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1 Цели государственной итоговой аттестации 

Государственная итоговая аттестация проводится с целью определения 

соответствия результатов освоения обучающимися основной профессиональ-

ной образовательной программы магистратуры (далее – ОПОП, программа ма-

гистратуры) по направлению 19.04.02 «Продукты питания из растительного 

сырья» профиля подготовки –  Технология хлеба и кондитерских изделий, со-

отнесенной с профессиональным стандартом 22.003 – «Специалист по техно-

логии продуктов питания из растительного сырья» требованиям федерального 

государственного образовательного стандарта высшего образования (далее – 

ФГОС ВО) – магистратуры по направлению 19.04.02 «Продукты питания из 

растительного сырья», утвержденного приказом Минобрнауки России от 17 

августа 2020 года № 1040, зарегистрированного в Минюсте России 09 сен-

тября 2020 года, регистрационный номер 59717. 

 

2 Задачи государственной итоговой аттестации 

Задачами государственной итоговой аттестации являются: 

– определение уровня достижения выпускниками совокупности запла-

нированных результатов обучения по дисциплинам (модулям) и практикам, 

соотнесенных с установленными индикаторами достижения компетенций, 

обеспечивающих формирование всех компетенций, установленных програм-

мой магистратуры; 

– определение уровня сформированности совокупности компетенций, 

установленных программой магистратуры, обеспечивающих выпускникам 

способность осуществлять профессиональную деятельность в области про-

фессиональной деятельности 22 Пищевая промышленность, включая произ-

водство напитков и табака (в сфере применения технологий комплексной пе-

реработки растительного сырья для производства полуфабрикатов и готовой 

продукции различного назначения) и решать задачи профессиональной дея-

тельности технологического, научно-исследовательского и организационно-

управленческого типов. 

 

3 Место государственной итоговой аттестации в структуре про-

граммы магистратуры 

Государственная итоговая аттестация завершает теоретический и прак-

тический курс обучения по программе магистратуры установленной профиль-

ности, является средством оценки и подтверждения компетентности выпуск-

ника и включает: 

–  подготовку к сдаче и сдачу государственного экзамена; 

– защиту выпускной квалификационной работы, включая подготовку к 

процедуре защиты и процедуру защиты.  

Комплексная оценка полученных выпускником за период обучения 

знаний, умений и навыков в области технологии продуктов питания из рас-

тительного сырья, определение уровня достижения выпускниками совокуп-

ности запланированных результатов обучения по дисциплинам и практикам, 

соотнесенных с установленными индикаторами достижения компетенций, 



обеспечивающих формирование всех компетенций, установленных програм-

мой магистратуры, определение уровня сформированности совокупности 

компетенций, установленных программой магистратуры и обеспечивающих 

выпускникам способность осуществлять профессиональную деятельность, и 

определение уровня соответствия результатов освоения обучающимися про-

граммы магистратуры требованиям ФГОС ВО по направлению подготовки 

19.04.02 «Продукты питания из растительного сырья» производится: 

1. В соответствии:  

– с областью профессиональной деятельности – 22 Пищевая промыш-

ленность, включая производство напитков и табака, сферой профессиональ-

ной деятельности – применения технологий комплексной переработки расти-

тельного сырья для производства полуфабрикатов и готовой продукции раз-

личного назначения; 

– с типами задач: научно-исследовательский, технологический, органи-

зационно-управленческий; 

– с задачами профессиональной деятельности: сбор и обработка научно-

технической информации отечественного и зарубежного опыта в сфере произ-

водства продуктов питания из растительного сырья; разработка программы 

научных исследований и проведение испытаний, анализ полученных резуль-

татов; участие во внедрении результатов исследований и разработок; разра-

ботка новых технологий и технологических решений для производства про-

дуктов питания из растительного сырья; моделирование технологических про-

цессов, с целью оптимизации параметров производства и улучшения качества 

пищевых продуктов; организация мероприятий по повышению эффективно-

сти использования сырьевых ресурсов, внедрение прогрессивных технологий 

производства готовых продуктов с заданным составом и свойствами; органи-

зация эффективной системы контроля качества сырья, полуфабрикатов и го-

товой продукции на базе стандартных и сертификационных испытаний;  орга-

низация и руководство работой команды для достижения поставленной цели. 

2. На основании совокупности компетенций (универсальных, общепро-

фессиональных, профессиональных, определенных самостоятельно) и инди-

каторов их достижения, установленных программой магистратуры. 

В таблице 1 представлены установленные программой магистратуры 

универсальные компетенции и индикаторы их достижения.  

 

Таблица 1 – Универсальные компетенций и индикаторы их достижения 
Категория 

универсальных 

компетенций 

Код и наименование универ-

сальной компетенции 

Код и наименование индика-

тора достижения универсаль-

ной компетенции 

Системное и 

критическое 

мышление  

УК-1. Способен осуществлять 

критический анализ проблем-

ных ситуаций на основе си-

стемного подхода, вырабаты-

вать стратегию действий 

УК-1.1. Осуществляет обоб-

щение и анализ на основе си-

стемного подхода.  

УК-1.2. Составляет аннота-

ции по результатам поиска 

информации из документаль-



ных источников и исследова-

тельской литературы.  

Разработка и реа-

лизация проектов 

УК-2 Способен управлять 

проектом на всех этапах его 

жизненного цикла 

УК-2.1 Разрабатывает проект 

с учетом анализа альтерна-

тивных вариантов его реали-

зации 

УК-2.2 Участвует в управле-

нии этапами жизненного 

цикла проекта 

УК-2.3 Управляет проектом 

на этапах жизненного цикла 

продукции на основе норма-

тивной и технической доку-

ментации 

Командная работа 

и лидерство 

УК-3 Способен организовы-

вать и руководить работой ко-

манды, вырабатывая команд-

ную стратегию для достиже-

ния поставленной цели 

УК-3.1 Использует эффек-

тивные стратегии команд-

ного сотрудничества для до-

стижения поставленной цели, 

определяет свою роль в ко-

манде 

УК-3.2 Организует межлич-

ностные и групповые комму-

никации в команде для до-

стижения поставленной цели 

Коммуникация УК-4 Способен применять со-

временные коммуникативные 

технологии, в том числе на 

иностранном(ых) языке(ах), 

для академического и профес-

сионального взаимодействия 

УК-4.1 Применяет методы 

межличностного делового 

общения на русском и ино-

странном языках, с примене-

нием профессиональных язы-

ковых форм, средств и совре-

менных коммуникативных 

технологий 

УК-4.2 Использует современ-

ные коммуникативные тех-

нологии для профессиональ-

ного взаимодействия  

Межкультурное 

взаимодействие 

УК-5 Способен анализировать 

и учитывать разнообразие 

культур в процессе межкуль-

турного взаимодействия 

УК-5.1 Способен к самостоя-

тельной адаптации в усло-

виях изменения социо-куль-

турных и социальных усло-

вий 

УК-5.2 Учитывает и толе-

рантно воспринимает меж-

культурное разнообразие об-

щества 

Самоорганизация и 

саморазвитие (в 

том числе здоро-

вьесбережение) 

УК-6 Способен определять и 

реализовывать приоритеты 

собственной деятельности и 

способы ее совершенствова-

ния на основе самооценки 

УК-6.1 Управляет познава-

тельной деятельностью и 

способами ее совершенство-

вания с использованием здо-

ровьесберегающих подходов 

и методик 



УК-6.2 Расставляет приори-

теты профессиональной дея-

тельности и определяет спо-

собы ее совершенствования 

на основе самооценки 

 

В таблице 2 представлены установленные программой магистратуры 

общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения.  

 

Таблица 2 – Общепрофессиональные компетенций и индикаторы их дости-

жения 
Категория 

общепрофессиональных 

компетенций 

Код и наименование 

общепрофессиональ-

ной компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения общепрофессиональ-

ной компетенции 

Планирование развития 

предприятия 

ОПК-1 Способен раз-

рабатывать эффек-

тивную стратегию, 

инновационную по-

литику и конкурен-

тоспособные концеп-

ции предприятия 

ОПК-1.1 Способен разрабатывать 

эффективную стратегию для эконо-

мического роста и повышения кон-

курентоспособности предприятия 

ОПК-1.2 Способен участвовать в 

разработке инновационной поли-

тики предприятия 

Совершенствование 

технологических про-

цессов производства 

ОПК-2 Способен раз-

рабатывать меропри-

ятия по совершен-

ствованию техноло-

гических процессов 

производства про-

дукции различного 

назначения 

ОПК-2.1 Участвует в мероприя-

тиях по созданию инновационных 

продуктов питания с использова-

нием нанотехнологий 

ОПК-2.2 Участвует в совершен-

ствовании технологических про-

цессов производства продукции 

различного назначения 

Управление качеством ОПК-3 Способен оце-

нивать риски и управ-

лять качеством путем 

использования совре-

менных методов и 

разработки новых 

технологических ре-

шений 

ОПК-3.1 Использует современные 

методы оценки рисков и управле-

ния качеством производства  

ОПК-3.2 Способен оценивать 

риски и разрабатывать мероприя-

тия по обеспечению безопасности 

новых технологических решений 

ОПК-3.3 Управляет качеством про-

дуктов питания с использованием 

сенсорных методов анализа 

Моделирование и вери-

фикация 

ОПК-4 Способен ис-

пользовать методы 

моделирования про-

дуктов питания из 

растительного сырья 

и проектирования 

технологических 

процессов производ-

ства продукции раз-

личного назначения 

ОПК-4.1 Использует методы про-

ектирования при разработке новых 

продуктов питания из раститель-

ного сырья 

ОПК-4.2 Применяет современные 

методы моделирования при разра-

ботке новой продукции  



Организация научно-ис-

следовательской работы 

ОПК-5 Способен 

проводить научно-

исследовательские и 

научно-производ-

ственные работы для 

комплексного реше-

ния приоритетных 

технологических за-

дач  

ОПК-5.1 Проводит патентные ис-

следования и определяет техниче-

ский уровень объектов технологии 

для оформления заявок на изобре-

тение 

ОПК-5.2 Способен самостоятельно 

ставить задачу, планировать и про-

водить исследования, прогнозиро-

вать и оценивать результаты иссле-

дований для комплексного реше-

ния профессиональных задач 

 

В таблице 3 представлены установленные программой магистратуры 

профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно, и индика-

торы их достижения.  

 

Таблица 3 – Профессиональные компетенции выпускников, определяемые са-

мостоятельно, и индикаторы их достижения 
Код и наименование  

профессиональной компетен-

ции, определяемой самостоя-

тельно  

Код и наименование индикатора достижения  

профессиональной компетенции,  

определяемой самостоятельно 

ПКС-1 Способен разрабатывать 

технологии новых продуктов 

питания из растительного сырья 

на автоматизированных техно-

логических линиях 

 

ПКС-1.1 Проводит анализ и разработку новых тех-

нологий и нормативно-технической документации в 

области продуктов питания из растительного сырья 

ПКС-1.2 Оптимизирует параметры технологического 

процесса производства для совершенствования суще-

ствующих и реализации новых технологических ре-

шений на автоматизированных технологических ли-

ниях 

ПКС-2 Способен управлять ис-

пытаниями и внедрять новые 

технологии производства новых 

продуктов питания из раститель-

ного сырья на автоматизирован-

ных технологических линиях 

ПКС-2.1 Способен управлять научными испытани-

ями и внедрять новые технологии производства про-

дуктов питания из растительного сырья 

ПКС-2.2 Участвует в подборе технологического обо-

рудования в целях оптимизации технологического 

процесса на автоматизированных технологических 

линиях 

 

Для успешного прохождения государственной итоговой аттестации вы-

пускник должен полностью освоить программу магистратуры. 

 

5 Формы проведения государственной итоговой аттестации  

Формами проведения государственной итоговой аттестации являются: 

подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена; выполнение, подго-

товка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы  

Выпускная квалификационная работа выполняется в виде магистерской 

диссертации.  



6 Место и время проведения государственной итоговой аттестации 

Государственная итоговая аттестация проводится в учебных аудиториях 

института Пищевых производств, оборудованных современными техниче-

скими средствами и мультимедийной техникой. 

Сдача государственного экзамена проводится на второй неделе срока, 

отведенного на государственную итоговую аттестацию учебным планом и ка-

лендарным графиком учебного процесса. 

Защита выпускной квалификационной работы – магистерской диссерта-

ции проводится на последней неделе срока, отведенного на государственную 

итоговую аттестацию учебным планом и календарным графиком учебного 

процесса. 

 

7 Структура и содержание государственной итоговой аттестации 

Общая трудоемкость государственной итоговой аттестации составляет 9 

зачетных единиц, что эквивалентно 324 часам, 6 неделям. 

Трудоемкость сдачи государственного экзамена, включая подготовку к 

процедуре сдачи и процедуру сдачи государственного экзамена – 3 зачетных 

единиц, что эквивалентно 108 часам.  

Трудоемкость защиты выпускной квалификационной работы – диплом-

ной работы, включая подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты – 6 

зачетных единиц, что эквивалентно 216 часам.  

 

7.1 Требования к государственному экзамену, порядок его проведе-

ния, критерии оценки результатов сдачи государственного экзамена, по-

рядок подачи и рассмотрения апелляций 

К государственному экзамену по направлению подготовки допускаются 

лица, завершившие полный курс обучения по основной профессиональной об-

разовательной программе направления подготовки 19.04.02 «Продукты пита-

ния из растительного сырья» и успешно прошедшие все предшествующие ат-

тестационные испытания, предусмотренные учебным планом.  

Допуск студентов к государственному экзамену осуществляется прика-

зом ректора университета. 

Расписание проведения Государственных аттестационных испытаний 

(государственного экзамена и защиты ВКР) утверждается приказом ректора, 

не позднее, чем за 30 календарных дней до дня первого государственного ат-

тестационного испытания. В расписании указываются даты, время и место 

проведения Государственных аттестационных испытаний, предэкзаменацион-

ных консультаций. Расписание доводится до сведения обучающихся, членов 

ГЭК и апелляционных комиссий, секретаря ГЭК, руководителей и консультан-

тов ГЭК. 

При формировании расписания устанавливается перерыв между Госу-

дарственным экзаменом и защитой ВКР не менее чем 7 календарных дней. 

Заседания ГЭК проводятся в соответствии с утвержденным ректором 

расписанием проведения Государственных аттестационных испытаний.  

В ГЭК до начала заседания сдаче предоставляются: 



- приказ о допуске студентов к сдаче государственного экзамена; 

- зачетные книжки; 

- экзаменационная ведомость.  

Сдача Государственного экзамена проводится на открытом заседании 

ГЭК с участием не менее двух третей ее состава. Решения экзаменационных 

комиссий принимаются на закрытых заседаниях простым большинством голо-

сов членов комиссии, участвующих в заседании, при обязательном присут-

ствии председателя комиссии. При равном количестве голосов голос предсе-

дателя является решающим. 

Государственный экзамен является междисциплинарным экзаменом и 

проводится по нескольким дисциплинам основной профессиональной образо-

вательной программы.  

Основными критериями выбора дисциплин и отдельных тем, включен-

ных в государственный экзамен, явились требования к профессиональной под-

готовке студентов, изложенные в ФГОС ВО по направлению 19.04.02 «Про-

дукты питания из растительного сырья».  

В соответствии с этими критериями, решением кафедры «Пищевая био-

технология» в перечень Государственного экзамена внесены вопросы по сле-

дующим дисциплинам учебного плана: проектирование комбинированных 

продуктов питания; технология функциональных продуктов из растительного 

сырья; современные технологии глазированных изделий; нанотехнологии в 

пищевом производстве; управление качеством пищевых продуктов; микро-

биология и эпидемиология в области питания; актуальные технологии шоко-

лада и шоколадных изделий; новые технологии хлебобулочных и кондитер-

ских изделий.  

 

Примерное содержание вопросов государственного экзамена 

1. Функциональные продукты питания. Термины и определения. 

2. Номенклатура продуктов функционального питания 

3. Контроль безопасности и качества сырья, продуктов функционального 

питания. Суточные нормы потребления. 

4. Растительное сырье как источник функциональных продуктов питания. 

5. Углеводный состав растительного сырья, их функциональное значение. 

6. Специальные продукты функционального значения на основе жирового 

сырья. 

7. Полиненасыщенные жирные кислоты в обогащении продуктов питания. 

8. Пищевые волокна в получении функциональных продуктов питания. 

9. Функциональные продукты на основе водорослей и морских трав. 

10. Технологии введения пищевых функциональных ингредиентов.  

11. Применение микробиологических заквасок и ферментных препа-

ратов в хлебопекарной отрасли. 

12. Биохимические превращения под действием ферментов на различ-

ных стадиях технологического процесса получения хлеба. 

13. Цели применения и характеристика ферментных препаратов в 

хлебной отрасли. 



14. Лауриновые жиры-суррогаты какао-масла: свойства, получение, 

применение. 

15. Нелауриновые жиры-заменители какао-масла: свойства, получе-

ние, применение. 

16. Жиры-эквиваленты какао-масла: свойства, получение, применение. 

17. Современные технологии в производстве шоколада: аэрирование, 

использование ультразвука, экструзия. 

18. Технологическое оборудование для формования шоколадной 

массы: подготовка форм, конструкционные решения, отсадочные машины. 

19. Конширование: научные основы, стадии. 

20. Производство шоколадных хлопьев, капель, пустотелых фигур. 

21. Производство шоколадных гранул, палочек, шариков, стружки. 

22. Дефекты шоколада. Причины возникновения, способы предотвра-

щения. 

23. Виды глазури: суперглазури, смешанные, кондитерские, диетиче-

ские. Сравнительная характеристика глазурей. Требования к составу.  

24. Способы нанесения шоколадных покрытий: погружение, распыле-

ние. Контроль качества. 

25. Инкапсулирование корпусов конфет перед глазированием: требо-

вания, преимущества и недостатки способов. 

26. Производство мучных кондитерских изделий, глазированных шо-

коладом. Проблемы при производстве (миграция влаги, термическое растрес-

кивание). 

27. Источники и формы пищи. Понятие о продуктах нового поколе-

ния, необходимость создания. Натуральные, комбинированные и искусствен-

ные продукты. 

28. Сбалансированность продуктов питания: понятие, регулирование 

состава, комбинирование компонентов рецептуры.  

29. Растительное сырье как компонент для проектирования продуктов 

профилактического и лечебного питания.  

30. Полифункциональные добавки, входящие в состав хлебобулочных 

и кондитерских изделий. 

31. Нетрадиционное сырье в технологии хлебобулочных и кондитер-

ских изделий.  

32. Хлебобулочные и кондитерские изделия диетического, профилакти-

ческого и лечебного назначения. 

33. Новые технологии хлебобулочных изделий с зернопродуктами и 

на основе муки крупяных культур (рисовой, ячменной, гречневой). 

34. Растительные порошки и премиксы в производстве хлебобулоч-

ных изделий. 

35. Характеристика и назначение витаминно-минеральных комплексов в 

технологии хлебобулочных и кондитерских изделий. 

36. Пребиотики в технологии кондитерских изделий на примере лак-

тулозы. 

37. Нанокомпозиционные материалы 



38. Нанопористые материалы 

39. Ограничения в использовании наноматериалов 

40. Упаковочные нанокомпозиционные материалы для пищевой про-

мышленности 

41. Основные типы перспективных упаковочных наноматериалов 

42. Нанодисперсии и нанокапсулы. Наноэмульсии 

43. Биополимерные нанокапсулы 

44. Эпидемический процесс, его структура, формы проявления. 

45. Классификации инфекционных заболеваний в зависимости от источ-

ника инфекции и механизма передачи. 

 

Форма проведения Государственного экзамена - устная, включает собе-

седование по вопросам экзаменационных билетов, разработанных кафедрой и 

утвержденных председателем ГЭК. 

Оценочные материалы представлены в виде фонда оценочных средств 

для государственной итоговой аттестации (государственного экзамена), 
который включает:  

– совокупность компетенций, установленных программой магистра-

туры, которые должны быть сформированы у выпускника на основе достиже-

ния совокупности запланированных результатов обучения по дисциплинам, 

соотнесенных с установленными индикаторами достижения компетенций;  

– показатели и критерии оценивания сформированности компетенций по 

соответствию с установленными индикаторами их достижения, уровни (де-

скрипторы) сформированности компетенций, шкалы оценивания;  

– показатели и критерии оценивания результатов сдачи государствен-

ного экзамена, шкалы оценивания;  

– материалы, необходимые для оценки результатов освоения программы 

магистратуры;  

– методические материалы, определяющие процедуру оценивания ре-

зультатов освоения программы магистратуры. 

1. Совокупность компетенций, установленных программой магистра-

туры, которые должны быть сформированы у выпускника на основе достиже-

ния совокупности запланированных результатов обучения по дисциплинам, 

соотнесенных с установленными индикаторами достижения компетенций 

представлена в таблицах 1, 2, 3 настоящей программы. 

2. Показатели и критерии оценивания сформированности компетенций 

по соответствию с установленными индикаторами их достижения, уровни (де-

скрипторы) сформированности компетенций, шкалы оценивания. 

Показателями оценивания сформированности компетенций является со-

вокупность освоения соответствующих индикаторов как результата достиже-

ния выпускниками совокупности запланированных результатов обучения по 

дисциплинам в процессе освоения программы магистратуры по компонент-

ному составу «знать-уметь-владеть». Уровнями (дескрипторами) сформиро-

ванности компетенций устанавливаются: «пороговый», «продвинутый», «вы-

сокий».  



В таблице 4 представлено соответствие показателей оценивания сфор-

мированности компетенций установленным уровням (дескрипторам). 

 

Таблица 4 – Соответствие показателей оценивания сформированности компе-

тенций установленным уровням (дескрипторам). 
Компетенции, 

индикаторы 

достижения 

Уровень (дескриптор) освоения компетенций 

Пороговый Продвинутый Высокий 

Универсальные компетенции (УК) 

УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностран-

ном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия 

УК-4.1  

Применяет методы 

межличностного де-

лового общения на 

русском и иностран-

ном языках, с приме-

нением профессио-

нальных языковых 

форм, средств и со-

временных коммуни-

кативных технологий 

Знать – основные устные 

и письменные формы 

межличностного и дело-

вого общения и совре-

менные средства комму-

никативных технологий;  

Уметь – применять ме-

тоды межличностного 

общения при подготовке 

и сдаче государствен-

ного экзамена; 

Владеть – средствами 

современных коммуника-

тивных технологий 

навыками для межлич-

ностного делового обще-

ния с членами государ-

ственной экзаменацион-

ной комиссии 

Знать – основные уст-

ные и письменные 

формы межличностного 

и делового общения и 

современные средства 

коммуникативных тех-

нологий;  

Уметь – применять ме-

тоды межличностного 

общения при подготовке 

и сдаче государствен-

ного экзамена; 

Владеть – средствами 

современных коммуни-

кативных технологий 

навыками для межлич-

ностного делового об-

щения с членами госу-

дарственной экзамена-

ционной комиссии 

Знать – основные устные и 

письменные формы меж-

личностного и делового 

общения и современные 

средства коммуникатив-

ных технологий;  

Уметь – применять методы 

межличностного общения 

при подготовке и сдаче 

государственного экза-

мена; 

Владеть – средствами со-

временных коммуникатив-

ных технологий навыками 

для межличностного дело-

вого общения с членами 

государственной экзамена-

ционной комиссии 

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее со-

вершенствования на основе самооценки 

УК-6.1  

Управляет познава-

тельной деятельно-

стью и способами ее 

совершенствования с 

использованием здо-

ровьесберегающих 

подходов и методик 

Знать - основы здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период подго-

товки и сдачи государ-

ственного экзамена; 

Уметь - управлять по-

знавательной деятельно-

стью с учетом здоро-

вьесберегающих техно-

логий, внутренних и 

внешних условий  

Владеть - навыками 

управления собственной 

деятельностью, спосо-

бами ее совершенствова-

ния при подготовке и 

сдаче государственного 

экзамена 

Знать - основы здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период подго-

товки и сдачи государ-

ственного экзамена; 

Уметь - управлять по-

знавательной деятельно-

стью с учетом здоро-

вьесберегающих техно-

логий, внутренних и 

внешних условий  

Владеть - навыками 

управления собственной 

деятельностью, спосо-

бами ее совершенство-

вания при подготовке и 

сдаче государственного 

экзамена 

Знать - основы здоро-

вьесберегающих техноло-

гий в период подготовки и 

сдачи государственного эк-

замена; 

Уметь - управлять познава-

тельной деятельностью с 

учетом здоровьесберегаю-

щих технологий, внутрен-

них и внешних условий  

Владеть - навыками управ-

ления собственной дея-

тельностью, способами ее 

совершенствования при 

подготовке и сдаче госу-

дарственного экзамена 

УК-6.2  

Расставляет приори-

теты профессиональ-

ной деятельности и 

определяет способы 

ее совершенствова-

ния на основе само-

оценки 

Знать - способы ее совер-

шенствования професси-

ональной деятельности 

Уметь - расставлять 

приоритеты собствен-

ной деятельности и про-

фессионального разви-

тия в период подготовки 

Знать - способы ее со-

вершенствования про-

фессиональной деятель-

ности 

Уметь - расставлять при-

оритеты собственной 

деятельности и профес-

сионального развития в 

период подготовки и 

Знать - способы ее совер-

шенствования профессио-

нальной деятельности 

Уметь - расставлять прио-

ритеты собственной дея-

тельности и профессио-

нального развития в пе-

риод подготовки и сдачи 



и сдачи государствен-

ного экзамена;   

Владеть - навыками со-

вершенствования своей 

профессиональной дея-

тельности на основе са-

мооценки 

сдачи государственного 

экзамена;   

Владеть - навыками со-

вершенствования своей 

профессиональной дея-

тельности на основе са-

мооценки 

государственного экза-

мена;   

Владеть - навыками совер-

шенствования своей про-

фессиональной деятельно-

сти на основе самооценки 

Общепрофессиональные компетенции (ОПК) 

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов 

производства продукции различного назначения 

ОПК-2.1  

Участвует в меро-

приятиях по созда-

нию инновационных 

продуктов питания с 

использованием 

нанотехнологий 

Знать – физико-химиче-

ские закономерности об-

разования, трансформа-

ции и применения нано-

материалов в пищевой 

промышленности для со-

здания инновационных 

продуктов питания при 

подготовке и сдаче госу-

дарственного экзамена  

Уметь – анализировать 

технологические про-

цессы производства про-

дуктов питания с ис-

пользованием нанотех-

нологий при подготовке и 

сдаче государственного 

экзамена 

Владеть – навыками 

обоснования инновацион-

ных продуктов питания 

с использованием нано-

технологий при подго-

товке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Знать – физико-химиче-

ские закономерности об-

разования, трансформа-

ции и применения нано-

материалов в пищевой 

промышленности для 

создания инновацион-

ных продуктов питания 

при подготовке и сдаче 

государственного экза-

мена  

Уметь – анализировать 

технологические про-

цессы производства про-

дуктов питания с ис-

пользованием нанотех-

нологий при подготовке 

и сдаче государствен-

ного экзамена 

Владеть – навыками 

обоснования инноваци-

онных продуктов пита-

ния с использованием 

нанотехнологий при 

подготовке и сдаче гос-

ударственного экзамена 

Знать – физико-химиче-

ские закономерности обра-

зования, трансформации и 

применения наноматериа-

лов в пищевой промыш-

ленности для создания ин-

новационных продуктов 

питания при подготовке и 

сдаче государственного эк-

замена  

Уметь – анализировать тех-

нологические процессы 

производства продуктов 

питания с использованием 

нанотехнологий при подго-

товке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Владеть – навыками обос-

нования инновационных 

продуктов питания с ис-

пользованием нанотехно-

логий при подготовке и 

сдаче государственного эк-

замена 

ОПК-2.2  

Участвует в совер-

шенствовании техно-

логических процес-

сов производства 

продукции различ-

ного назначения 

Знать – основы констру-

ирования новых пище-

вых продуктов различ-

ного назначения при 

подготовке и сдаче госу-

дарственного экзамена 

Уметь – анализировать 

технологические про-

цессы производства 

комбинированных про-

дуктов питания 

Владеть – навыками 

обоснования продукции 

различного назначения на 

основе комбинирования 

сырьевых источников 

Знать – основы констру-

ирования новых пище-

вых продуктов различ-

ного назначения при 

подготовке и сдаче гос-

ударственного экзамена 

Уметь – анализировать 

технологические про-

цессы производства 

комбинированных про-

дуктов питания 

Владеть – навыками 

обоснования продукции 

различного назначения 

на основе комбинирова-

ния сырьевых источни-

ков 

Знать – основы конструи-

рования новых пищевых 

продуктов различного 

назначения при подго-

товке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Уметь – анализировать 

технологические процессы 

производства комбиниро-

ванных продуктов питания 

Владеть – навыками обос-

нования продукции раз-

личного назначения на ос-

нове комбинирования сы-

рьевых источников 

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования современных мето-

дов и разработки новых технологических решений 

ОПК-3.1  

Использует совре-

менные методы 

оценки рисков и 

управления каче-

ством производства 

Знать – основные методы 

оценки рисков и управ-

ления качеством произ-

водства при подготовке 

и сдаче государствен-

ного экзамена 

Уметь – анализировать 

современные методы 

Знать – основные ме-

тоды оценки рисков и 

управления качеством 

производства при под-

готовке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Уметь – анализировать 

современные методы 

Знать – основные методы 

оценки рисков и управле-

ния качеством производ-

ства при подготовке и 

сдаче государственного 

экзамена 

Уметь – анализировать со-

временные методы оценки 



оценки рисков для обес-

печения качества произ-

водства 

Владеть – навыками 

обоснования методов 

оценки рисков и управле-

ния качеством производ-

ства при подготовке и 

сдаче государственного 

экзамена  

оценки рисков для обес-

печения качества произ-

водства 

Владеть – навыками 

обоснования методов 

оценки рисков и управле-

ния качеством произ-

водства при подготовке 

и сдаче государствен-

ного экзамена  

рисков для обеспечения 

качества производства 

Владеть – навыками обос-

нования методов оценки 

рисков и управления каче-

ством производства при 

подготовке и сдаче госу-

дарственного экзамена  

ОПК-3.2 

 Способен оценивать 

риски и разрабаты-

вать мероприятия по 

обеспечению без-

опасности новых тех-

нологических реше-

ний 

Знать – мероприятия по 

обеспечению безопасно-

сти продуктов питания  

Уметь – анализировать 

мероприятия по обеспе-

чению микробиологиче-

ской безопасности и кон-

троля за санитарным со-

стоянием производства 

Владеть – навыками 

обоснования  мероприя-

тий по обеспечению без-

опасности технологиче-

ских решений при подго-

товке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Знать – мероприятия по 

обеспечению безопасно-

сти продуктов питания  

Уметь – анализировать 

мероприятия по обеспе-

чению микробиологиче-

ской безопасности и 

контроля за санитарным 

состоянием производ-

ства 

Владеть – навыками 

обоснования  мероприя-

тий по обеспечению без-

опасности технологиче-

ских решений при подго-

товке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Знать – мероприятия по 

обеспечению безопасности 

продуктов питания  

Уметь – анализировать ме-

роприятия по обеспечению 

микробиологической без-

опасности и контроля за са-

нитарным состоянием про-

изводства 

Владеть – навыками обос-

нования  мероприятий по 

обеспечению безопасности 

технологических решений 

при подготовке и сдаче 

государственного экзамена 

ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов питания из растительного сырья 

и проектирования технологических процессов производства продукции различного назначения 

ОПК-4.1  

Использует методы 

проектирования при 

разработке новых 

продуктов питания 

из растительного сы-

рья 

Знать – методы проекти-

рования продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья  

Уметь – анализировать 

технологические про-

цессы производства про-

дукции различного назна-

чения на основе методов 

проектирования  

Владеть – навыками 

обоснования методов 

проектирования при раз-

работке новых продук-

тов питания при подго-

товке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Знать – методы проек-

тирования продуктов 

питания из раститель-

ного сырья  

Уметь – анализировать 

технологические про-

цессы производства 

продукции различного 

назначения на основе 

методов проектирова-

ния  

Владеть – навыками 

обоснования методов 

проектирования при 

разработке новых про-

дуктов питания при 

подготовке и сдаче гос-

ударственного экзамена 

Знать – методы проектиро-

вания продуктов питания 

из растительного сырья  

Уметь – анализировать 

технологические процессы 

производства продукции 

различного назначения на 

основе методов проектиро-

вания  

Владеть – навыками обос-

нования методов проекти-

рования при разработке но-

вых продуктов питания 

при подготовке и сдаче 

государственного экзамена 

Профессиональные компетенции, самостоятельно установленные (ПКС) 

ПКС-1 Способен разрабатывать технологии новых продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях  

ПКС-1.1  

Проводит анализ и 

разработку новых 

технологий и норма-

тивно-технической 

документации в об-

ласти продуктов пи-

тания из раститель-

ного сырья 

Знать – новые технологии 

в области продуктов пи-

тания из растительного 

сырья при подготовке и 

сдаче государственного 

экзамена; 

Уметь – анализировать 

литературу и норма-

тивно-технической доку-

ментацию в области 

функциональных продук-

тов питания   

Знать – новые техноло-

гии в области продуктов 

питания из раститель-

ного сырья при подго-

товке и сдаче государ-

ственного экзамена; 

Уметь – анализировать 

литературу и норма-

тивно-технической до-

кументацию в области 

функциональных про-

дуктов питания   

Знать – новые технологии в 

области продуктов питания 

из растительного сырья 

при подготовке и сдаче 

государственного экза-

мена; 

Уметь – анализировать ли-

тературу и нормативно-

технической документа-

цию в области функцио-

нальных продуктов пита-

ния   



Владеть – навыками 

обоснования использова-

ния функциональных ком-

понентов в составе про-

дуктов питания при под-

готовке и сдаче государ-

ственного экзамена 

Владеть – навыками 

обоснования использо-

вания функциональных 

компонентов в составе 

продуктов питания при 

подготовке и сдаче гос-

ударственного экза-

мена 

Владеть – навыками обос-

нования использования 

функциональных компо-

нентов в составе продуктов 

питания при подготовке и 

сдаче государственного эк-

замена 

ПКС-1.2  

Оптимизирует пара-

метры технологиче-

ского процесса про-

изводства для совер-

шенствования суще-

ствующих и реализа-

ции новых техноло-

гических решений на 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях 

Знать – параметры техно-

логического процесса 

производства хлебобу-

лочных и кондитерских 

изделий  

Уметь – анализировать 

технологии производ-

ства хлебобулочных и 

кондитерских изделий 

Владеть – навыками обос-

нования существующих и 

новых технологий произ-

водства хлебобулочных и 

кондитерских изделий 

при подготовке и сдаче 

государственного экза-

мена 

Знать – параметры тех-

нологического процесса 

производства хлебобу-

лочных и кондитерских 

изделий  

Уметь – анализировать 

технологии производ-

ства хлебобулочных и 

кондитерских изделий 

Владеть – навыками 

обоснования существу-

ющих и новых техноло-

гий производства хле-

бобулочных и конди-

терских изделий при 

подготовке и сдаче гос-

ударственного экза-

мена 

Знать – параметры техно-

логического процесса про-

изводства хлебобулочных 

и кондитерских изделий  

Уметь – анализировать 

технологии производства 

хлебобулочных и конди-

терских изделий 

Владеть – навыками обос-

нования существующих и 

новых технологий произ-

водства хлебобулочных и 

кондитерских изделий при 

подготовке и сдаче госу-

дарственного экзамена 

ПКС-2 Способен управлять испытаниями и внедрять новые технологии производства новых про-

дуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

ПКС-2.2  

Участвует в подборе 

технологического 

оборудования в це-

лях оптимизации тех-

нологического про-

цесса на автоматизи-

рованных технологи-

ческих линиях 

Знать – технологическое 

оборудование, использу-

емое при производстве 

шоколада и глазирован-

ных изделий 

Уметь – анализировать 

параметры технологиче-

ского оборудования для 

получения шоколада и 

глазированных изделий  

Владеть – навыками 

обоснования выбора тех-

нологического оборудова-

ния и/или автоматизиро-

ванных технологических 

линий для получения шо-

колада и глазированных 

изделий при подготовке и 

сдаче государственного 

экзамена 

Знать – технологиче-

ское оборудование, ис-

пользуемое при произ-

водстве шоколада и 

глазированных изделий 

Уметь – анализировать 

параметры технологи-

ческого оборудования 

для получения шоко-

лада и глазированных 

изделий  

Владеть – навыками 

обоснования выбора 

технологического обо-

рудования и/или авто-

матизированных тех-

нологических линий для 

получения шоколада и 

глазированных изделий 

при подготовке и сдаче 

государственного экза-

мена 

Знать – технологическое 

оборудование, используе-

мое при производстве шо-

колада и глазированных 

изделий 

Уметь – анализировать па-

раметры технологического 

оборудования для получе-

ния шоколада и глазиро-

ванных изделий  

Владеть – навыками обос-

нования выбора технологи-

ческого оборудования 

и/или автоматизированных 

технологических линий 

для получения шоколада и 

глазированных изделий 

при подготовке и сдаче 

государственного экзамена 

*Примечание: курсивом выделены компоненты, освоенные обучающимся в не полном объеме или 

неосвоенные полностью, соотнесенные к устанавливаемому уровню (дескриптору) сформированности ком-

петенции при проведении процедуры ГИА. 

 

Установлены следующие соответствия (шкала) оценивания сформиро-

ванности всех компетенций:  

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций - «высокий» – 

совокупность соответствующих индикаторов как результата достижения вы-

пускниками совокупности запланированных результатов обучения по дисци-



плинам в процессе освоения программы магистратуры по компонентному со-

ставу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме по трем компонен-

там. 

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций – «продвину-

тый» – совокупность соответствующих индикаторов как результата достиже-

ния выпускниками совокупности запланированных результатов обучения по 

дисциплинам в процессе освоения программы магистратуры по компонент-

ному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме в основ-

ном по двум компонентам – «знать», «уметь». 

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций – «пороговый» – 

совокупность соответствующих индикаторов как результата достижения вы-

пускниками совокупности запланированных результатов обучения по дисци-

плинам в процессе освоения программы магистратуры по компонентному со-

ставу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме в основном по 

компоненту – «знать». 

Компетенции сформированы не в полном объеме, дескриптор (уровень) 

сформированности компетенций не устанавливается. 

3. Критерии оценивания качества сдачи государственного экзамена, 

шкалы оценивания 

Члены ГЭК оценивают знание выпускника по следующим критериям: 

- правильность и осознанность изложения содержания ответа на во-

просы, полнота раскрытия понятий и закономерностей, точность употребле-

ния и трактовки общенаучных и специальных терминов; 

- степень сформированных интеллектуальных и научных способностей 

экзаменуемого; 

- самостоятельность ответа; 

- речевая грамотность и логическая последовательность ответа. 

Оценивание качества сдачи государственного экзамена осуществляется ГЭК 

по критериям, представленным в таблице 5. 

 

Таблица 5 – Критерии оценивания качества сдачи государственного экзамена 
Оценка Критерии оценивания 

«Отлично» (5) - полно раскрыто содержание вопросов в объеме программы; 

- четко и правильно даны определения и раскрыто содержание концеп-

туальных понятий, закономерностей, корректно использованы научные 

термины; 

- для доказательства использованы различные теоретические знания, 

выводы из наблюдений и опытов; 

- ответ самостоятельный, исчерпывающий, без наводящих дополни-

тельных вопросов, с опорой на знания, приобретенные в процессе обу-

чения 

«Хорошо» (4) - раскрыто основное содержание вопросов; 

- в основном правильно даны определения понятий и использованы 

научные термины; 

- ответ самостоятельный; 



- определения понятий неполные, допущены нарушения последова-

тельности изложения, небольшие неточности при использовании науч-

ных терминов или в выводах и обобщениях, исправляемые по дополни-

тельным вопросам членов ГЭК 

«Удовлетвори-

тельно» (3) 

- усвоено основное содержание программы магистратуры, но изложено 

фрагментарно, не всегда последовательно; 

- определение понятий недостаточно четкое; 

- не использованы в качестве доказательства выводы или допущены 

ошибки при их изложении; 

- допущены ошибки и неточности в использовании научной термино-

логии, определении понятий. 

«Неудовлетво-

рительно» (2) 

- ответ неправильный, не раскрыто основное содержание программы; 

- не даны ответы на дополнительные вопросы членов ГЭК; 

- допущены грубые ошибки в определении понятий при использовании 

терминологии. 

 

4. Материалы, необходимые для оценки результатов освоения про-

граммы магистратуры и определения их соответствия требованиям ФГОС ВО 

по направлению подготовки 19.04.02 – Продукты питания из растительного 

сырья 

Оценка «отлично», дескриптор (уровень) сформированности компетен-

ций – «высокий» – совокупность соответствующих индикаторов как резуль-

тата достижения выпускниками совокупности запланированных результатов 

обучения по дисциплинам в процессе освоения программы магистратуры по 

компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме 

по трем компонентам, показатели и критерии оценивания качества сдачи гос-

ударственного экзамена имеют экспертную оценку уровней 4 – 5. 

Оценка «хорошо», дескриптор (уровень) сформированности компетен-

ций – «продвинутый» – совокупность соответствующих индикаторов как ре-

зультата достижения выпускниками совокупности запланированных результа-

тов обучения по дисциплинам в процессе освоения программы магистратуры 

по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объ-

еме в основном по двум компонентам – «знать», «уметь», показатели и крите-

рии оценивания качества сдачи государственного экзамена имеют экспертную 

оценку уровней 4 – 5.  

Оценка «удовлетворительно», дескриптор (уровень) сформированности 

компетенций – «пороговый» - совокупность соответствующих индикаторов 

как результата достижения выпускниками совокупности запланированных ре-

зультатов обучения по дисциплинам в процессе освоения программы маги-

стратуры по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в 

полном объеме в основном по компоненту – «знать», показатели и критерии 

оценивания качества сдачи государственного экзамена имеют экспертную 

оценку уровней 3 – 4.  

Оценка «неудовлетворительно», компетенции сформированы не в пол-

ном объеме, дескриптор (уровень) сформированности компетенций не устанав-

ливается, показатели и критерии оценивания качества сдачи государственного 

экзамена имеют экспертную оценку уровней 2 – 3.  



По результатам процедуры сдачи государственного экзамена каждый 

член ГЭК составляет свою ведомость, в которой проставляет экспертные 

оценки. На основании всех сведений председатель ГЭК составляет сводную 

ведомость и выводит общую оценку. В случае возникновения спорных вопро-

сов или разногласий проводится общее обсуждение. Итоговая оценка простав-

ляется в экзаменационную ведомость и подписывается председателем ГЭК.   

Порядок подачи и рассмотрения апелляций производится в сроки, уста-

новленными графиком учебного процесса и в соответствии с Приказом Мино-

брнауки России от 29.06.2015 № 636 «Об утверждении Порядка проведения 

государственной итоговой аттестации по образовательным программам выс-

шего образования – программам бакалавриата, программам специалитета и 

программам магистратуры» (в редакции Приказов Минобрнауки России от 

09.02.2016 №86, от 28.04.2016 №502). 

 

7.2 Требования к выпускной квалификационной работе – магистер-

ской диссертации, порядок ее выполнения, критерии оценки результатов 

защиты ВКР, порядок подачи и рассмотрения апелляций: 

Обучение по направлению 19.04.02 «Продукты питания из раститель-

ного сырья» завершается самостоятельной разработкой –магистерской диссер-

тацией. 

Выпускная квалификационная работа (ВКР) представляет собой само-

стоятельно выполненную обучающимся магистерскую диссертацию, демон-

стрирующую уровень подготовленности выпускника к профессиональной де-

ятельности, и является заключительным этапом проведения государственных 

аттестационных испытаний.   

ВКР представляет собой законченную разработку, в которой решается 

актуальная задача по разработке или совершенствованию технологии продук-

тов питания из растительного сырья. 

В ВКР студент должен показать умение постановки цели и задач иссле-

дования, обоснования актуальности темы, подбора объектов и методов иссле-

дования, обоснования полученных результатов с позиции науки о питании, 

обоснование технологии, оценка качества и безопасности нового продукта; 

подбора технологического оборудования и/или автоматизированных техноло-

гических линий для производства нового продукта; разработки нормативно-

технической документации на новый вид продукта; формулирования выводов. 

Каждому студенту определяется тема ВКР, которая должна отвечать 

профилю направления и предусматривать решение актуальных вопросов от-

расли. Студентам предоставляется право выбора темы ВКР.  

Перечень тем ВКР ежегодно разрабатывается выпускающей кафедрой 

«Пищевая биотехнология» и обновляется с учетом новейших достижений 

науки и техники. Темы ВКР могут быть предложены профильными предприя-

тиями.  

Перечень тем утверждается приказом ректора и доводится по сведения 

обучающихся не позднее, чем за 6 месяцев до начала государственной итого-

вой аттестации.  



Закрепление за студентами тем и руководителей ВКР осуществляется 

приказом ректора. Руководителями ВКР могут быть преподаватели кафедры, 

научные сотрудники Университета.  

Руководитель выпускной квалификационной работы выдает задание; 

оказывает студенту помощь в организации и выполнении работы; проводит 

систематические консультации; контролирует ход выполнения работы; дает 

письменный отзыв о работе магистра над ВКР. 

Для выполнения ВКР студенту предоставляется время в соответствии с 

учебным планом. Это позволяет студентам своевременно собрать и изучить 

разнообразный материал, необходимый для выполнения магистерской диссер-

тации. Это могут быть уточненные данные для ВКР, необходимые справочные 

материалы, фактические данные о продукции, технологических процессах 

предприятий, информация о новинках в области технологии продуктов пита-

ния из растительного сырья и управления качеством. 

ВКР могут основываться на обобщении выполненных научно-исследо-

вательских работ и подготавливаться к защите в завершающий период теоре-

тического обучения, а также в период прохождения преддипломной практики.  

Основные требования к содержанию ВКР: 

- ВКР должна представлять собой: текст (пояснительная записка), отра-

жающий решение профессиональных задач в соответствии с выбранной те-

мой; 

- в ВКР должны быть представлены результаты выполнения заданий по 

утвержденной теме в полном объеме; 

- в ВКР не должно быть неправомерных заимствований. 

Пояснительная записка должна включать: титульный лист, лист согла-

сования, задание на выполнение ВКР, реферат, содержание, введение, основ-

ную часть, заключение, список использованных источников (литературы), 

приложения (при необходимости). 

ВКР должна содержать достаточное для восприятия результатов коли-

чество иллюстрационного материала в виде схем, рисунков, графиков и фото-

графий. Во введении работы должны быть сформулированы: цель и задачи ра-

боты; основные результаты исследований; источники получения основных ма-

териалов (организации, творческие коллективы, самостоятельные исследова-

ния); перечень видов и объем исследований, выполненных студентом самосто-

ятельно или в составе творческого коллектива. Если выпускник выполнял ис-

следования в составе творческого коллектива, то необходимо указать свой 

вклад в общее исследование. Реферативная часть должна отражать краткое из-

ложение магистерской диссертации.  

Исследовательская часть ВКР должна свидетельствовать об уровне про-

фессиональной подготовки и об умении магистра анализировать научную и 

патентную литературу, подбирать методы исследований, обрабатывать, ана-

лизировать и интерпретировать результаты исследований.  

В заключении автор должен кратко представить результаты проведен-

ных исследований, в соответствии с поставленной целью и задачами. 



За актуальность, соответствие темы ВКР данному профилю, руковод-

ство и организацию ее выполнения несет ответственность выпускающая ка-

федра и непосредственно руководитель работы. 

В соответствии с положением ПЛ – 2.5/17-2016 «О порядке проведения 

проверки выпускных квалификационных работ, обучающихся на наличие за-

имствований и их размещение в электронной библиотечной системе» закон-

ченная ВКР представляется для проверки в системе заимствований и размеще-

ния в электронной библиотечной системе ответственному по кафедре за про-

верку работ, обучающихся не менее чем за 5 дней до начала работы ГЭК. Обу-

чающийся допускается к защите ВКР, если показатель оригинальности текста 

70% и выше. В случае показателя оригинальности от 60 до 70% в дополнение 

к отчету, сформированному Системой проверки на объем заимствований от-

ветственный за проверку предоставляет комментарии подтверждающие пра-

вомерность заимствований. При показателе оригинальности текста менее 60% 

магистр не допускается к защите ВКР.  

Завершенная ВКР (пояснительная записка, отчет о проверке ВКР в Си-

стеме заимствований), подписанная студентом, представляется на подпись ру-

ководителю ВКР для принятия решения о готовности магистерской диссерта-

ции к защите. После этого магистр проходит нормоконтроль и получает до-

пуск к защите ВКР у заведующего кафедрой. ВКР магистров подлежат рецен-

зированию. Для рецензирования ВКР (магистерской диссертации) привлека-

ются внешние рецензенты, не являющиеся работниками университета. 

Список рецензентов утверждается приказом ректора. 

Рецензенту представляется ВКР для рецензирования. 

Магистру предоставляется право ознакомления с отзывом руководителя 

ВКР и рецензией не позднее, чем за 5 дней до дня защиты ВКР. 

ВКР, отзыв и рецензия передаются в ГЭК не позднее, чем за два кален-

дарных дня до даты защиты. 

Кроме того, в ГЭК должны быть представлены документы: 

- локальный акт (приказ, распоряжение о допуске обучающегося (обуча-

ющихся) к государственной итоговой аттестации (к защите магистерской дис-

сертации). 

- приказ о назначении председателей и членов ГЭК; 

- экзаменационная ведомость; 

– зачетные книжки; 

– отчет о проверке в Системе заимствований; 

– другие материалы, характеризующие научную и практическую цен-

ность работы, например, список печатных трудов. 

Для проведения процедуры защиты ВКР и оформления протоколов за-

седания ГЭК приказом ректора назначается секретарь из числа ППС кафедры 

«Пищевая биотехнология».  

Продолжительность защиты одной ВКР не должна превышать 30 минут. 

Перед защитой секретарь ГЭК представляет студента и зачитывает тему ВКР.  

Для доклада предоставляется 10-15, но не более 20-и минут. В докладе время 



уделяется освещению основных вопросов: актуальности, целям и задачам ма-

гистерской диссертации, способам решения, выводам и результатам. Все это 

должно быть взаимосвязано с использованием графического и/или иллюстра-

ционного материала. Доклад должен быть четким, логичным и конкретным.  

После доклада члены ГЭК задают вопросы магистру, кроме того, их мо-

гут задавать присутствующие в зале заседания. Все заданные вопросы отража-

ются в протоколе. После ответов на вопросы зачитываются отзыв руководи-

теля ВКР и рецензия. Магистру предоставляется слово для ответа на замеча-

ния рецензента. По результатам процедуры защиты ВКР каждый член ГЭК вы-

ставляет в свою ведомость, экспертные оценки, на основании которых предсе-

датель ГЭК составляет сводную ведомость и выводит общую оценку. В случае 

возникновения спорных вопросов или разногласий проводится общее обсуж-

дение. Итоговая оценка выставляется по результатам экспертных оценок чле-

нов ГЭК, исходя из комплексного оценивания всех названных составляющих. 

Председатель ГЭК проставляет в экзаменационную ведомость окончательные 

оценки и подписывает ее.  

Тексты ВКР размещаются в электронно-библиотечной системе универ-

ситета в порядке, установленном университетом соответствующим локаль-

ным актом Университета.    

ВКР после защиты хранятся в Университете в течение установленного 

регламентом времени. 

Защита ВКР, порядок подачи и рассмотрения апелляций производится в 

сроки, установленные графиком учебного процесса и в соответствии с Приказом 

Минобрнауки России от 29.06.2015 № 636 «Об утверждении Порядка проведения 

государственной итоговой аттестации по образовательным программам высшего 

образования – программам бакалавриата, программам специалитета и программам 

магистратуры» (в редакции Приказов Минобрнауки России от 09.02.2016 № 86, от 

28.04.2016 № 502). 

 

Оценочные материалы представлены в виде фонда оценочных средств 

для государственной итоговой аттестации (защиты магистерской диссер-

тации), который включает:  

– совокупность компетенций, установленных программой магистра-

туры, которые должны быть сформированы у выпускника на основе достиже-

ния совокупности запланированных результатов обучения по дисциплинам и 

практикам, соотнесенных с установленными индикаторами достижения ком-

петенций;  

– показатели и критерии оценивания сформированности компетенций по 

соответствию с установленными индикаторами их достижения, уровни (де-

скрипторы) сформированности компетенций, шкалы оценивания;  

– типовые вопросы для оценивания результатов выполнения и защиты 

магистерской диссертации (в рамках темы магистерской диссертации);  

– показатели и критерии оценивания выполнения и качества защиты ма-

гистерской диссертации, шкалы оценивания;  



– материалы, необходимые для оценки результатов освоения программы 

магистратуры;  

– методические материалы, определяющие процедуру оценивания ре-

зультатов освоения программы магистратуры. 

1. Совокупность компетенций, установленных программой магистра-

туры, которые должны быть сформированы у выпускника на основе достиже-

ния совокупности запланированных результатов обучения по дисциплинам и 

практикам, соотнесенных с установленными индикаторами достижения ком-

петенций представлена в таблицах 1,2,3 настоящей программы. 

2. Показатели и критерии оценивания сформированности компетенций 

по соответствию с установленными индикаторами их достижения, уровни (де-

скрипторы) сформированности компетенций, шкалы оценивания. 

Показателями оценивания сформированности компетенций является со-

вокупность освоения соответствующих индикаторов как результата достиже-

ния выпускниками совокупности запланированных результатов обучения по 

дисциплинам и практикам в процессе освоения программы магистратуры по 

компонентному составу «знать-уметь-владеть». Уровнями (дескрипторами) 

сформированности компетенций устанавливаются: «пороговый», «продвину-

тый», «высокий».  

В таблице 6 представлено соответствие показателей оценивания сфор-

мированности компетенций установленным уровням (дескрипторам). 

 

Таблица 6 – Соответствие показателей оценивания сформированности компе-

тенций установленным уровням (дескрипторам). 
Компетенции, 

индикаторы 

достижения 

Уровень (дескриптор) освоения компетенций 

Пороговый Продвинутый Высокий 

Универсальные компетенции (УК) 

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного под-

хода, вырабатывать стратегию действий  

УК-1.1  

Осуществляет обоб-

щение и анализ на 

основе системного 

подхода 

Знать – алгоритм прове-

дения исследований и 

принципы обработки и 

оформления результатов 

при выполнении маги-

стерской диссертации 

Уметь – обобщать и 

анализировать резуль-

таты исследований при 

решении задач магистер-

ской диссертации 

Владеть – навыками си-

стемного подхода при 

выполнении магистер-

ской диссертации 

Знать – алгоритм прове-

дения исследований и 

принципы обработки и 

оформления результа-

тов при выполнении ма-

гистерской диссертации 

Уметь – обобщать и ана-

лизировать результаты 

исследований при реше-

нии задач магистерской 

диссертации 

Владеть – навыками си-

стемного подхода при 

выполнении магистер-

ской диссертации 

Знать – алгоритм проведе-

ния исследований и прин-

ципы обработки и оформ-

ления результатов при вы-

полнении магистерской 

диссертации 

Уметь – обобщать и анали-

зировать результаты иссле-

дований при решении за-

дач магистерской диссер-

тации 

Владеть – навыками си-

стемного подхода при вы-

полнении магистерской 

диссертации 

УК-1.2  

Составляет аннота-

ции по результатам 

поиска информации 

из документальных 

источников и иссле-

довательской литера-

туры 

Знать –отечественные и 

зарубежные источники 

информации в области 

производства продуктов 

питания из раститель-

ного сырья;  

Знать –отечественные и 

зарубежные источники 

информации в области 

производства продуктов 

питания из раститель-

ного сырья;  

Знать –отечественные и за-

рубежные источники ин-

формации в области про-

изводства продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья;  



Уметь – составлять об-

зор научной и патент-

ной литературы при вы-

полнении магистерской 

диссертации 

Владеть –  навыками от-

бора, обработки, ана-

лиза и систематизации 

научно-технической ин-

формации по тематике 

магистерской диссерта-

ции 

Уметь – составлять об-

зор научной и патент-

ной литературы при вы-

полнении магистерской 

диссертации 

Владеть –  навыками 

отбора, обработки, 

анализа и систематиза-

ции научно-технической 

информации по тема-

тике магистерской дис-

сертации 

Уметь – составлять обзор 

научной и патентной лите-

ратуры при выполнении 

магистерской диссертации 

Владеть –  навыками от-

бора, обработки, анализа и 

систематизации научно-

технической информации 

по тематике магистерской 

диссертации 

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла 

УК-2.1 

 Разрабатывает про-

ект с учетом анализа 

альтернативных ва-

риантов его реализа-

ции 

Знать – способы выбора 

оптимального варианта 

разработки проекта при 

написании магистерской 

диссертации 

Уметь – определять про-

блемы отрасли и искать 

пути их решения при 

написании магистерской 

диссертации; 

Владеть –  навыками вы-

бора альтернативных 

вариантов разработки 

проекта при написании 

магистерской диссерта-

ции 

Знать – способы выбора 

оптимального варианта 

разработки проекта при 

написании магистер-

ской диссертации 

Уметь – определять про-

блемы отрасли и искать 

пути их решения при 

написании магистер-

ской диссертации; 

Владеть –  навыками 

выбора альтернатив-

ных вариантов разра-

ботки проекта при 

написании магистер-

ской диссертации 

Знать – способы выбора 

оптимального варианта 

разработки проекта при 

написании магистерской 

диссертации 

Уметь – определять про-

блемы отрасли и искать 

пути их решения при напи-

сании магистерской дис-

сертации; 

Владеть –  навыками вы-

бора альтернативных вари-

антов разработки проекта 

при написании магистер-

ской диссертации 

УК-2.2  

Участвует в управле-

нии этапами жизнен-

ного цикла проекта 

Знать –  этапы жизнен-

ного цикла магистерской 

диссертации 

Уметь – определять 

стратегию управления 

магистерской диссерта-

ции; 

Владеть –  методами 

разработки эффектив-

ной стратегии маги-

стерской диссертации и 

оценки его актуальности 

Знать –  этапы жизнен-

ного цикла магистер-

ской диссертации 

Уметь – определять 

стратегию управления 

магистерской диссерта-

ции; 

Владеть –  методами 

разработки эффектив-

ной стратегии маги-

стерской диссертации и 

оценки его актуально-

сти 

Знать –  этапы жизненного 

цикла магистерской дис-

сертации 

Уметь – определять страте-

гию управления магистер-

ской диссертации; 

Владеть –  методами разра-

ботки эффективной страте-

гии магистерской диссер-

тации и оценки его акту-

альности 

УК-2.3   

Управляет проектом 

на этапах жизнен-

ного цикла продук-

ции на основе норма-

тивной и техниче-

ской документации 

Знать – требования нор-

мативной и технической 

документации при напи-

сании магистерской дис-

сертации; 

Уметь – использовать 

нормативную и техниче-

скую документацию для 

написания магистерской 

диссертации; 

Владеть – навыками ис-

пользования и  разра-

ботки нормативной и 

технической документа-

ции при написании маги-

стерской диссертации 

Знать – требования нор-

мативной и технической 

документации при 

написании магистер-

ской диссертации; 

Уметь – использовать 

нормативную и техниче-

скую документацию для 

написания магистерской 

диссертации; 

Владеть – навыками ис-

пользования и  разра-

ботки нормативной и 

технической докумен-

тации при написании 

магистерской диссер-

тации 

Знать – требования норма-

тивной и технической до-

кументации при написа-

нии магистерской диссер-

тации; 

Уметь – использовать нор-

мативную и техническую 

документацию для написа-

ния магистерской диссер-

тации; 

Владеть – навыками ис-

пользования и  разработки 

нормативной и техниче-

ской документации при 

написании магистерской 

диссертации 

УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную страте-

гию для достижения поставленной цели 



УК-3.1  

Использует эффек-

тивные стратегии ко-

мандного сотрудни-

чества для достиже-

ния поставленной 

цели, определяет 

свою роль в команде

   

Знать –  эффективные 

стратегии для достиже-

ния поставленной цели  

Уметь – взаимодейство-

вать с участниками под-

готовки и защиты маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками ко-

мандного сотрудниче-

ства при подготовке и 

защите магистерской 

диссертации 

Знать –  эффективные 

стратегии для достиже-

ния поставленной цели  

Уметь – взаимодейство-

вать с участниками под-

готовки и защиты маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками ко-

мандного сотрудниче-

ства при подготовке и 

защите магистерской 

диссертации 

Знать –  эффективные стра-

тегии для достижения по-

ставленной цели  

Уметь – взаимодейство-

вать с участниками подго-

товки и защиты магистер-

ской диссертации 

Владеть – навыками ко-

мандного сотрудничества 

при подготовке и защите 

магистерской диссертации 

УК-3.2  

Организует межлич-

ностные и групповые 

коммуникации в ко-

манде для достиже-

ния поставленной 

цели 

Знать – межличностные 

коммуникации для до-

стижения поставленной 

цели 

Уметь – использовать 

межличностные комму-

никации при подготовке 

и защите магистерской 

диссертации 

Владеть –  коммуника-

тивными методами об-

щения и установления 

контактов при подго-

товке и защите маги-

стерской диссертации 

Знать – межличностные 

коммуникации для до-

стижения поставленной 

цели 

Уметь – использовать 

межличностные комму-

никации при подготовке 

и защите магистерской 

диссертации 

Владеть –  коммуника-

тивными методами об-

щения и установления 

контактов при подго-

товке и защите маги-

стерской диссертации 

Знать – межличностные 

коммуникации для дости-

жения поставленной цели 

Уметь – использовать 

межличностные коммуни-

кации при подготовке и за-

щите магистерской дис-

сертации 

Владеть –  коммуникатив-

ными методами общения и 

установления контактов 

при подготовке и защите 

магистерской диссертации 

УК-4  Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностран-

ном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия 

УК-4.1  

Применяет методы 

межличностного де-

лового общения на 

русском и иностран-

ном языках, с приме-

нением профессио-

нальных языковых 

форм, средств и со-

временных коммуни-

кативных технологий 

Знать –формы межлич-

ностного и делового об-

щения при подготовке и 

защите магистерской 

диссертации  

Уметь – применять ме-

тоды межличностного 

общения при подготовке 

и защите магистерской 

диссертации; 

 Владеть – навыками де-

лового общения с участ-

никами подготовки и за-

щиты магистерской дис-

сертации 

Знать –формы межлич-

ностного и делового об-

щения при подготовке и 

защите магистерской 

диссертации  

Уметь – применять ме-

тоды межличностного 

общения при подготовке 

и защите магистерской 

диссертации; 

 Владеть – навыками де-

лового общения с участ-

никами подготовки и за-

щиты магистерской 

диссертации 

Знать –формы межлич-

ностного и делового обще-

ния при подготовке и за-

щите магистерской диссер-

тации  

Уметь – применять методы 

межличностного общения 

при подготовке и защите 

магистерской диссертации; 

 Владеть – навыками дело-

вого общения с участни-

ками подготовки и защиты 

магистерской диссертации 

 

УК-4.2  

Использует совре-

менные коммуника-

тивные технологии 

для профессиональ-

ного взаимодействия 

Знать – современные 

коммуникативные техно-

логии при подготовке и 

защите магистерской 

диссертации 

Уметь – высказывать и 

отстаивать свое мнение 

в процессе коммуникации 

с участниками подго-

товки и защиты маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками 

коммуникативных тех-

нологий для академиче-

ского взаимодействия с 

участниками подго-

товки и защиты маги-

стерской диссертации 

Знать – современные 

коммуникативные тех-

нологии при подготовке 

и защите магистерской 

диссертации 

Уметь – высказывать и 

отстаивать свое мнение 

в процессе коммуника-

ции с участниками под-

готовки и защиты маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками 

коммуникативных тех-

нологий для академиче-

ского взаимодействия с 

участниками подго-

товки и защиты маги-

стерской диссертации 

Знать – современные ком-

муникативные технологии 

при подготовке и защите 

магистерской диссертации 

Уметь – высказывать и от-

стаивать свое мнение в 

процессе коммуникации с 

участниками подготовки и 

защиты магистерской дис-

сертации 

Владеть – навыками ком-

муникативных технологий 

для академического взаи-

модействия с участниками 

подготовки и защиты ма-

гистерской диссертации 



УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаи-

модействия 

УК-5.1  

Способен к самостоя-

тельной адаптации в 

условиях изменения 

социокультурных и 

социальных условий 

Знать – условия само-

стоятельной адаптации 
при подготовке и защите 

магистерской диссерта-

ции  

 Уметь – адаптиро-
ваться с учетом меж-
культурного взаимо-

действия  
Владеть – навыками 

взаимодействия с 
участниками подго-

товки и защиты маги-

стерской диссертации 

Знать – условия само-

стоятельной адаптации 
при подготовке и защите 

магистерской диссерта-

ции  

 Уметь – адаптиро-
ваться с учетом меж-
культурного взаимо-

действия  
Владеть – навыками 

взаимодействия с 
участниками подго-

товки и защиты маги-

стерской диссертации 

Знать – условия самостоя-

тельной адаптации при 

подготовке и защите маги-

стерской диссертации  

 Уметь – адаптироваться 
с учетом межкультур-
ного взаимодействия  
Владеть – навыками взаи-
модействия с участни-

ками подготовки и защиты 

магистерской диссертации 

УК-5.2  

Учитывает и толе-

рантно воспринимает 

межкультурное раз-

нообразие общества 

Знать – особенности вза-

имодействия с людьми с 

учетом их социокультур-

ного статуса  

Уметь – взаимодейство-

вать с участниками под-

готовки и защиты маги-

стерской диссертации с 

учетом социокультур-

ного статуса  

Владеть – навыками вза-

имодействия для выпол-

нения задач магистер-

ской диссертации  

Знать – особенности вза-

имодействия с людьми с 

учетом их социокуль-

турного статуса  

Уметь – взаимодейство-

вать с участниками под-

готовки и защиты маги-

стерской диссертации с 

учетом социокультур-

ного статуса  

Владеть – навыками 

взаимодействия для вы-

полнения задач маги-

стерской диссертации  

Знать – особенности взаи-

модействия с людьми с 

учетом их социокультур-

ного статуса  

Уметь – взаимодейство-

вать с участниками подго-

товки и защиты магистер-

ской диссертации с учетом 

социокультурного статуса  

Владеть – навыками взаи-

модействия для выполне-

ния задач магистерской 

диссертации  

Общепрофессиональные компетенции (ОПК) 

ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкуренто-

способные концепции предприятия  

ОПК-1.1  

Способен разрабаты-

вать эффективную 

стратегию для эконо-

мического роста и 

повышения конку-

рентоспособности 

предприятия 

Знать – методики рас-

чета технико-экономиче-

ской эффективности раз-

рабатываемого продукта 

и/или технологии в рам-

ках написания магистер-

ской диссертации 

Уметь – использовать 

стратегию для повыше-

ния технико-экономиче-

ской эффективности 

разрабатываемого про-

дукта и/или технологии 

в рамках написания ма-

гистерской диссертации 

Владеть – методиками 

расчета технико-эконо-

мической эффективно-

сти при выборе опти-

мальных технических и 

технологических реше-

ний магистерской дис-

сертации 

Знать – методики рас-

чета технико-экономи-

ческой эффективности 

разрабатываемого про-

дукта и/или технологии 

в рамках написания ма-

гистерской диссертации 

Уметь – использовать 

стратегию для повыше-

ния технико-экономиче-

ской эффективности 

разрабатываемого про-

дукта и/или технологии 

в рамках написания ма-

гистерской диссертации 

Владеть – методиками 

расчета технико-эконо-

мической эффективно-

сти при выборе опти-

мальных технических и 

технологических реше-

ний магистерской дис-

сертации 

Знать – методики расчета 

технико-экономической 

эффективности разрабаты-

ваемого продукта и/или 

технологии в рамках напи-

сания магистерской дис-

сертации 

Уметь – использовать 

стратегию для повышения 

технико-экономической 

эффективности разрабаты-

ваемого продукта и/или 

технологии в рамках напи-

сания магистерской дис-

сертации 

Владеть – методиками рас-

чета технико-экономиче-

ской эффективности при 

выборе оптимальных тех-

нических и технологиче-

ских решений магистер-

ской диссертации 

ОПК-1.2 

 Способен участво-

вать в разработке ин-

новационной поли-

тики предприятия 

Знать – перспективные 

новинки на рынке при 

обосновании актуально-

сти магистерской диссер-

тации 

Знать – перспективные 

новинки на рынке при 

обосновании актуально-

сти магистерской дис-

сертации 

Знать – перспективные но-

винки на рынке при обос-

новании актуальности ма-

гистерской диссертации 

Уметь – разрабатывать ин-

новационные продукты 



Уметь – разрабатывать 

инновационные про-

дукты или конкуренто-

способные концепции в 

рамках написания маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками 

определения приоритет-

ных направлений разра-

ботки магистерской 

диссертации 

Уметь – разрабатывать 

инновационные про-

дукты или конкуренто-

способные концепции в 

рамках написания маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками 

определения приори-

тетных направлений 

разработки магистер-

ской диссертации 

или конкурентоспособные 

концепции в рамках напи-

сания магистерской дис-

сертации 

Владеть – навыками опре-

деления приоритетных 

направлений разработки 

магистерской диссертации 

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования современных мето-

дов и разработки новых технологических решений 

ОПК-3.1  

Использует совре-

менные методы 

оценки рисков и 

управления каче-

ством производства 

Знать – требования стан-

дартов и методы оценки 

рисков при разработке 

новых технологических 

решений в рамках напи-

сания магистерской дис-

сертации 

Уметь – анализировать 

современные методы 

оценки рисков для обес-

печения качества произ-

водства новых техноло-

гических решений в рам-

ках написания магистер-

ской диссертации  

Владеть – методикой 

сбора, обработки, обос-

нования и представления 

информации при разра-

ботке новых технологи-

ческих решений в рамках 

написания магистерской 

диссертации 

Знать – требования стан-

дартов и методы оценки 

рисков при разработке 

новых технологических 

решений в рамках напи-

сания магистерской дис-

сертации 

Уметь – анализировать 

современные методы 

оценки рисков для обес-

печения качества произ-

водства новых техноло-

гических решений в 

рамках написания маги-

стерской диссертации  

Владеть – методикой 

сбора, обработки, обос-

нования и представле-

ния информации при 

разработке новых тех-

нологических решений в 

рамках написания маги-

стерской диссертации 

Знать – требования стандар-

тов и методы оценки рис-

ков при разработке новых 

технологических решений 

в рамках написания маги-

стерской диссертации 

Уметь – анализировать со-

временные методы оценки 

рисков для обеспечения ка-

чества производства новых 

технологических решений 

в рамках написания маги-

стерской диссертации  

Владеть – методикой 

сбора, обработки, обосно-

вания и представления ин-

формации при разработке 

новых технологических ре-

шений в рамках написания 

магистерской диссертации 

ОПК-3.2 

 Способен оценивать 

риски и разрабаты-

вать мероприятия по 

обеспечению без-

опасности новых тех-

нологических реше-

ний 

Знать – мероприятия по 

обеспечению безопасно-

сти разрабатываемых 

продуктов питания при 

написании магистерской 

диссертации 

Уметь – анализировать 

мероприятия по обеспе-

чению безопасности и 

санитарного контроля 

новых разработок в рам-

ках написания магистер-

ской диссертации 

Владеть – навыками 

обоснования  мероприя-

тий по обеспечению ка-

чества и  безопасности 

новых технологических 

решений при написании 

магистерской диссерта-

ции 

Знать – мероприятия по 

обеспечению безопасно-

сти разрабатываемых 

продуктов питания при 

написании магистер-

ской диссертации 

Уметь – анализировать 

мероприятия по обеспе-

чению безопасности и 

санитарного контроля 

новых разработок в рам-

ках написания магистер-

ской диссертации 

Владеть – навыками 

обоснования  мероприя-

тий по обеспечению ка-

чества и  безопасности 

новых технологических 

решений при написании 

магистерской диссер-

тации 

Знать – мероприятия по 

обеспечению безопасности 

разрабатываемых продук-

тов питания при написании 

магистерской диссертации 

Уметь – анализировать ме-

роприятия по обеспечению 

безопасности и санитар-

ного контроля новых раз-

работок в рамках написа-

ния магистерской диссер-

тации 

Владеть – навыками обос-

нования  мероприятий по 

обеспечению качества и  

безопасности новых техно-

логических решений при 

написании магистерской 

диссертации 

ОПК-3.3  

Управляет качеством 

продуктов питания с 

использованием сен-

сорных методов ана-

лиза 

Знать – методы определе-

ния органолептической 

оценки качества новых 

продуктов питания в рам-

ках написания магистер-

ской диссертации 

Знать – методы опреде-

ления органолептиче-

ской оценки качества 

новых продуктов пита-

ния в рамках написания 

Знать – методы определе-

ния органолептической 

оценки качества новых 

продуктов питания в рам-

ках написания магистер-

ской диссертации 



Уметь – разрабатывать 

бальную шкалу оценки 

качества новых продук-

тов, используя современ-

ные сенсорные методы 

оценки качества  

Владеть – навыками об-

работки результатов 

образцов сенсорного ана-

лиза с учетом требова-

ний к качеству получен-

ных в процессе подготовки 

магистерской диссерта-

ции 

магистерской диссерта-

ции 

Уметь – разрабатывать 

бальную шкалу оценки 

качества новых продук-

тов, используя совре-

менные сенсорные ме-

тоды оценки качества  

Владеть – навыками об-

работки результатов 

образцов сенсорного 

анализа с учетом тре-

бований к качеству полу-

ченных в процессе подго-

товки магистерской 

диссертации 

Уметь – разрабатывать 

бальную шкалу оценки ка-

чества новых продуктов, 

используя современные 

сенсорные методы оценки 

качества  

Владеть – навыками обра-

ботки результатов образ-

цов сенсорного анализа с 

учетом требований к каче-

ству полученных в процессе 

подготовки магистерской 

диссертации 

ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов питания из растительного сырья 

и проектирования технологических процессов производства продукции различного назначения 

ОПК-4.1  

Использует методы 

проектирования при 

разработке новых 

продуктов питания 

из растительного сы-

рья 

Знать – методы проекти-

рования новых продук-

тов питания из расти-

тельного сырья в рамках 

написания магистерской 

диссертации 

Уметь – разрабатывать 

новые продукты пита-

ния из растительного 

сырья в рамках подго-

товки магистерской 

диссертации 

Владеть – навыками про-

ектирования новых про-

дуктов питания в рамках 

подготовки магистер-

ской диссертации 

Знать – методы проек-

тирования новых про-

дуктов питания из рас-

тительного сырья в рам-

ках написания маги-

стерской диссертации 

Уметь – разрабатывать 

новые продукты пита-

ния из растительного 

сырья в рамках подго-

товки магистерской 

диссертации 

Владеть – навыками 

проектирования новых 

продуктов питания в 

рамках подготовки ма-

гистерской диссерта-

ции 

Знать – методы проектиро-

вания новых продуктов 

питания из растительного 

сырья в рамках написания 

магистерской диссертации 

Уметь – разрабатывать но-

вые продукты питания из 

растительного сырья в 

рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками проек-

тирования новых продук-

тов питания в рамках под-

готовки магистерской дис-

сертации 

ОПК-4.2  

Применяет современ-

ные методы модели-

рования при разра-

ботке новой продук-

ции 

Знать – основные прин-

ципы построения моделей 

при разработке новой 

продукции  

Уметь – применять ос-

новные приемы модели-

рования при решении за-

дач магистерской дис-

сертации 

Владеть – навыками мо-

делирования для исследо-

вания новой продукции в 

рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

Знать – основные прин-

ципы построения моделей 

при разработке новой 

продукции  

Уметь – применять ос-

новные приемы модели-

рования при решении за-

дач магистерской дис-

сертации 

Владеть – навыками мо-

делирования для иссле-

дования новой продук-

ции в рамках подго-

товки магистерской 

диссертации 

Знать – основные принципы 

построения моделей при 

разработке новой продук-

ции  

Уметь – применять основ-

ные приемы моделирова-

ния при решении задач ма-

гистерской диссертации 

Владеть – навыками моде-

лирования для исследова-

ния новой продукции в 

рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

ОПК-5 Способен проводить научно-исследовательские и научно-производственные работы для ком-

плексного решения приоритетных технологических задач 

ОПК-5.1 

 Проводит патентные 

исследования и опре-

деляет технический 

уровень объектов 

технологии для 

оформления заявок 

на изобретение 

Знать – виды интеллек-

туальной собственности 

и авторского права в 

рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

Уметь – осуществлять 

поиск, хранение, обра-

ботку, анализ патент-

ной информации для 

Знать – виды интеллек-

туальной собственности 

и авторского права в 

рамках подготовки ма-

гистерской диссертации 

Уметь – осуществлять 

поиск, хранение, обра-

ботку, анализ патентной 

Знать – виды интеллекту-

альной собственности и 

авторского права в рамках 

подготовки магистерской 

диссертации 

Уметь – осуществлять по-

иск, хранение, обработку, 

анализ патентной инфор-

мации для написания маги-

стерской диссертации  



написания магистерской 

диссертации  

Владеть – навыками про-

ведения патентных ис-

следований для решения 

задач магистерской дис-

сертации 

информации для написа-

ния магистерской дис-

сертации  

Владеть – навыками 

проведения патентных 

исследований для реше-

ния задач магистерской 

диссертации 

Владеть – навыками прове-

дения патентных исследо-

ваний для решения задач 

магистерской диссертации 

ОПК-5.2  

Способен самостоя-

тельно ставить за-

дачу, планировать и 

проводить исследова-

ния, прогнозировать 

и оценивать резуль-

таты исследований 

для комплексного ре-

шения профессио-

нальных задач 

Знать – современные ме-

тоды исследования в 

рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

Уметь – планировать и 

проводить исследования 

и оценивать полученные 

результаты при подго-

товке магистерской дис-

сертации;  

Владеть – навыками оце-

нивания и обработки ре-

зультатов исследований 

для комплексного реше-

ния задач магистерской 

диссертации 

Знать – современные 

методы исследования в 

рамках подготовки ма-

гистерской диссертации 

Уметь – планировать и 

проводить исследования 

и оценивать полученные 

результаты при подго-

товке магистерской дис-

сертации;  

Владеть – навыками 

оценивания и обработки 

результатов исследова-

ний для комплексного ре-

шения задач магистер-

ской диссертации 

Знать – современные ме-

тоды исследования в рам-

ках подготовки магистер-

ской диссертации 

Уметь – планировать и 

проводить исследования и 

оценивать полученные ре-

зультаты при подготовке 

магистерской диссертации;  

Владеть – навыками оцени-

вания и обработки резуль-

татов исследований для 

комплексного решения за-

дач магистерской диссер-

тации 

Профессиональные компетенции, самостоятельно установленные (ПКС) 

ПКС-1 Способен разрабатывать технологии новых продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях  

ПКС-1.1 

 Проводит анализ и 

разработку новых 

технологий и норма-

тивно-технической 

документации в об-

ласти продуктов пи-

тания из раститель-

ного сырья 

Знать – существующие 

технологии продуктов 

питания, порядок и пра-

вила разработки новых 

технологий; структуру и 

содержание технической 

документации в области 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Уметь – обосновывать и 

разрабатывать новые 

технологии продуктов 

питания из раститель-

ного сырья при подго-

товке магистерской дис-

сертации; 

Владеть – навыками 

оформления новой норма-

тивно-технической доку-

ментации в области про-

дуктов питания из рас-

тительного сырья при 

подготовке магистер-

ской диссертации 

Знать – существующие 

технологии продуктов 

питания, порядок и пра-

вила разработки новых 

технологий; структуру и 

содержание техниче-

ской документации в 

области продуктов пи-

тания из растительного 

сырья 

Уметь – обосновывать и 

разрабатывать новые 

технологии продуктов 

питания из раститель-

ного сырья при подго-

товке магистерской дис-

сертации; 

Владеть – навыками 

оформления новой нор-

мативно-технической 

документации в обла-

сти продуктов питания 

из растительного сы-

рья при подготовке ма-

гистерской диссерта-

ции 

Знать – существующие 

технологии продуктов пи-

тания, порядок и правила 

разработки новых техноло-

гий; структуру и содержа-

ние технической докумен-

тации в области продуктов 

питания из растительного 

сырья 

Уметь – обосновывать и 

разрабатывать новые тех-

нологии продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья при подготовке маги-

стерской диссертации; 

Владеть – навыками 

оформления новой норма-

тивно-технической доку-

ментации в области про-

дуктов питания из расти-

тельного сырья при подго-

товке магистерской дис-

сертации 

ПКС-1.2  

Оптимизирует пара-

метры технологиче-

ского процесса про-

изводства для совер-

шенствования суще-

ствующих и реализа-

ции новых техноло-

гических решений на 

автоматизированных 

Знать – параметры техно-

логического процесса 

для совершенствования 

технологических реше-

ний производства пище-

вых продуктов 

Уметь – анализировать 

технологии производ-

ства продуктов питания 

из растительного сырья 

Знать – параметры тех-

нологического процесса 

для совершенствования 

технологических реше-

ний производства пи-

щевых продуктов 

Уметь – анализировать 

технологии производ-

ства продуктов питания 

из растительного сырья 

Знать – параметры техно-

логического процесса для 

совершенствования техно-

логических решений про-

изводства пищевых про-

дуктов 

Уметь – анализировать 

технологии производства 

продуктов питания из рас-



технологических ли-

ниях 

и оптимизировать пара-

метры для совершен-

ствования отдельных 

технологических опера-

ций при подготовке маги-

стерской диссертации 

Владеть – навыками обос-

нования существующих и 

новых технологий, от-

дельных технологических 

операций и расчета произ-

водственных рецептур при 

разработке продуктов пи-

тания из растительного 

сырья в рамках подго-

товки магистерской дис-

сертации 

и оптимизировать пара-

метры для совершен-

ствования отдельных 

технологических опера-

ций при подготовке ма-

гистерской диссертации 

Владеть – навыками 

обоснования существую-

щих и новых техноло-

гий, отдельных техно-

логических операций и 

расчета производствен-

ных рецептур при разра-

ботке продуктов пита-

ния из растительного 

сырья в рамках подго-

товки магистерской 

диссертации 

тительного сырья и опти-

мизировать параметры для 

совершенствования от-

дельных технологических 

операций при подготовке 

магистерской диссертации 

Владеть – навыками обосно-

вания существующих и но-

вых технологий, отдель-

ных технологических опе-

раций и расчета производ-

ственных рецептур при раз-

работке продуктов питания 

из растительного сырья в 

рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

ПКС-2 Способен управлять испытаниями и внедрять новые технологии производства новых про-

дуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

ПКС-2.1  

Способен управлять 

научными испытани-

ями и внедрять но-

вые технологии про-

изводства продуктов 

питания из расти-

тельного сырья 

Знать – современные тех-

нологии и проблемы про-

изводства продуктов пи-

тания из растительного 

сырья в рамках подго-

товки магистерской дис-

сертации 

 Уметь – управлять 

научными испытаниями 

при разработке новых 

технологий и/или новых 

продуктов питания из 

растительного сырья  

Владеть – навыками 

обоснования и внедрения 

новых технологий при 

производстве продуктов 

питания из раститель-

ного сырья в рамках под-

готовки магистерской 

диссертации 

Знать – современные 

технологии и проблемы 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья в рам-

ках подготовки маги-

стерской диссертации 

 Уметь – управлять 

научными испытаниями 

при разработке новых 

технологий и/или но-

вых продуктов питания 

из растительного сырья  

Владеть – навыками 

обоснования и внедре-

ния новых технологий 

при производстве про-

дуктов питания из рас-

тительного сырья в 

рамках подготовки ма-

гистерской диссерта-

ции 

Знать – современные тех-

нологии и проблемы про-

изводства продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья в рамках подготовки 

магистерской диссертации 

 Уметь – управлять науч-

ными испытаниями при 

разработке новых техноло-

гий и/или новых продук-

тов питания из раститель-

ного сырья  

Владеть – навыками обос-

нования и внедрения но-

вых технологий при произ-

водстве продуктов питания 

из растительного сырья в 

рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

ПКС-2.2  

Участвует в подборе 

технологического 

оборудования в це-

лях оптимизации тех-

нологического про-

цесса на автоматизи-

рованных технологи-

ческих линиях 

Знать –  технологическое 

оборудование и автома-

тизированные технологи-

ческие линии, используе-

мое при производстве 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Уметь – подбирать тех-

нологическое оборудова-

ние в целях оптимизации 

технологического про-

цесса при разработке но-

вых продуктов питания 

Владеть – навыками 

обоснования выбора тех-

нологического оборудова-

ния и/или автоматизиро-

ванных технологических 

линий при разработке но-

вых продуктов питания  

Знать –  технологиче-

ское оборудование и ав-

томатизированные тех-

нологические линии, 

используемое при про-

изводстве продуктов 

питания из раститель-

ного сырья 

Уметь – подбирать тех-

нологическое оборудо-

вание в целях оптими-

зации технологического 

процесса при разра-

ботке новых продуктов 

питания 

Владеть – навыками 

обоснования выбора 

технологического обо-

рудования и/или авто-

матизированных тех-

нологических линий при 

Знать –  технологическое 

оборудование и автомати-

зированные технологиче-

ские линии, используемое 

при производстве продук-

тов питания из раститель-

ного сырья 

Уметь – подбирать техно-

логическое оборудование 

в целях оптимизации тех-

нологического процесса 

при разработке новых про-

дуктов питания 

Владеть – навыками обос-

нования выбора технологи-

ческого оборудования 

и/или автоматизированных 

технологических линий 

при разработке новых про-

дуктов питания  



в рамках подготовки ма-

гистерской диссертации 

разработке новых про-

дуктов питания  

в рамках подготовки 

магистерской диссер-

тации 

в рамках подготовки маги-

стерской диссертации 

*Примечание: курсивом выделены компоненты, освоенные обучающимся в не полном объеме или 

неосвоенные полностью, соотнесенные к устанавливаемому уровню (дескриптору) сформированности ком-

петенции при проведении процедуры ГИА. 

 

Установлены следующие соответствия (шкала) оценивания сформиро-

ванности всех компетенций:  

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций - «высокий» – 

совокупность соответствующих индикаторов как результата достижения вы-

пускниками совокупности запланированных результатов обучения по дисци-

плинам и практикам в процессе освоения программы магистратуры по компо-

нентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме по 

трем компонентам. 

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций – «продвину-

тый» – совокупность соответствующих индикаторов как результата достиже-

ния выпускниками совокупности запланированных результатов обучения по 

дисциплинам и практикам в процессе освоения программы магистратуры по 

компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме 

в основном по двум компонентам – «знать», «уметь». 

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций – «пороговый» – 

совокупность соответствующих индикаторов как результата достижения вы-

пускниками совокупности запланированных результатов обучения по дисци-

плинам и практикам в процессе освоения программы магистратуры по компо-

нентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме в ос-

новном по компоненту – «знать». 

Компетенции сформированы не в полном объеме, дескриптор (уровень) 

сформированности компетенций не устанавливается. 

 

3. Типовые вопросы для оценивания и установления уровня сформиро-

ванности совокупности компетенций 

1. Актуальность темы магистерской диссертации. 

2. Новизна исследования магистерской диссертации 

3. Обоснуйте технологию нового продукта.  

4. Технологическое оборудование и/или автоматизированные технологи-

ческие линии для производства нового продукта?  

5. Нормативно-техническая документация на новый вид продукта. 

6. Описан ли предмет вашего исследования в отечественной и зарубежной 

литературе? Если да, то в чем новизна вашего исследования? 

7. Существуют ли патенты по теме вашего исследования? Если да, то в чем 

новизна вашего исследования? 

8. Объясните необходимость проведенных вами исследований. 

9. Основные операции технологического процесса при производстве новой 

продукции; краткая характеристика их проведения.  



10.Характеристика источников загрязнения окружающей среды, обуслов-

ленных производством новой продукции; утилизация отходов производства. 

 

4. Показатели и критерии оценивания качества выполнения и защиты ма-

гистерской диссертации, шкалы оценивания 

Защита магистерской диссертации производится путем публичного вы-

ступления выпускника на заседании ГЭК. Форма публичного выступления 

устанавливается выпускающей кафедрой по согласованию с Председателем 

ГЭК. Представление иллюстративного материала к публичной защите воз-

можно в виде: 

- плакатов и чертежей; 

- раздаточного материала с иллюстрациями; 

- использованием мультимедийной техники; 

- использованием компьютерной презентации. 

По окончании доклада члены ГЭК приступают к оцениванию качества выпол-

нения и защиты магистерской диссертации по показателям и критериям, пред-

ставленным в таблице 7. 

 

Таблица 7 – Показатели и критерии оценивания качества выполнения и за-

щиты магистерской диссертации 
Показатель 

оценивания 

Критерий оценивания Оценка 

Актуальность 

темы ВКР 

Степень актуальности темы ВКР (экспертная оценка) 2-5 

 

Теоретиче-

ская и практи-

ческая значи-

мость ВКР 

Работа обладает новизной, имеет определенную теоретиче-

скую и практическую значимость. 

5 

Отдельные положения работы могут быть новыми и значи-

мыми в теоретическом и практическом плане. 

4 

Работа представляет собой изложение известных фактов и не 

содержит рекомендации по их практическому использованию. 

3 

Полученные результаты и (или) решение задачи не являются 

новыми. 

2 

 

 

 

 

Содержание 

работы 

Содержание полностью соответствует заявленной теме; цели и 

задачи работы сформулированы четко. Тема раскрыта полно-

стью. Работа отличается логичностью и композиционной 

стройностью Выводы обоснованы и полностью самостоя-

тельны. 

5 

Содержание соответствует заявленной теме. Тема раскрыта не-

достаточно обстоятельно. Работа выстроена логично, выводы 

обоснованы, но не вполне самостоятельны. 

4 

Содержание не полностью соответствует заявленной теме, 

либо тема раскрыта недостаточно полно. Выводы не ясны. 

3 

Содержание не раскрывает заявленную тему. Выбранные мето-

дики не обоснованы. Значимые выводы отсутствуют.  

2 

 

 

Общее количество использованных источников 10 и более, ли-

тература включает в т.ч. литературу последних лет издания. 

5 



 

 

Использова-

ние литера-

турных источ-

ников 

Ссылки по тексту  и библиография оформлены в соответствии 

с требованиями ГОСТ. 

Общее количество использованных источников не соответ-

ствует норме. Имеются погрешности в оформлении библиогра-

фического аппарата.  

4 

Количество использованных источников недостаточно или от-

сутствуют источники по теме работы. Использована литера-

тура давних лет издания. Имеются серьезные ошибки в библио-

графическом оформлении источников.  

3 

Использовано малое количество литературы. Нарушены пра-

вила оформления ссылок по тексту. список источников оформ-

лен не в соответствии с действующим ГОСТ. 

2 

 

 

Качество по-

яснительной 

записки, гра-

фического и 

иллюстраци-

онного мате-

риала 

Стиль изложения соответствует научной работе. Графический 

и иллюстрационный материал раскрывает и дополняет текст 

пояснительной записки. Пояснительная записка выполнена с 

соблюдением правил оформления. 

5 

Стиль изложения в основном соответствует научной работе. 

Графический и иллюстрационный материал облегчает воспри-

ятие текста. Имеются погрешности в соблюдении правил 

оформления. 

4 

Стиль изложения не полностью соответствует научной работе. 

Имеются ошибки в оформлении текста пояснительной записки 

и/или графического и иллюстрационный материала.   

3 

Стиль изложения не соответствует научной работе. Графиче-

ский и иллюстрационный материал не раскрывает и не допол-

няет текст пояснительной записки. Пояснительная записка вы-

полнена с грубыми и многочисленными ошибками, не соблю-

дены правила оформления.  

2 

 

 

 

 

 

Уровень за-

щиты ВКР 

Обучающийся демонстрирует отличное знание исследуемых 

вопросов в рамках выполненной ВКР, кратко и точно излагает 

свои мысли, умело и грамотно отвечает на вопросы членов 

ГЭК, профессионально ведет дискуссию с членами ГЭК по су-

ществу выполненной ВКР. В процессе защиты активно исполь-

зует иллюстрационный материал. 

5 

Обучающийся владеет проблематикой и в целом правильно из-

лагает свои мысли, однако, ему не всегда удается аргументиро-

вать свою точку зрения при ответе на вопросы членов ГЭК. В 

процессе защиты не всегда активно использует иллюстрацион-

ный материал. 

4 

Обучающийся затрудняется в кратком и четком изложении ре-

зультатов своей работы. Не умеет аргументировать свою точку 

зрения, затрудняется отвечать на вопросы членов ГЭК. В про-

цессе защиты затрудняется в использовании иллюстрацион-

ного материала. 

3 

Обучающийся плохо разбирается в теории и практике рассмот-

ренных в ВКР вопросов. Не может кратко изложить результаты 

своей работы. Не отвечает на вопросы членов ГЭК. Не исполь-

зует иллюстрационный материал в процессе защиты. 

2 

 

 



5. Материалы, необходимые для оценки результатов освоения про-

граммы магистратуры и определения их соответствия требованиям ФГОС ВО 

по направлению подготовки 19.04.02 «Продукты питания из растительного 

сырья» 

Для проведения процедуры оценивания результатов освоения про-

граммы магистратуры в ГЭК предоставляются следующие документы: 

- магистерская диссертация; 

- графическая часть, иллюстративный материал или презентация; 

- отзыв руководителя магистерской диссертации; 

- рецензия; 

- зачетная книжка выпускника; 

- локальный акт (приказ о допуске выпускника (выпускников) к государ-

ственной итоговой аттестации). 

- экзаменационная ведомость.  

Результаты освоения программы магистратуры и определение их соот-

ветствия требованиям ФГОС ВО по направлению подготовки 19.04.02 «Про-

дукты питания из растительного сырья» оцениваются комплексно по двум со-

ставляющим: 

- по степени и уровню сформированности компетенций; 

- по качеству выполнения и защиты магистерской диссертации. 

Оценивание степени и уровня сформированности компетенций произво-

дится на основании ответов на типовые вопросы. Оценивание качества выпол-

нения и защиты производится на основании общей экспертной оценки по уста-

новленным показателям и критериям. 

При оценивании ГЭК учитывает мнение руководителя магистерской 

диссертации и рецензента. Оценивание производится по 5-ти балльной шкале: 

"отлично" (5), "хорошо" (4), "удовлетворительно" (3), "неудовлетворительно" 

(2).  

Оценка «отлично», дескриптор (уровень) сформированности компетен-

ций – «высокий» – совокупность соответствующих индикаторов как резуль-

тата достижения выпускниками совокупности запланированных результатов 

обучения по дисциплинам и практикам в процессе освоения программы маги-

стратуры по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в 



полном объеме по трем компонентам, показатели и критерии оценивания ка-

чества выполнения и защиты магистерской диссертации имеют экспертную 

оценку уровней 4 – 5. 

Оценка «хорошо», дескриптор (уровень) сформированности компетен-

ций – «продвинутый» – совокупность соответствующих индикаторов как ре-

зультата достижения выпускниками совокупности запланированных результа-

тов обучения по дисциплинам и практикам в процессе освоения программы 

магистратуры по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена 

в полном объеме в основном по двум компонентам – «знать», «уметь», пока-

затели и критерии оценивания качества выполнения и защиты магистерской 

диссертации имеют экспертную оценку уровней 4 – 5.  

Оценка «удовлетворительно», дескриптор (уровень) сформированности 

компетенций – «пороговый» - совокупность соответствующих индикаторов 

как результата достижения выпускниками совокупности запланированных ре-

зультатов обучения по дисциплинам и практикам в процессе освоения про-

граммы магистратуры по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» 

освоена в полном объеме в основном по компоненту – «знать», показатели и 

критерии оценивания качества выполнения и защиты магистерской диссерта-

ции имеют экспертную оценку уровней 3 – 4.  

Оценка «неудовлетворительно», компетенции сформированы не в пол-

ном объеме, дескриптор (уровень) сформированности компетенций не устанав-

ливается, показатели и критерии оценивания качества выполнения и защиты 

магистерской диссертации имеют экспертную оценку уровней 2 – 3.  

По результатам процедуры защиты магистерской диссертации каждый 

член ГЭК составляет свою ведомость, в которой проставляет экспертные 

оценки. На основании всех сведений председатель ГЭК составляет сводную 

ведомость и выводит общую оценку. В случае возникновения спорных вопро-

сов или разногласий проводится общее обсуждение. Итоговая оценка простав-

ляется в экзаменационную ведомость и подписывается председателем ГЭК.   

По итогам защиты ВКР (магистерской диссертации) обучающемуся при-

сваивается квалификация «магистр» по направлению 19.04.02 «Продукты пи-

тания из растительного сырья».  



Программа ГИА составлена в соответствии с требованиями ФГОС ВО по 

направлению подготовки 19.04.02 «Продукты питания из растительного сырья», 

утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации 

от 17 августа 2020 года № 1040, и зарегистрированного Минюстом РФ от 09 сентября 

2020 года., регистрационный № 59717, приказа Минобрнауки России от 29.06.2015 

№ 636 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации 

по образовательным программам высшего образования – программам бакалавриата, 

программам специалитета и программам магистратуры», соответствующей про-

граммы магистратуры, профиля подготовки 19.04.02 «Продукты питания из расти-

тельного сырья», соотнесенной с профессиональным стандартом «Специалист по 

технологии продуктов питания из растительного сырья», утвержденного приказом 

Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 28 октября 

2019 года, № 694н, зарегистрированного в Минюсте России 1 июня 2020 года, реги-

страционный номер 58531. 

 

Рабочая программа разработана: 

Кращенко В.В. – заведующий кафедрой «Пищевая биотехнология»; 

Клочкова И.С.- доцент кафедры «Пищевая биотехнология»; 

Давидович В.В. - доцент кафедры «Пищевая биотехнология»; 

 

Рабочая программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры «Пищевая 

биотехнология» «21» июня 2021 г. протокол № 11. 

 

Заведующий кафедрой       В.В. Кращенко  

 

Рабочая программа согласована: 

 

Представитель работодателя 

ООО «Приморский кондитер» 

Директор по производству  А.С. Мухандинов  
 


