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1 Цели государственной итоговой аттестации 

Государственная итоговая аттестация проводится с целью определения со-

ответствия результатов освоения обучающимися основной профессиональной 

образовательной программы бакалавриата (далее – ОПОП, программа бака-

лавриата) по направлению 19.03.02 «Продукты питания из растительного сы-

рья» профиля подготовки –  Технология хлеба, кондитерских и макаронных 

изделий, соотнесенной с профессиональным стандартом 22.003 – «Специалист 

по технологии продуктов питания из растительного сырья» требованиям фе-

дерального государственного образовательного стандарта высшего образова-

ния (далее – ФГОС ВО) – бакалавриата по направлению 19.03.02 «Продукты 

питания из растительного сырья», утвержденного приказом Минобрнауки 

России от 17 августа 2020 года № 1041, зарегистрированного в Минюсте Рос-

сии 09 сентября 2020 года, регистрационный номер 59718. 

 

 

2 Задачи государственной итоговой аттестации 

Задачами государственной итоговой аттестации являются: 

– определение уровня достижения выпускниками совокупности запла-

нированных результатов обучения по дисциплинам (модулям) и практикам, 

соотнесенных с установленными индикаторами достижения компетенций, 

обеспечивающих формирование всех компетенций, установленных програм-

мой бакалавриата; 

– определение уровня сформированности совокупности компетенций, 

установленных программой бакалавриата, обеспечивающих выпускникам 

способность осуществлять профессиональную деятельность в области про-

фессиональной деятельности 22 Пищевая промышленность, включая произ-

водство напитков и табака (в сфере применения технологий комплексной пе-

реработки растительного сырья для производства полуфабрикатов и готовой 

продукции различного назначения) и решать задачи профессиональной дея-

тельности технологического и организационно-управленческого типов. 

 

3 Место государственной итоговой аттестации в структуре про-

граммы бакалавриата 

Государственная итоговая аттестация завершает теоретический и прак-

тический курс обучения по программе бакалавриата установленной профиль-

ности, является средством оценки и подтверждения компетентности выпуск-

ника и включает: 

– защиту выпускной квалификационной работы, включая подготовку к 

процедуре защиты и процедуру защиты.  

Комплексная оценка полученных выпускником за период обучения зна-

ний, умений и навыков в области технологии продуктов питания из раститель-

ного сырья, определение уровня достижения выпускниками совокупности за-



планированных результатов обучения по дисциплинам и практикам, соотне-

сенных с установленными индикаторами достижения компетенций, обеспечи-

вающих формирование всех компетенций, установленных программой бака-

лавриата, определение уровня сформированности совокупности компетен-

ций, установленных программой бакалавриата и обеспечивающих выпускни-

кам способность осуществлять профессиональную деятельность, и определе-

ние уровня соответствия результатов освоения обучающимися программы ба-

калавриата требованиям ФГОС ВО по направлению подготовки 19.03.02 

«Продукты питания из растительного сырья», профилю подготовки «Техноло-

гия хлеба, кондитерских и макаронных изделий»   производится: 

1. В соответствии:  

–  с областью профессиональной деятельности – 22 Пищевая промыш-

ленность, включая производство напитков и табака (в сфере применения тех-

нологий комплексной переработки растительного сырья для производства по-

луфабрикатов и готовой продукции различного назначения); 

– с типами задач: технологический и организационно-управленческий; 

– с задачами профессиональной деятельности: обеспечение входного 

контроля качества сырья и полуфабрикатов; управление технологическими 

процессами производства;  обеспечение выпуска высококачественной продук-

ции; реализация мероприятий по повышению эффективности производства; 

осуществление контроля технологических параметров процессов производ-

ства; участие в мероприятиях по организации системы контроля, учета и каче-

ства сырья и готовой продукции; организация производства и эффективной 

работы коллектива на производственных участках и в цехах на предприятии; 

управление работой коллектива исполнителей на производственных участках 

и в цехах на предприятии и принятие управленческих решений; участие в раз-

работке и совершенствовании системы управления качеством на предприятии; 

оценка производственных и непроизводственных затрат для обеспечения вы-

сокого качества готовой продукции; участие в составлении технологической и 

отчетной документации; осуществление технического контроля и управление 

качеством продуктов питания из растительного сырья;  осуществление связи с 

поставщиками сырья и менеджерами по реализации готовой продукции. 

2. На основании совокупности компетенций (универсальных, общепро-

фессиональных, профессиональных, определенных самостоятельно) и индика-

торов их достижения, установленных программой бакалавриата. 

В таблице 1 представлены установленные программой бакалавриата 

универсальные компетенции и индикаторы их достижения.  

 

Таблица 1 – Универсальные компетенций и индикаторы их достижения 
Категория универ-

сальных компетен-

ций 

Код и наименование универ-

сальной компетенции 

Код и наименование индика-

тора достижения универсаль-

ной компетенции 

Системное и крити-

ческое мышление  

УК-1. Способен осуществлять 

поиск, критический анализ и 

УК-1.1. Грамотно, логично, ар-

гументированно формирует 

собственные суждения и 

оценки; отличает факты от 



синтез информации, приме-

нять системный подход для ре-

шения поставленных задач  

мнений, интерпретаций, оце-

нок и т.д. в рассуждениях дру-

гих участников деятельности.  

УК-1.2. Применяет системный 

подход при проведении сен-

сорного анализа и формули-

рует выводы в соответствии с 

поставленными задачами 

УК-1.3 Осуществляет поиск, 

хранение, обработку и анализ 

информации из различных ис-

точников и баз данных, пред-

ставляет ее в требуемом фор-

мате 

Разработка и реали-

зация проектов 

УК-2 Способен определять 

круг задач в рамках поставлен-

ной цели и выбирать опти-

мальные способы их решения, 

исходя из действующих право-

вых норм, имеющихся ресур-

сов и ограничений 

УК-2.1 Проектирует решение 

конкретной задачи проекта, 

выбирая оптимальный способ 

ее решения, исходя из действу-

ющих правовых норм и имею-

щихся ресурсов и ограниче-

ний. 

УК-2.2 Выбирает способы ре-

шения профессиональных за-

дач исходя из действующих 

правовых норм 

УК-2.3 Способен определять 

круг задач и проводить иссле-

дования по разработке техно-

логий обогащенных и функци-

ональных продуктов питания 

УК-2.4 Решает задачи по кон-

тролю качества продукции ис-

ходя из действующих норм и 

ресурсов 

Командная работа и 

лидерство 

УК-3 Способен осуществлять 

социальное взаимодействие и 

реализовывать свою роль в ко-

манде 

УК-3.1 Способен эффективно 

управлять персоналом, исполь-

зуя личностный, поведенче-

ский и ситуационный подход 

УК-3.2 Способен работать в 

команде, толерантно воспри-

нимая социальные и культур-

ные различия 

Коммуникация УК-4 Способен осуществлять 

деловую коммуникацию в уст-

ной и письменной формах на 

государственном языке Рос-

сийской Федерации и ино-

странном(ых) языке(ах) 

УК-4.1 Осуществляет перевод 

профессиональных текстов с 

иностранного(ых) на государ-

ственный язык 

УК-4.2 Способен вести обмен 

деловой информацией в уст-

ной и письменной формах на 

государственном языке Рос-

сийской Федерации. 



Межкультурное взаи-

модействие 

УК-5 Способен воспринимать 

межкультурное разнообразие 

общества в социально-истори-

ческом, этическом и философ-

ском контекстах 

УК-5.1 Демонстрирует уважи-

тельное отношение к истори-

ческому наследию и социо-

культурным традициям раз-

личных социальных групп, 

включая мировые религии, фи-

лософские и этические учения 

УК-5.2 Использует необходи-

мую для саморазвития и взаи-

модействия с другими инфор-

мацию о культурных особен-

ностях и традициях различных 

социальных групп 

УК-5.3 Взаимодействует с 

людьми с учетом их социо-

культурных особенностей в це-

лях успешного выполнения 

профессиональных задач и со-

циальной интеграции 

Самоорганизация и 

саморазвитие (в том 

числе здоровьесбере-

жение) 

УК-6 Способен управлять 

своим временем, выстраивать 

и реализовывать траекторию 

саморазвития на основе прин-

ципов образования в течение 

всей жизни 

УК-6.1 Демонстрирует интерес 

к учебе и использует предо-

ставляемые возможности для 

приобретения новых знаний и 

навыков 

УК-6.2 Способен к самоорга-

низации и саморазвитию на ос-

нове принципов образования в 

течение всей жизни 

УК-7 Способен поддерживать 

должный уровень физической 

подготовленности для обеспе-

чения полноценной социаль-

ной и профессиональной дея-

тельности 

УК-7.1 Поддерживает долж-

ный уровень физической под-

готовленности для обеспече-

ния полноценной социальной и 

профессиональной деятельно-

сти и соблюдает нормы здоро-

вого образа жизни 

УК-7.2 Использует основы фи-

зической культуры для осо-

знанного выбора здоровьесбе-

регающих технологий с уче-

том внутренних и внешних 

условий реализации конкрет-

ной профессиональной дея-

тельности 

УК-7.3 Владеет принципами 

организации питания человека 

для обеспечения полноценной 

социальной и профессиональ-

ной деятельности 

Безопасность жизне-

деятельности 

УК-8 Способен создавать и 

поддерживать в повседневной 

жизни и в профессиональной 

УК-8.1 Обеспечивает безопас-

ные и/или комфортные усло-

вия труда на рабочем месте, 



деятельности безопасные усло-

вия жизнедеятельности для со-

хранения природной среды, 

обеспечения устойчивого раз-

вития общества, в том числе 

при угрозе и возникновении 

чрезвычайных ситуаций и во-

енных конфликтов 

выявляет и устраняет про-

блемы, связанные с нарушени-

ями техники безопасности 

УК-8.2 Выявляет угрозы от 

производственной деятельно-

сти предприятия для сохране-

ния природной среды 

УК-8.3 Выявляет возможные 

угрозы для жизни и здоровья 

человека, в т.ч. при возникно-

вении чрезвычайных ситуаций 

и военных конфликтов 

Инклюзивная компе-

тентность 

УК-9 Способен использовать 

базовые дефектологические 

знания в социальной и профес-

сиональной сферах 

УК-9.1 Планирует и осуществ-

ляет профессиональную дея-

тельность с лицами, имею-

щими инвалидность или огра-

ниченные возможности здоро-

вья 

УК-9.2 Владеет инклюзивной 

компетентностью, применяет 

дефектологические знания в 

социальной и профессиональ-

ной сферах с учетом норма-

тивно-правовых актов 

Экономическая куль-

тура, в том числе фи-

нансовая грамот-

ность 

УК-10 Способен принимать 

обоснованные экономические 

решения в различных областях 

жизнедеятельности 

УК-10.1 Использует базовые 

принципы функционирования 

экономики, экономического 

развития и организации произ-

водства 

УК-10.2 Владеет методиками 

расчета технико-экономиче-

ской эффективности при вы-

боре оптимальных техниче-

ских и организационных реше-

ний 

Гражданская позиция УК-11 Способен формировать 

нетерпимое отношение к кор-

рупционному поведению 

УК-11.1 Формирует граждан-

скую позицию и нетерпимое 

отношение к коррупции в раз-

личных областях жизнедея-

тельности 

УК-11.2 Использует правовые 

нормы, обеспечивающие 

борьбу с коррупцией в различ-

ных областях жизнедеятельно-

сти 

 

В таблице 2 представлены установленные программой бакалавриата об-

щепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения.  

 

 



Таблица 2 – Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достиже-

ния 
Категория об-

щепрофессио-

нальных ком-

петенций 

Код и наименование  

общепрофессиональной 

компетенции 

Код и наименование индикатора достиже-

ния общепрофессиональной  

компетенции 

Информаци-

онно-комму-

никационные 

технологии  

ОПК-1. Способен пони-

мать принципы работы со-

временных информацион-

ных технологий и исполь-

зовать их для решения за-

дач профессиональной дея-

тельности 

ОПК-1.1 Способен понимать принципы 

работы информационных технологий для 

решения задач профессиональной дея-

тельности  

ОПК-1.2. Использует современные ин-

формационные технологии при поиске ин-

формации и обработке результатов иссле-

дований 

Естественно-

научные прин-

ципы и ме-

тоды 

ОПК-2 Способен приме-

нять основные законы и ме-

тоды исследований есте-

ственных наук для решения 

задач профессиональной 

деятельности 

ОПК-2.1 Применяет физические законы и 

математические методы для решения за-

дач профессиональной деятельности 

ОПК-2.2 Способен осуществлять микро-

биологический и санитарно-гигиениче-

ский контроль производства продуктов 

питания из растительного сырья 

ОПК-2.3 Использует основные законы 

естественных наук в профессиональной 

деятельности 

ОПК-2.4 Использует физико-химические 

методы исследований в профессиональ-

ной деятельности 

Инженерные 

процессы 

ОПК-3 Способен использо-

вать знания инженерных 

процессов при решении 

профессиональных задач и 

эксплуатации современ-

ного технологического 

оборудования и приборов 

ОПК-3.1 Понимает и объясняет принцип 

действия, характеристики и условия экс-

плуатации технологического оборудова-

ния и приборов при производстве продук-

тов питания из растительного сырья  

ОПК-3.2 Осуществляет технологическое 

проектирование с использованием си-

стемы автоматизированного проектирова-

ния 

ОПК-3.3 Использует знания инженерных 

наук для понимания процессов, происхо-

дящих при переработке сырья и хранении 

готовой продукции 

Организация 

производства 

и контроль ка-

чества готовой 

продукции 

ОПК-4 Способен приме-

нять принципы организа-

ции производства в усло-

виях обеспечения техноло-

гического контроля каче-

ства готовой продукции 

ОПК-4.1 Проводит органолептическую 

оценку сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции для обеспечения технологиче-

ского контроля качества 

ОПК-4.2 Осуществляет товароведческую 

экспертизу продуктов питания из расти-

тельного сырья ОПК-4.3 Обеспечивает 

безопасность и контроль качества продук-

тов питания из растительного сырья в 

условиях производства 



Экономиче-

ские основы 

ОПК-5 Способен к оценке 

эффективности результа-

тов профессиональной дея-

тельности в конкурентных 

условиях современной эко-

номики 

ОПК-5.1 Участвует в анализе экономиче-

ской эффективности производственно-хо-

зяйственной деятельности предприятия 

при наименьших затратах 

ОПК-5.2 Участвует в технико-экономиче-

ском и оперативно-производственном 

планировании в конкурентных условиях 

 

В таблице 3 представлены установленные программой бакалавриата 

профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно, и индика-

торы их достижения.  

 

Таблица 3 – Профессиональные компетенции выпускников, определяемые са-

мостоятельно, и индикаторы их достижения 
Код и наименование  

профессиональной компетенции, 

определяемой  

самостоятельно  

Код и наименование индикатора достижения  

профессиональной компетенции,  

определяемой самостоятельно 

ПКС-1 Способен управлять про-

изводством продуктов питания 

из растительного сырья 

ПКС-1.1. Осуществляет технологический процесс 

производства продуктов питания из растительного 

сырья в соответствии с нормативной и технической 

документацией  

 

ПКС-1.2. Участвует в подборе технологического обо-

рудования для автоматизированных технологических 

линий по производству продуктов питания из расти-

тельного сырья 

ПКС-2 Способен оперативно 

управлять автоматизированными 

технологическими линиям по 

производству продуктов питания 

из растительного сырья 

ПКС-2.1. Осуществляет управление качеством, без-

опасностью и прослеживаемостью производства про-

дуктов питания из растительного сырья 

 

ПКС-2.2. Осуществляет оперативное управление ав-

томатизированными технологическими линиями по 

производству продуктов питания из растительного 

сырья 

 

Для успешного прохождения государственной итоговой аттестации вы-

пускник должен полностью освоить программу бакалавриата. 

 

5 Формы проведения государственной итоговой аттестации  

Формами проведения государственной итоговой аттестации являются: 

выполнение выпускной квалификационной работы и аттестационное испыта-

ние – защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к 

процедуре защиты и процедуру защиты. 

Выпускная квалификационная работа выполняется в виде дипломной 

работы. 

 

 

 



6 Место и время проведения государственной итоговой аттестации 

Государственная итоговая аттестация проводится в учебных аудиториях 

института Пищевых производств, оборудованных современными техниче-

скими средствами и мультимедийной техникой. 

Защита выпускной квалификационной работы – дипломной работы про-

водится на последней неделе срока, отведенного на государственную итого-

вую аттестацию учебным планом и календарным графиком учебного про-

цесса. 

 

7 Структура и содержание государственной итоговой аттестации 

Общая трудоемкость государственной итоговой аттестации составляет 6 

зачетных единиц, что эквивалентно 216 часам, 4-м неделям. 

Трудоемкость защиты выпускной квалификационной работы – диплом-

ной работы, включая подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты – 

0,25 зачетных единиц, что эквивалентно 9 часам.  

 

7.1 Требования к выпускной квалификационной работе, порядок ее 

выполнения, критерии оценки результатов защиты ВКР, порядок подачи 

и рассмотрения апелляций: 

Обучение по направлению 19.03.02 «Продукты питания из раститель-

ного сырья» завершается самостоятельной разработкой – выпускной квалифи-

кационной работой (дипломной работой). 

Выпускная квалификационная работа (далее – ВКР) представляет собой 

самостоятельно выполненную обучающимся дипломную работу, демонстри-

рующую уровень подготовленности выпускника к профессиональной деятель-

ности.  

Каждому студенту определяется тема ВКР, которая должна отвечать 

профилю направления и предусматривать решение актуальных вопросов от-

расли. Студентам предоставляется право выбора темы ВКР.  

Перечень тем ВКР определяется выпускающей кафедрой «Пищевая био-

технология» ежегодно с учетом профильной направленности подготовки ба-

калавра. Темы ВКР могут быть сформированы и предложены для разработки 

базовыми профильными предприятиями, по договорам с которыми обучаю-

щийся проходит производственную и преддипломную практики.  

Перечень тем утверждается приказом ректора и доводится по сведения 

обучающихся не позднее, чем за 6 месяцев до начала государственной итого-

вой аттестации.  

По письменному заявлению обучающегося (нескольких обучающихся, 

выполняющих ВКР совместно) обучающемуся (обучающимся) может предо-

ставляться возможность подготовки и защиты ВКР по теме, предложенной им 

(ими) в случае обоснованности целесообразности ее разработки для практиче-

ского применения в соответствующей области профессиональной деятельно-

сти или на конкретном объекте профессиональной деятельности.  



Закрепление за студентами тем и руководителей ВКР осуществляется 

приказом ректора. Руководителями ВКР могут быть преподаватели кафедры и 

внешние совместители.  

Для выполнения ВКР студенту предоставляется время в соответствии с 

учебным планом. Это позволяет студентам своевременно собрать и изучить 

разнообразный материал, необходимый для выполнения ВКР. Это могут быть 

уточненные данные для ВКР, необходимые справочные материалы, фактиче-

ские данные о продукции, технологических процессах предприятий, информа-

ция о новинках в области технологии продуктов питания из растительного сы-

рья и управления качеством. 

ВКР могут основываться на обобщении выполненных курсовых работ и 

проектов и подготавливаться к защите в завершающий период теоретического 

обучения, в период прохождения преддипломной практики. Выпускные ква-

лификационные работы, выполненные по завершении основных образователь-

ных программ подготовки бакалавров, рецензированию не подлежат.  

Основные требования к содержанию ВКР: 

    - ВКР должна представлять собой: текст (пояснительная записка) и графи-

ческие материалы, отражающие решение профессиональных задач в соответ-

ствии с выбранной темой. 

     - в ВКР должны быть представлены результаты выполнения заданий по 

утвержденной теме в полном объеме; 

    - в ВКР не должно быть неправомерных заимствований. 

Пояснительная записка должна включать: титульный лист, лист согласо-

вания, задание на выполнение ВКР, реферат, содержание, введение, основную 

часть, заключение, список использованных источников (литературы), прило-

жения (при необходимости). 

ВКР должна содержать достаточное для восприятия результатов количе-

ство иллюстративного материала в виде чертежей, схем, рисунков и графиков.  

Реферат должен отражать сведения о количестве страниц, листов графи-

ческого материала, таблиц, рисунков, использованных литературных источни-

ков и приложений (при наличии), а также ключевые слова, цель и краткое со-

держание дипломной работы  

Во введении работы должны быть сформулированы: актуальность ди-

пломной работы с обоснованием необходимости производства готовой про-

дукции в соответствии с заданной темой работы, цель и задачи работы. 

В дипломной работе основная часть пояснительной записки должна со-

держать: обзор научно-технической литературы, технологическую часть, тех-

нологические расчеты, контроль качества и безопасности производства и про-

дукции, подбор и расчет технологического оборудования, безопасность и эко-

логичность проекта. 

В заключении должны быть сформулированы выводы по всем разделам 

дипломной работы. 

Руководитель выпускной квалификационной работы выдает задание; 

оказывает студенту помощь в организации и выполнении работы; проводит 



систематические занятия со студентом и консультирует его; проверяет выпол-

нение работы; дает письменный отзыв о работе. 

Отзыв руководителя оформляется в свободной форме и содержит крат-

кую характеристику работы, степень самостоятельности, проявленную обуча-

ющимся при выполнении работы, характеристику темы, умения обучающе-

гося организовать свой труд, оригинальность текста работы. В отзыве руково-

дитель оценивает уровень компетентности обучающегося. 

За актуальность, соответствие тематики выпускной квалификационной 

работы данному профилю, руководство и организацию ее выполнения несет 

ответственность выпускающая кафедра и непосредственно руководитель ра-

боты. 

В соответствии с положением ПЛ – 2.5/17-2016 «О порядке проведения 

проверки выпускных квалификационных работ, обучающихся на наличие за-

имствований и их размещение в электронной библиотечной системе» закон-

ченная ВКР представляется для проверки в системе заимствований и размеще-

ния в электронной библиотечной системе ответственному по кафедре за про-

верку работ, обучающихся не менее чем за 5 дней до начала работы ГЭК. Обу-

чающийся допускается к защите ВКР, если показатель оригинальности текста 

50% и выше. В случае показателя оригинальности от 40 до 50% в дополнение 

к отчету, сформированному Системой проверки на объем заимствований от-

ветственный за проверку предоставляет комментарии подтверждающие пра-

вомерность заимствований. При показателе оригинальности текста менее 40% 

бакалавр не допускается к защите ВКР.  

Завершенная ВКР (пояснительная записка, отчет о проверке ВКР в Си-

стеме заимствований), подписанная студентом, представляется на подпись ру-

ководителю ВКР для принятия решения о готовности дипломной работы к за-

щите. После этого бакалавр проходит нормоконтроль и получает допуск к за-

щите ВКР у заведующего кафедрой.  

Бакалавру предоставляется право ознакомления с отзывом руководителя 

ВКР не позднее, чем за 5 дней до дня защиты ВКР. 

ВКР и отзыв передаются в ГЭК не позднее, чем за два календарных дня 

до даты защиты. 

Кроме того, в ГЭК должны быть представлены документы: 

- локальный акт (приказ, распоряжение о допуске обучающегося (обуча-

ющихся) к государственной итоговой аттестации (к защите выпускной квали-

фикационной работы). 

- приказ о назначении председателей и членов ГЭК; 

- экзаменационная ведомость; 

– зачетные книжки; 

– отчет о проверке в Системе заимствований. 

Для проведения процедуры защиты ВКР и оформления протоколов за-

седания ГЭК приказом ректора назначается секретарь из числа ППС кафедры 

«Пищевая биотехнология».  

Продолжительность защиты одной ВКР не должна превышать 30 минут. 

Перед защитой секретарь ГЭК представляет студента и зачитывает тему ВКР.  



Для доклада предоставляется 10-15, но не более 20-и минут. В докладе время 

уделяется освещению основных вопросов: актуальности, целям и задачам ди-

пломной работы, основной части дипломной работы, выводам. Все это должно 

быть взаимосвязано с использованием графического и/или иллюстрационного 

материала. Доклад должен быть четким, логичным и конкретным.  

После доклада члены ГЭК задают вопросы бакалавру, кроме того, их мо-

гут задавать присутствующие в зале заседания. Все заданные вопросы отража-

ются в протоколе. После ответов на вопросы зачитывается отзыв руководителя 

ВКР. По результатам процедуры защиты ВКР каждый член ГЭК выставляет в 

свою ведомость, экспертные оценки, на основании которых председатель ГЭК 

составляет сводную ведомость и выводит общую оценку. В случае возникно-

вения спорных вопросов или разногласий проводится общее обсуждение. Ито-

говая оценка выставляется по результатам экспертных оценок членов ГЭК, ис-

ходя из комплексного оценивания всех названных составляющих. Председа-

тель ГЭК проставляет в экзаменационную ведомость окончательные оценки и 

подписывает ее.  

Тексты ВКР размещаются в электронно-библиотечной системе универ-

ситета в порядке, установленном университетом соответствующим локаль-

ным актом Университета.    

ВКР после защиты хранятся в Университете в течение установленного 

регламентом времени. 

Защита ВКР, порядок подачи и рассмотрения апелляций производится в 

сроки, установленными графиком учебного процесса и в соответствии с При-

казом Минобрнауки России от 29.06.2015 № 636 «Об утверждении Порядка 

проведения государственной итоговой аттестации по образовательным про-

граммам высшего образования – программам бакалавриата, программам спе-

циалитета и программам магистратуры» (в редакции Приказов Минобрнауки 

России от 09.02.2016 № 86, от 28.04.2016 № 502). 

 

Оценка результатов освоения образовательной программы высшего об-

разования - программы прикладного бакалавриата представляет собой оценку 

ВКР, определяемую ГЭК по итогам ее защиты по 5-ти балльной шкале оцени-

вания («отлично» (5), «хорошо» (4), «удовлетворительно» (3), «неудовлетво-

рительно» (2)). 

Оценочные материалы представлены в виде фонда оценочных средств 

для государственной итоговой аттестации, который включает:  

– совокупность компетенций, установленных программой бакалавриата, 

которые должны быть сформированы у выпускника на основе достижения со-

вокупности запланированных результатов обучения по дисциплинам и прак-

тикам, соотнесенных с установленными индикаторами достижения компетен-

ций;  

– показатели и критерии оценивания сформированности компетенций по 

соответствию с установленными индикаторами их достижения, уровни (де-

скрипторы) сформированности компетенций, шкалы оценивания;  



– типовые вопросы для оценивания результатов выполнения и защиты 

ВКР (в рамках темы дипломной работы);  

– показатели и критерии оценивания выполнения и качества защиты 

ВКР, шкалы оценивания;  

– материалы, необходимые для оценки результатов освоения программы 

бакалавриата;  

– методические материалы, определяющие процедуру оценивания ре-

зультатов освоения программы бакалавриата. 

1. Совокупность компетенций, установленных программой бакалаври-

ата, которые должны быть сформированы у выпускника на основе достижения 

совокупности запланированных результатов обучения по дисциплинам и 

практикам, соотнесенных с установленными индикаторами достижения ком-

петенций представлена в таблицах 1, 2, 3 настоящей программы. 

2. Показатели и критерии оценивания сформированности компетенций 

по соответствию с установленными индикаторами их достижения, уровни (де-

скрипторы) сформированности компетенций, шкалы оценивания. 

Показателями оценивания сформированности компетенций является со-

вокупность освоения соответствующих индикаторов как результата достиже-

ния выпускниками совокупности запланированных результатов обучения по 

дисциплинам и практикам в процессе освоения программы бакалавриата по 

компонентному составу «знать-уметь-владеть». Уровнями (дескрипторами) 

сформированности компетенций устанавливаются: «пороговый», «продвину-

тый», «высокий».  

 

В таблице 4 представлено соответствие показателей оценивания сфор-

мированности компетенций установленным уровням (дескрипторам). 

 

Таблица 4 – Соответствие показателей оценивания сформированности компе-

тенций установленным уровням (дескрипторам). 
Компетенции, 

индикаторы 

достижения 

Уровень (дескриптор) освоения компетенций 

Пороговый Продвинутый Высокий 

Универсальные компетенции (УК) 

УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять систем-

ный подход для решения поставленных задач  

УК- 1.1 

Грамотно, логично, ар-

гументированно фор-

мирует собственные 

суждения и оценки; от-

личает факты от мне-

ний, интерпретаций, 

оценок и т.д. в рассуж-

дениях других участни-

ков деятельности 

Знать - основные направ-

ления и пути анализа и 

синтеза информации, ме-

тодологию сравнитель-

ного и критического 

анализа фактического и 

теоретического матери-

ала  

Уметь - формировать и 

аргументировать соб-

ственную позицию в рас-

суждениях с другими 

участниками деятель-

ности при решении по-

ставленных задач  

 Знать - основные 

направления и пути ана-

лиза и синтеза информа-

ции, методологию срав-

нительного и критиче-

ского анализа фактиче-

ского и теоретического 

материала  

Уметь - формировать и 

аргументировать соб-

ственную позицию в рас-

суждениях с другими 

участниками деятельно-

сти при решении постав-

ленных задач  

Знать - основные направ-

ления и пути анализа и 

синтеза информации, ме-

тодологию сравнитель-

ного и критического ана-

лиза фактического и тео-

ретического материала  

Уметь - формировать и 

аргументировать соб-

ственную позицию в рас-

суждениях с другими 

участниками деятельно-

сти при решении постав-

ленных задач  



Владеть - навыками гра-

мотной и логичной аргу-

ментации в рассужде-

ниях при высказывании 

собственных мнений, ин-

терпретаций, оценок и 

т.д.    

Владеть - навыками гра-

мотной и логичной аргу-

ментации в рассужде-

ниях при высказывании 

собственных мнений, ин-

терпретаций, оценок и 

т.д.   

Владеть - навыками гра-

мотной и логичной аргу-

ментации в рассужде-

ниях при высказывании 

собственных мнений, ин-

терпретаций, оценок и 

т.д.   

УК-1.2  

Применяет системный 

подход при проведении 

сенсорного анализа и 

формулирует выводы в 

соответствии с постав-

ленными задачами 

Знать –основные тер-

мины и определения ор-

ганолептической оценки 

качества продуктов пи-

тания; 

Уметь – применять си-

стемный подход к орга-

нолептической оценке 

качества продуктов пи-

тания в соответствии с 

требованиями норма-

тивно-технической до-

кументации; 

Владеть – навыками 

представления органо-

лептической оценки ка-

чества продуктов пита-

ния в требуемом фор-

мате в соответствии с 

нормативно техниче-

ской документацией  

Знать –основные тер-

мины и определения ор-

ганолептической оценки 

качества продуктов пи-

тания; 

Уметь – применять си-

стемный подход к орга-

нолептической оценке 

качества продуктов пи-

тания в соответствии с 

требованиями норма-

тивно-технической до-

кументации; 

Владеть – навыками 

представления органо-

лептической оценки ка-

чества продуктов пита-

ния в требуемом фор-

мате в соответствии с 

нормативно техниче-

ской документацией 

Знать –основные тер-

мины и определения ор-

ганолептической оценки 

качества продуктов пита-

ния; 

Уметь – применять си-

стемный подход к орга-

нолептической оценке 

качества продуктов пита-

ния в соответствии с тре-

бованиями нормативно-

технической документа-

ции; 

Владеть – навыками 

представления органо-

лептической оценки ка-

чества продуктов пита-

ния в требуемом фор-

мате в соответствии с 

нормативно технической 

документацией 

УК-1.3  

Осуществляет, обра-

ботку и анализ инфор-

мации из различных ис-

точников и баз данных, 

представляет ее в тре-

буемом формате 

Знать - виды и формы 

представления информа-

ции из различных источ-

ников и баз данных и 

принципы ее компью-

терной обработки;  

Уметь – проводить по-

иск, хранение и обра-

ботку информации из 

различных источников и 

баз данных для проекти-

рования предприятий 

отрасли;  

Владеть – навыками 

анализа информации, 

методами и способами 

ее обработки и пред-

ставления в требуемом 

формате для проекти-

рования предприятий 

отрасли; 

Знать - виды и формы 

представления информа-

ции из различных источ-

ников и баз данных и 

принципы ее компью-

терной обработки;  

Уметь – проводить по-

иск, хранение и обра-

ботку информации из 

различных источников и 

баз данных для проекти-

рования предприятий 

отрасли;  

Владеть – навыками 

анализа информации, 

методами и способами 

ее обработки и пред-

ставления в требуемом 

формате для проекти-

рования предприятий 

отрасли; 

Знать - виды и формы 

представления информа-

ции из различных источ-

ников и баз данных и 

принципы ее компью-

терной обработки;  

Уметь – проводить по-

иск, хранение и обра-

ботку информации из 

различных источников и 

баз данных для проекти-

рования предприятий от-

расли;  

Владеть – навыками ана-

лиза информации, мето-

дами и способами ее об-

работки и представления 

в требуемом формате 

для проектирования 

предприятий отрасли; 

УК-2 Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные спо-

собы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений 

УК-2.1.  

Решает производствен-

ные задачи, выбирая 

оптимальные способы 

исходя из действую-

щих правовых норм и 

имеющихся ресурсов и 

ограничений 

 

Знать – пути решения 

производственных за-

дач, исходя из действу-

ющих правовых норм 

для решения задач вы-

пускной квалификаци-

онной работы; 

Уметь – ориентиро-

ваться в системе право-

вых норм для выбора оп-

Знать – пути решения 

производственных за-

дач, исходя из действу-

ющих правовых норм 

для решения задач вы-

пускной квалификаци-

онной работы; 

Уметь – ориентиро-

ваться в системе право-

вых норм для выбора оп-

Знать – пути решения 

производственных задач, 

исходя из действующих 

правовых норм для ре-

шения задач выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь – ориентироваться 

в системе правовых норм 

для выбора оптималь-

ного способа решения 

поставленных задач 



тимального способа ре-

шения поставленных за-

дач 

 Владеть необходимым 

объемом знаний для ре-

шения производствен-

ных задач при написа-

нии выпускной квалифи-

кационной работы, ис-

ходя из действующих 

правовых норм и имею-

щихся ресурсов и огра-

ничений 

тимального способа ре-

шения поставленных за-

дач 

 Владеть необходимым 

объемом знаний для ре-

шения производствен-

ных задач при написа-

нии выпускной квалифи-

кационной работы, ис-

ходя из действующих 

правовых норм и имею-

щихся ресурсов и огра-

ничений 

 Владеть необходимым 

объемом знаний для ре-

шения производствен-

ных задач при написа-

нии выпускной квалифи-

кационной работы, ис-

ходя из действующих 

правовых норм и имею-

щихся ресурсов и огра-

ничений 

УК-2.2  

Выбирает способы ре-

шения профессиональ-

ных задач исходя из 

действующих правовых 

норм 

Знать – правовых нормы 

для решения профессио-

нальных задач; 

Уметь – применять ос-

новные нормы и требо-

вания, для выбора спосо-

бов решения профессио-

нальных задач из дей-

ствующих нормативных 

и правовых документов; 

Владеть - навыками ис-

пользования и анализа 

нормативно-правовых 

документов для написа-

ния выпускной квалифи-

кационной работы 

Знать – правовых нормы 

для решения профессио-

нальных задач; 

Уметь – применять ос-

новные нормы и требо-

вания, для выбора спосо-

бов решения профессио-

нальных задач из дей-

ствующих нормативных 

и правовых документов; 

Владеть - навыками ис-

пользования и анализа 

нормативно-правовых 

документов для написа-

ния выпускной квалифи-

кационной работы 

Знать – правовых нормы 

для решения профессио-

нальных задач; 

Уметь – применять ос-

новные нормы и требова-

ния, для выбора способов 

решения профессиональ-

ных задач из действую-

щих нормативных и пра-

вовых документов; 

Владеть - навыками ис-

пользования и анализа 

нормативно-правовых 

документов для написа-

ния выпускной квалифи-

кационной работы 

УК-2.3  

Способен определять 

круг задач и проводить 

исследования по разра-

ботке технологий обо-

гащенных и функцио-

нальных продуктов пи-

тания 

Знать – современное со-

стояние развития произ-

водства продуктов из 

растительного сырья;  

Уметь – проводить тео-

ретические исследова-

ния по разработке тех-

нологий продуктов пи-

тания; 

Владеть – навыками пла-

нирования и разработки 

технологий продуктов 

питания с учетом совре-

менных научных дости-

жений 

Знать – современное со-

стояние развития произ-

водства продуктов из 

растительного сырья;  

Уметь – проводить тео-

ретические исследова-

ния по разработке техно-

логий продуктов пита-

ния; 

Владеть – навыками пла-

нирования и разработки 

технологий продуктов 

питания с учетом совре-

менных научных дости-

жений 

Знать – современное со-

стояние развития произ-

водства продуктов из 

растительного сырья;  

Уметь – проводить тео-

ретические исследования 

по разработке техноло-

гий продуктов питания; 

Владеть – навыками пла-

нирования и разработки 

технологий продуктов 

питания с учетом совре-

менных научных достиже-

ний 

УК-2.4  

Решает задачи по кон-

тролю качества продук-

ции исходя из действу-

ющих норм и ресурсов 

Знать – нормативные до-

кументы, содержащие тре-

бования по контролю ка-

чества продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья; 

Уметь – анализировать 

нормативную и техно-

логическую документа-

цию и реализовывать 

принципы ХАССП;  

Владеть – навыками 

разработки принципов 

ХАССП, схем производ-

ственного и микробио-

логического контроля 

исходя из действующих 

норм 

Знать – нормативные до-

кументы, содержащие тре-

бования по контролю ка-

чества продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья; 

Уметь – анализировать 

нормативную и техноло-

гическую документацию 

и реализовывать прин-

ципы ХАССП;  

Владеть – навыками 

разработки принципов 

ХАССП, схем производ-

ственного и микробио-

логического контроля 

исходя из действующих 

норм 

Знать – нормативные до-

кументы, содержащие тре-

бования по контролю ка-

чества продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья; 

Уметь – анализировать 

нормативную и техноло-

гическую документацию 

и реализовывать прин-

ципы ХАССП;  

Владеть – навыками раз-

работки принципов 

ХАССП, схем производ-

ственного и микробио-

логического контроля 

исходя из действующих 

норм 



УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде 

УК-3.1  

Способен эффективно 

управлять персоналом, 

используя личностный, 

поведенческий и ситуа-

ционный подход 

Знать – трудовые функ-

ции персонала на произ-

водственных участках; 

Уметь – использовать 

знания трудовых функ-

ций для эффективного 

управления персоналом; 

Владеть – навыками 

расчёта потребности 

предприятия в персо-

нале. 

Знать – трудовые функ-

ции персонала на произ-

водственных участках; 

Уметь – использовать 

знания трудовых функ-

ций для эффективного 

управления персоналом; 

Владеть – навыками 

расчёта потребности 

предприятия в персо-

нале. 

Знать – трудовые функ-

ции персонала на произ-

водственных участках; 

Уметь – использовать 

знания трудовых функ-

ций для эффективного 

управления персоналом; 

Владеть – навыками рас-

чёта потребности пред-

приятия в персонале. 

УК-3.2  

Способен работать в ко-

манде, толерантно вос-

принимая социальные и 

культурные различия 

Знать - основные этиче-

ские нормы межлич-

ностного общения при 

написании выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь - анализировать 

конфликтные ситуации 

с позиции этики обще-

ния; 

Владеть - способностью 

к кооперации с колле-

гами и навыками ра-

боты в команде для 

успешного написания 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Знать - основные этиче-

ские нормы межлич-

ностного общения при 

написании выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь - анализировать 

конфликтные ситуации с 

позиции этики общения; 

Владеть - способно-

стью к кооперации с 

коллегами и навыками 

работы в команде для 

успешного написания 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Знать - основные этиче-

ские нормы межличност-

ного общения при напи-

сании выпускной квали-

фикационной работы; 

Уметь - анализировать 

конфликтные ситуации с 

позиции этики общения; 

Владеть - способностью 

к кооперации с колле-

гами и навыками работы 

в команде для успеш-

ного написания выпуск-

ной квалификационной 

работы; 

УК-4 Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государ-

ственном языке Российской Федерации и иностранном(ых) языке(ах) 

УК-4.1 

Осуществляет перевод 

профессиональных тек-

стов с иностран-

ного(ых) на государ-

ственный язык 

Знать – иностранный 

язык для перевода про-

фессиональных текстов;  

Уметь – переводить и 

анализировать ино-

странный текст для 

написания выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Владеть – письменной 

речью для осуществле-

ния переводов професси-

ональных текстов с ино-

странного на государ-

ственный язык 

Знать – иностранный 

язык для перевода про-

фессиональных текстов;  

Уметь – переводить и 

анализировать иностран-

ный текст для написания 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Владеть – письменной 

речью для осуществле-

ния переводов професси-

ональных текстов с 

иностранного на госу-

дарственный язык 

Знать – иностранный 

язык для перевода про-

фессиональных текстов;  

Уметь – переводить и 

анализировать иностран-

ный текст для написания 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Владеть – письменной 

речью для осуществле-

ния переводов професси-

ональных текстов с ино-

странного на государ-

ственный язык 

УК-4.2   

Способен вести обмен 

деловой информацией в 

устной и письменной 

формах на государ-

ственном языке Россий-

ской Федерации. 

Знать – основные устные 

и письменные формы 

технического и научного 

стилей и правила их по-

строения;  

Уметь – вести обмен 

профессиональной ин-

формацией в устной и 

письменной формах на 

государственном языке 

Российской Федерации 

Владеть – навыками об-

мена деловой информа-

цией и проведения дис-

куссии в соответствии с 

этическими нормами 

Знать – основные устные 

и письменные формы 

технического и научного 

стилей и правила их по-

строения;  

Уметь – вести обмен 

профессиональной ин-

формацией в устной и 

письменной формах на 

государственном языке 

Российской Федерации 

Владеть – навыками об-

мена деловой информа-

цией и проведения дис-

куссии в соответствии 

с этическими нормами 

Знать – основные устные 

и письменные формы 

технического и научного 

стилей и правила их по-

строения;  

Уметь – вести обмен про-

фессиональной инфор-

мацией в устной и пись-

менной формах на госу-

дарственном языке Рос-

сийской Федерации 

Владеть – навыками об-

мена деловой информа-

цией и проведения дис-

куссии в соответствии с 

этическими нормами 



при защите выпускной 

квалификационной ра-

боты 

при защите выпускной 

квалификационной ра-

боты 

при защите выпускной 

квалификационной ра-

боты 

УК-5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, 

этическом и философском контекстах 

УК-5.1  

Демонстрирует уважи-

тельное отношение к 

историческому насле-

дию и социокультур-

ным традициям различ-

ных социальных групп, 

включая мировые рели-

гии, философские и эти-

ческие учения. 

Знать – межкультурное 

разнообразие общества, 

включая мировые рели-

гии, философские и эти-

ческие учения; 

Уметь - уважительно 

относится к социокуль-

турным традициям раз-

личных социальных 

групп; 

Владеть - навыками ува-

жительного отношения 

к социокультурным тра-

дициям различных соци-

альных групп при за-

щите выпускной квали-

фикационной работы 

Знать – межкультурное 

разнообразие общества, 

включая мировые рели-

гии, философские и эти-

ческие учения; 

Уметь - уважительно от-

носится к социокультур-

ным традициям различ-

ных социальных групп; 

Владеть - навыками ува-

жительного отношения 

к социокультурным тра-

дициям различных соци-

альных групп при за-

щите выпускной квали-

фикационной работы 

Знать – межкультурное 

разнообразие общества, 

включая мировые рели-

гии, философские и эти-

ческие учения; 

Уметь - уважительно от-

носится к социокультур-

ным традициям различ-

ных социальных групп; 

Владеть - навыками ува-

жительного отношения к 

социокультурным тради-

циям различных соци-

альных групп при защите 

выпускной квалификаци-

онной работы 

УК-5.2  

Использует необходи-

мую для саморазвития 

и взаимодействия с 

другими информацию о 

культурных особенно-

стях и традициях раз-

личных социальных 

групп. 

Знать – способы поиска 

и использования необхо-

димой для саморазвития 

и взаимодействия ин-

формации при написа-

нии выпускной квалифи-

кационной работы 

Уметь – соотносить 

свои действия с ценно-

стями сообщества при 

взаимодействии с 

людьми; 

Владеть – навыками вза-

имодействия с людьми 

для саморазвития с уче-

том их культурных осо-

бенностей и традиций 

Знать – способы поиска 

и использования необхо-

димой для саморазвития 

и взаимодействия ин-

формации при написа-

нии выпускной квалифи-

кационной работы 

Уметь – соотносить свои 

действия с ценностями 

сообщества при взаимо-

действии с людьми; 

Владеть – навыками вза-

имодействия с людьми 

для саморазвития с уче-

том их культурных осо-

бенностей и традиций 

Знать – способы поиска и 

использования необхо-

димой для саморазвития 

и взаимодействия инфор-

мации при написании 

выпускной квалификаци-

онной работы 

Уметь – соотносить свои 

действия с ценностями 

сообщества при взаимо-

действии с людьми; 

Владеть – навыками вза-

имодействия с людьми 

для саморазвития с уче-

том их культурных осо-

бенностей и традиций 

УК-5.3.  

Взаимодействует с 

людьми с учетом их со-

циокультурных особен-

ностей в целях успеш-

ного выполнения про-

фессиональных задач и 

социальной интегра-

ции. 

Знать – нормы литера-

турного языка при взаи-

модействии с людьми с 

учетом их социокультур-

ных особенностей в це-

лях успешного выполне-

ния  выпускной квали-

фикационной работы; 

Уметь –в доступной 

форме излагать свою 

точку зрения, используя 

этические нормы; 

Владеть –навыками 

коммуникативного взаи-

модействия для успеш-

ного выполнения про-

фессиональных задач. 

Знать – нормы литера-

турного языка при взаи-

модействии с людьми с 

учетом их социокультур-

ных особенностей в це-

лях успешного выполне-

ния  выпускной квали-

фикационной работы; 

Уметь –в доступной 

форме излагать свою 

точку зрения, используя 

этические нормы; 

Владеть –навыками 

коммуникативного взаи-

модействия для успеш-

ного выполнения про-

фессиональных задач. 

Знать – нормы литера-

турного языка при взаи-

модействии с людьми с 

учетом их социокультур-

ных особенностей в це-

лях успешного выполне-

ния  выпускной квалифи-

кационной работы; 

Уметь –в доступной 

форме излагать свою 

точку зрения, используя 

этические нормы; 

Владеть –навыками ком-

муникативного взаимо-

действия для успешного 

выполнения профессио-

нальных задач. 

УК-6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазви-

тия на основе принципов образования в течение всей жизни 



УК-6.1  

Демонстрирует интерес 

к учебе и использует 

предоставляемые воз-

можности для приобре-

тения новых знаний и 

навыков. 

Знать – необходимость 

саморазвития для повы-

шения личностных воз-

можностей и приобрете-

ния профессиональных 

знаний  

Уметь – использовать 

предоставляемые воз-

можности для приобре-

тения новых знаний и 

навыков при написании 

выпускной квалификаци-

онной работы 

Владеть – навыками са-

моразвития для реализа-

ции приобретенных зна-

ний при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы.  

Знать – необходимость 

саморазвития для повы-

шения личностных воз-

можностей и приобрете-

ния профессиональных 

знаний  

Уметь – использовать 

предоставляемые воз-

можности для приобре-

тения новых знаний и 

навыков при написании 

выпускной квалифика-

ционной работы 

Владеть – навыками са-

моразвития для реализа-

ции приобретенных зна-

ний при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы.  

Знать – необходимость 

саморазвития для повы-

шения личностных воз-

можностей и приобрете-

ния профессиональных 

знаний  

Уметь – использовать 

предоставляемые воз-

можности для приобре-

тения новых знаний и 

навыков при написании 

выпускной квалифика-

ционной работы 

Владеть – навыками са-

моразвития для реализа-

ции приобретенных зна-

ний при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

УК-6.2  

Способен к самоорга-

низации и саморазви-

тию на основе принци-

пов образования в тече-

ние всей жизни 

Знать - способы самоор-

ганизации и саморазви-

тия в период написания 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

в профессиональной дея-

тельности; 

 Уметь - самостоя-

тельно выстраивать и 

реализовывать перспек-

тивы своего интеллек-

туального, культурно-

нравственного и профес-

сионального развития в 

течение всей жизни;   

Владеть - навыками 

управления своим време-

нем при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

Знать - способы самоор-

ганизации и саморазви-

тия в период написания 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

в профессиональной дея-

тельности; 

 Уметь - самостоятельно 

выстраивать и реализо-

вывать перспективы сво-

его интеллектуального, 

культурно-нравствен-

ного и профессиональ-

ного развития в течение 

всей жизни;   

Владеть - навыками 

управления своим време-

нем при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

Знать - способы самоор-

ганизации и саморазви-

тия в период написания 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

в профессиональной дея-

тельности; 

 Уметь - самостоятельно 

выстраивать и реализо-

вывать перспективы сво-

его интеллектуального, 

культурно-нравствен-

ного и профессиональ-

ного развития в течение 

всей жизни;   

Владеть - навыками 

управления своим време-

нем при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

УК-7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения пол-

ноценной социальной и профессиональной деятельности 

УК-7.1  

Поддерживает долж-

ный уровень физиче-

ской подготовленности 

для обеспечения полно-

ценной социальной и 

профессиональной дея-

тельности и соблюдает 

нормы здорового об-

раза жизни 

Знать – теоретические и 

методические основы 

здорового образа жизни 

в период выполнения ди-

пломной работы; 

Уметь – поддерживать 

должный уровень физи-

ческой подготовленно-

сти и соблюдать нормы 

здорового образа жизни 

в период выполнения ди-

пломной работы; 

Владеть – здоровьесбе-

регающими технологи-

ями с учетом внутрен-

них и внешних условий 

при реализации диплом-

ной работы. 

Знать – теоретические и 

методические основы 

здорового образа жизни 

в период выполнения ди-

пломной работы; 

Уметь – поддерживать 

должный уровень физи-

ческой подготовленно-

сти и соблюдать нормы 

здорового образа жизни 

в период выполнения ди-

пломной работы; 

Владеть – здоровьесбе-

регающими технологи-

ями с учетом внутрен-

них и внешних условий 

при реализации диплом-

ной работы. 

Знать – теоретические и 

методические основы 

здорового образа жизни в 

период выполнения ди-

пломной работы; 

Уметь – поддерживать 

должный уровень физи-

ческой подготовленно-

сти и соблюдать нормы 

здорового образа жизни в 

период выполнения ди-

пломной работы; 

Владеть – здоровьесбе-

регающими технологи-

ями с учетом внутрен-

них и внешних условий 

при реализации диплом-

ной работы. 



УК-7.2   

Использует основы фи-

зической культуры для 

осознанного выбора 

здоровьесберегающих 

технологий с учетом 

внутренних и внешних 

условий реализации 

конкретной профессио-

нальной деятельности. 

Знать – основы здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период выполне-

ния дипломной работы; 

Уметь –выбирать здо-

ровьесберегающие тех-

нологии с учетом внут-

ренних и внешних усло-

вий; 

Владеть – навыками ис-

пользования здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период выполне-

ния дипломной работы. 

Знать – основы здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период выполне-

ния дипломной работы; 

Уметь –выбирать здоро-

вьесберегающие техно-

логии с учетом внутрен-

них и внешних условий; 

Владеть – навыками ис-

пользования здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период выполне-

ния дипломной работы. 

Знать – основы здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период выполне-

ния дипломной работы; 

Уметь –выбирать здоро-

вьесберегающие техно-

логии с учетом внутрен-

них и внешних условий; 

Владеть – навыками ис-

пользования здоро-

вьесберегающих техно-

логий в период выполне-

ния дипломной работы. 

УК-7.3  

Владеет принципами 

организации питания 

человека для обеспече-

ния полноценной соци-

альной и профессио-

нальной деятельности 

Знать –теории рацио-

нального и диетического 

питания в период выпол-

нения дипломной ра-

боты; 

Уметь – определять 

необходимость в пище-

вых веществах в соот-

ветствии с состоянием 

организма в период вы-

полнения дипломной ра-

боты;  

Владеть – принципами 

организации питания для 

поддержания должного 

уровня физической и ум-

ственной  подготовлен-

ности в период выполне-

ния дипломной работы 

Знать –теории рацио-

нального и диетического 

питания в период выпол-

нения дипломной ра-

боты; 

Уметь – определять 

необходимость в пище-

вых веществах в соот-

ветствии с состоянием 

организма в период вы-

полнения дипломной ра-

боты;  

Владеть – принципами 

организации питания для 

поддержания должного 

уровня физической и ум-

ственной  подготовлен-

ности в период выполне-

ния дипломной работы 

Знать –теории рацио-

нального и диетического 

питания в период выпол-

нения дипломной ра-

боты; 

Уметь – определять 

необходимость в пище-

вых веществах в соответ-

ствии с состоянием орга-

низма в период выполне-

ния дипломной работы;  

Владеть – принципами 

организации питания для 

поддержания должного 

уровня физической и ум-

ственной  подготовлен-

ности в период выполне-

ния дипломной работы 

УК-8 Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельно-

сти безопасные условия жизнедеятельности для сохранения природной среды, обеспечения устой-

чивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и во-

енных конфликтов 

УК-8.1  

Обеспечивает безопас-

ные и/или комфортные 

условия труда на рабо-

чем месте, выявляет и 

устраняет проблемы, 

связанные с нарушени-

ями техники безопасно-

сти 

Знать –опасные и вред-

ные производственные 

факторы;  

Уметь – характеризо-

вать опасные и вредные 

производственные фак-

торы для создания без-

опасных условий труда; 

Владеть – навыками вы-

бора методов защиты 

персонала от опасных и 

вредных факторов и 

обеспечения комфорт-

ных условия труда в 

рамках написания ди-

пломной работы. 

Знать –опасные и вред-

ные производственные 

факторы;  

Уметь – характеризовать 

опасные и вредные про-

изводственные факторы 

для создания безопасных 

условий труда; 

Владеть – навыками вы-

бора методов защиты 

персонала от опасных и 

вредных факторов и 

обеспечения комфорт-

ных условия труда в 

рамках написания ди-

пломной работы. 

Знать –опасные и вред-

ные производственные 

факторы;  

Уметь – характеризовать 

опасные и вредные про-

изводственные факторы 

для создания безопасных 

условий труда; 

Владеть – навыками вы-

бора методов защиты 

персонала от опасных и 

вредных факторов и 

обеспечения комфорт-

ных условия труда в рам-

ках написания диплом-

ной работы. 

УК-8.2  

Выявляет угрозы от 

производственной дея-

тельности предприятия 

для сохранения природ-

ной среды 

Знать – основные фак-

торы производства, 

негативно влияющие на 

природную среду в рам-

ках написания диплом-

ной работы;   

Уметь – характеризо-

вать негативные фак-

торы производственной 

Знать – основные фак-

торы производства, 

негативно влияющие на 

природную среду в рам-

ках написания диплом-

ной работы;   

Уметь – характеризо-

вать негативные фак-

торы производственной 

Знать – основные фак-

торы производства, нега-

тивно влияющие на при-

родную среду в рамках 

написания дипломной 

работы;   

Уметь – характеризовать 

негативные факторы 



деятельности для со-

хранения природной 

среды; 

Владеть – методоло-

гией охраны окружаю-

щей среды от угроз  

производственной дея-

тельности при выполне-

нии выпускной квалифи-

кационной работы. 

деятельности для сохра-

нения природной среды; 

Владеть – методоло-

гией охраны окружаю-

щей среды от угроз  

производственной дея-

тельности при выполне-

нии выпускной квалифи-

кационной работы. 

производственной дея-

тельности для сохране-

ния природной среды; 

Владеть – методологией 

охраны окружающей 

среды от угроз  произ-

водственной деятельно-

сти при выполнении вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

УК-8.3 

 Выявляет возможные 

угрозы для жизни и 

здоровья человека, в 

т.ч. при возникновении 

чрезвычайных ситуа-

ций и военных кон-

фликтов 

Знать – методы защиты 

производственного пер-

сонала от возможных 

угроз для жизни и здо-

ровья; 

Уметь – анализировать 

и выбирать оптималь-

ные способы и средства 

защиты от возможных 

последствий аварий на 

производстве; 

Владеть – методологией 

защиты персонала от 

возможных последствий 

аварий на производстве в 

рамках написания вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

Знать – методы защиты 

производственного пер-

сонала от возможных 

угроз для жизни и здо-

ровья; 

Уметь – анализировать и 

выбирать оптимальные 

способы и средства за-

щиты от возможных по-

следствий аварий на 

производстве; 

Владеть – методологией 

защиты персонала от 

возможных последствий 

аварий на производстве в 

рамках написания вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

Знать – методы защиты 

производственного пер-

сонала от возможных 

угроз для жизни и здоро-

вья; 

Уметь – анализировать и 

выбирать оптимальные 

способы и средства за-

щиты от возможных по-

следствий аварий на 

производстве; 

Владеть – методологией 

защиты персонала от воз-

можных последствий ава-

рий на производстве в 

рамках написания вы-

пускной квалификацион-

ной работы. 

УК-9 Способен использовать базовые дефектологические знания в социальной и профессиональной 

сферах 

УК-9.1 Планирует и 

осуществляет профес-

сиональную деятель-

ность  

Знать – нормативно-пра-

вовые акты, регламенти-

рующие профессиональ-

ную деятельность лиц, 

имеющих инвалидность 

или ограниченные воз-

можности здоровья при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь – осуществлять 

профессиональную дея-

тельность с лицами, 

имеющими инвалид-

ность или ограниченные 

возможности здоровья 

при выполнении выпуск-

ной квалификационной 

работы; 

Владеть – навыками 

планирования професси-

ональной деятельности 

лиц, имеющих инвалид-

ность или ограниченные 

возможности здоровья 

при выполнении выпуск-

ной квалификационной 

работы. 

Знать – нормативно-пра-

вовые акты, регламенти-

рующие профессиональ-

ную деятельность лиц, 

имеющих инвалидность 

или ограниченные воз-

можности здоровья при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь – осуществлять 

профессиональную дея-

тельность с лицами, име-

ющими инвалидность 

или ограниченные воз-

можности здоровья при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Владеть – навыками 

планирования професси-

ональной деятельности 

лиц, имеющих инвалид-

ность или ограниченные 

возможности здоровья 

при выполнении выпуск-

ной квалификационной 

работы. 

Знать – нормативно-пра-

вовые акты, регламенти-

рующие профессиональ-

ную деятельность лиц, 

имеющих инвалидность 

или ограниченные воз-

можности здоровья при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь – осуществлять 

профессиональную дея-

тельность с лицами, име-

ющими инвалидность 

или ограниченные воз-

можности здоровья при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Владеть – навыками пла-

нирования профессио-

нальной деятельности 

лиц, имеющих инвалид-

ность или ограниченные 

возможности здоровья 

при выполнении выпуск-

ной квалификационной 

работы. 

УК-9.2 

 Владеет инклюзивной 

компетентностью, при-

меняет дефектологиче-

Знать - правила, позволя-

ющие толерантно вос-

принимать людей с огра-

ниченными возможно-

стями; 

Знать - правила, позволя-

ющие толерантно вос-

принимать людей с огра-

ниченными возможно-

стями; 

Знать - правила, позволя-

ющие толерантно вос-

принимать людей с огра-

ниченными возможно-

стями; 



ские знания в социаль-

ной и профессиональ-

ной сферах с учетом 

нормативно-правовых 

актов 

Уметь – использовать 

технологии посредниче-

ства, позволяющие ра-

ботать в команде с 

людьми с ограничен-

ными возможностями; 

Владеть - навыками про-

фессионального взаимо-

действия с людьми с 

ограниченными возмож-

ностями при написании 

выпускной квалификаци-

онной работы 

Уметь – использовать 

технологии посредниче-

ства, позволяющие рабо-

тать в команде с людьми 

с ограниченными воз-

можностями; 

Владеть - навыками 

профессионального вза-

имодействия с людьми с 

ограниченными возмож-

ностями при написании 

выпускной квалификаци-

онной работы 

Уметь – использовать 

технологии посредниче-

ства, позволяющие рабо-

тать в команде с людьми 

с ограниченными воз-

можностями; 

Владеть - навыками про-

фессионального взаимо-

действия с людьми с 

ограниченными возмож-

ностями при написании 

выпускной квалифика-

ционной работы 

УК-10 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнеде-

ятельности 

УК-10.1  

Использует базовые  

принципы функциони-

рования экономики, 

экономического разви-

тия и организации про-

изводства 

Знать – основы экономи-

ческих знаний при вы-

полнении выпускной 

квалификационной ра-

боты,  

Уметь – оценивать эф-

фективности результа-

тов экономического раз-

вития и организации 

производства  

Владеть - навыками при-

менения основ экономи-

ческих знаний при оценке 

эффективности разви-

тия и организации про-

изводства при написа-

нии выпускной квалифи-

кационной работы. 

Знать – основы экономи-

ческих знаний при вы-

полнении выпускной 

квалификационной ра-

боты,  

Уметь – оценивать эф-

фективности результа-

тов экономического раз-

вития и организации 

производства  

Владеть - навыками 

применения основ эконо-

мических знаний при 

оценке эффективности 

развития и организации 

производства при напи-

сании выпускной квали-

фикационной работы. 

Знать – основы экономи-

ческих знаний при вы-

полнении выпускной 

квалификационной ра-

боты,  

Уметь – оценивать эф-

фективности результатов 

экономического разви-

тия и организации произ-

водства  

Владеть - навыками при-

менения основ экономи-

ческих знаний при 

оценке эффективности 

развития и организации 

производства при напи-

сании выпускной квали-

фикационной работы. 

УК-10.2  

Владеет методиками 

расчета технико-эконо-

мической эффективно-

сти при выборе опти-

мальных технических и 

организационных ре-

шений  

Знать – методики рас-

чета технико-экономи-

ческой эффективности 

производства при напи-

сании выпускной квали-

фикационной работы; 

Уметь – принимать оп-

тимальные технические 

и организационные ре-

шения при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы; 

Владеть – методиками 

расчета технико- эконо-

мической эффективно-

сти при выборе опти-

мальных технических и 

организационных реше-

ний при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы 

Знать – методики рас-

чета технико-экономи-

ческой эффективности 

производства при напи-

сании выпускной квали-

фикационной работы; 

Уметь – принимать оп-

тимальные технические 

и организационные ре-

шения при написании 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Владеть – методиками 

расчета технико- эко-

номической эффектив-

ности при выборе опти-

мальных технических и 

организационных реше-

ний при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы 

Знать – методики расчета 

технико-экономической 

эффективности произ-

водства при написании 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Уметь – принимать опти-

мальные технические и 

организационные реше-

ния при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы; 

Владеть – методиками 

расчета технико- эконо-

мической эффективно-

сти при выборе опти-

мальных технических и 

организационных реше-

ний при написании вы-

пускной квалификацион-

ной работы 

УК-11 Способен формировать нетерпимое отношение к коррупционному поведению 

УК-11.1  

Формирует граждан-

скую позицию и нетер-

пимое отношение к 

коррупции в различных 

областях жизнедеятель-

ности 

Знать – суть коррупции в 

различных областях 

жизнедеятельности; 

Уметь – отрицательно 

относиться к коррупции 

как социальному явле-

нию. 

Знать – суть коррупции в 

различных областях 

жизнедеятельности; 

Уметь – отрицательно 

относиться к коррупции 

как социальному явле-

нию. 

Знать – суть коррупции в 

различных областях жиз-

недеятельности; 

Уметь – отрицательно 

относиться к коррупции 

как социальному явле-

нию. 



Владеть – устойчивой 

позицией негативного 

восприятия к коррупции 

в целом 

Владеть – устойчивой 

позицией негативного 

восприятия к коррупции 

в целом 

Владеть – устойчивой 

позицией негативного 

восприятия к коррупции 

в целом 

УК-11.2  

Использует правовые 

нормы, обеспечиваю-

щие борьбу с корруп-

цией в различных обла-

стях жизнедеятельно-

сти 

Знать – правовые нормы, 

оценивающие коррупци-

онные действия; 

Уметь – отстаивать 

гражданскую позицию и 

нетерпимое отношение 

к коррупционным дей-

ствиям в различных об-

ластях жизнедеятельно-

сти; 

Владеть – средствами 

противодействия кор-

рупции в образователь-

ной среде. 

Знать – правовые нормы, 

оценивающие коррупци-

онные действия; 

Уметь – отстаивать 

гражданскую позицию и 

нетерпимое отношение к 

коррупционным дей-

ствиям в различных об-

ластях жизнедеятельно-

сти; 

Владеть – средствами 

противодействия кор-

рупции в образователь-

ной среде. 

Знать – правовые нормы, 

оценивающие коррупци-

онные действия; 

Уметь – отстаивать граж-

данскую позицию и не-

терпимое отношение к 

коррупционным дей-

ствиям в различных об-

ластях жизнедеятельно-

сти; 

Владеть – средствами 

противодействия кор-

рупции в образователь-

ной среде. 

Общепрофессиональные компетенции (ОПК) 

ОПК-1 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и исполь-

зовать их для решения задач профессиональной деятельности  

ОПК-1.1 Способен по-

нимать принципы ра-

боты информационных 

технологий для реше-

ния задач профессио-

нальной деятельности 

Знать –программные 

средства, необходимые 

для сбора и обработки 

данных при написании 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Уметь – использовать 

современное программ-

ное обеспечение для ре-

шения задач, поставлен-

ных в рамках написания 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Владеть – навыками ра-

боты с прикладными 

программами для пред-

ставления информации 

при выполнении и за-

щите выпускной квали-

фикационной работы. 

 Знать –программные 

средства, необходимые 

для сбора и обработки 

данных при написании 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Уметь – использовать 

современное программ-

ное обеспечение для ре-

шения задач, поставлен-

ных в рамках написания 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Владеть – навыками ра-

боты с прикладными 

программами для пред-

ставления информации 

при выполнении и за-

щите выпускной квали-

фикационной работы. 

Знать –программные 

средства, необходимые 

для сбора и обработки 

данных при написании 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Уметь – использовать со-

временное программное 

обеспечение для реше-

ния задач, поставленных 

в рамках написания вы-

пускной квалификацион-

ной работы; 

Владеть – навыками ра-

боты с прикладными 

программами для пред-

ставления информации 

при выполнении и за-

щите выпускной квали-

фикационной работы. 

ОПК-1.2 Использует 

современные информа-

ционные технологии 

при поиске информа-

ции и обработке ре-

зультатов исследова-

ний 

Знать – методы и сред-

ства сбора, обработки, 

накопления и представ-

ления информации с ис-

пользованием современ-

ных информационных 

технологий для написа-

ния и защиты выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь – использовать 

программное обеспече-

ние для поиска и пред-

ставления информации 

для написания и защиты 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Владеть – методами и 

средствами сбора, обра-

ботки и представления 

Знать – методы и сред-

ства сбора, обработки, 

накопления и представ-

ления информации с ис-

пользованием современ-

ных информационных 

технологий для написа-

ния и защиты выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь – использовать 

программное обеспече-

ние для поиска и пред-

ставления информации 

для написания и защиты 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Владеть – методами и 

средствами сбора, обра-

ботки и представления 

Знать – методы и сред-

ства сбора, обработки, 

накопления и представ-

ления информации с ис-

пользованием современ-

ных информационных 

технологий для написа-

ния и защиты выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь – использовать 

программное обеспече-

ние для поиска и пред-

ставления информации 

для написания и защиты 

выпускной квалификаци-

онной работы; 

Владеть – методами и 

средствами сбора, обра-

ботки и представления 



информации с использо-

ванием системных про-

граммных продуктов и 

пакетов прикладных 

программ для написания 

и защиты выпускной 

квалификационной ра-

боты. 

информации с использо-

ванием системных про-

граммных продуктов и 

пакетов прикладных 

программ для написания 

и защиты выпускной 

квалификационной ра-

боты. 

информации с использо-

ванием системных про-

граммных продуктов и 

пакетов прикладных про-

грамм для написания и 

защиты выпускной ква-

лификационной работы. 

ОПК-2 Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для реше-

ния задач профессиональной деятельности 

ОПК - 2.1 Применяет 

физические законы и 

математические методы 

для решения задач про-

фессиональной дея-

тельности 

Знать – основные поня-

тия и законы физических 

и математических наук, 

применяемые для реше-

ния задач в сфере про-

фессиональной деятель-

ности; 

Уметь – использовать 

законы физических и ма-

тематических наук для 

написания дипломной 

работы  

Владеть – навыками ис-

пользования закономер-

ностей для решения по-

ставленных задач вы-

пускной квалификацион-

ной работы 

Знать – основные поня-

тия и законы физических 

и математических наук, 

применяемые для реше-

ния задач в сфере про-

фессиональной деятель-

ности; 

Уметь – использовать за-

коны физических и мате-

матических наук для 

написания дипломной 

работы  

Владеть – навыками ис-

пользования закономер-

ностей для решения по-

ставленных задач вы-

пускной квалификацион-

ной работы 

Знать – основные поня-

тия и законы физических 

и математических наук, 

применяемые для реше-

ния задач в сфере про-

фессиональной деятель-

ности; 

Уметь – использовать за-

коны физических и мате-

матических наук для 

написания дипломной 

работы  

Владеть – навыками ис-

пользования закономер-

ностей для решения по-

ставленных задач вы-

пускной квалификацион-

ной работы 

ОПК-2.2 Способен осу-

ществлять микробиоло-

гический и санитарно-

гигиенический кон-

троль производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Знать –разделы микро-

биологии, оказывающих 

влияние на технологиче-

ские процессы, протека-

ющие при обработке сы-

рья и производстве про-

дуктов питания; 

Уметь – использовать 

схемы микробиологиче-

ского контроля сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции с исполь-

зованием нормативной 

документации 

Владеть – основами со-

ставления и применения 

схем основных методов 

микробиологического 

контроля сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции с использова-

нием нормативной доку-

ментации в рамках вы-

полнения дипломной ра-

боты 

Знать –разделы микро-

биологии, оказывающих 

влияние на технологиче-

ские процессы, протека-

ющие при обработке сы-

рья и производстве про-

дуктов питания; 

Уметь – использовать 

схемы микробиологиче-

ского контроля сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции с исполь-

зованием нормативной 

документации 

Владеть – основами со-

ставления и применения 

схем основных методов 

микробиологического 

контроля сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции с использова-

нием нормативной доку-

ментации в рамках вы-

полнения дипломной ра-

боты 

Знать –разделы микро-

биологии, оказывающих 

влияние на технологиче-

ские процессы, протека-

ющие при обработке сы-

рья и производстве про-

дуктов питания; 

Уметь – использовать 

схемы микробиологиче-

ского контроля сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции с исполь-

зованием нормативной 

документации 

Владеть – основами со-

ставления и применения 

схем основных методов 

микробиологического 

контроля сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции с использова-

нием нормативной доку-

ментации в рамках вы-

полнения дипломной ра-

боты 

ОПК-2.3 Использует 

основные законы есте-

ственных наук в  про-

фессиональной дея-

тельности 

Знать – основные поня-

тия и законы естествен-

ных наук, методы ана-

лиза веществ, теоретиче-

ские основы и области 

их применения; 

Уметь – сравнивать и 

устанавливать при-

чинно-следственные 

Знать – основные поня-

тия и законы естествен-

ных наук, методы ана-

лиза веществ, теоретиче-

ские основы и области 

их применения; 

Уметь – сравнивать и 

устанавливать при-

чинно-следственные 

Знать – основные поня-

тия и законы естествен-

ных наук, методы ана-

лиза веществ, теоретиче-

ские основы и области их 

применения; 

Уметь – сравнивать и 

устанавливать при-

чинно-следственные 



связи для описания про-

цессов производства 

продуктов питания из 

растительного сырья; 

Владеть – способно-

стью применять фи-

зико-химические, биохи-

мические и биотехноло-

гические процессы для 

решения поставленных 

задач при написании ди-

пломной работы 

связи для описания про-

цессов производства 

продуктов питания из 

растительного сырья; 

Владеть – способно-

стью применять фи-

зико-химические, биохи-

мические и биотехноло-

гические процессы для 

решения поставленных 

задач при написании ди-

пломной работы 

связи для описания про-

цессов производства 

продуктов питания из 

растительного сырья; 

Владеть – способностью 

применять физико-хими-

ческие, биохимические и 

биотехнологические про-

цессы для решения по-

ставленных задач при 

написании дипломной 

работы 

ОПК-2.4 Использует 

физико-химические ме-

тоды исследований в  

профессиональной дея-

тельности 

Знать – современные фи-

зико-химические ме-

тоды, применяемые в 

профессиональной дея-

тельности; 

Уметь – применять зна-

ния о физико-химических 

методах для понимания 

качественных показате-

лей сырья, полуфабрика-

тов и готовой продук-

ции 

Владеть – способно-

стью интерпретации 

физико-химических по-

казателей при форму-

лировании выводов по 

результатам выпуск-

ной квалификационной 

работы 

Знать – современные фи-

зико-химические ме-

тоды, применяемые в 

профессиональной дея-

тельности; 

Уметь – применять зна-

ния о физико-химиче-

ских методах для пони-

мания качественных по-

казателей сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции 

Владеть – способно-

стью интерпретации 

физико-химических по-

казателей при форму-

лировании выводов по 

результатам выпуск-

ной квалификационной 

работы 

Знать – современные фи-

зико-химические ме-

тоды, применяемые в 

профессиональной дея-

тельности; 

Уметь – применять зна-

ния о физико-химиче-

ских методах для пони-

мания качественных по-

казателей сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции 

Владеть – способностью 

интерпретации физико-

химических показате-

лей при формулирова-

нии выводов по резуль-

татам выпускной ква-

лификационной работы 

ОПК-3 Способен использовать знания инженерных процессов при решении профессиональных за-

дач и эксплуатации современного технологического оборудования и приборов  

ОПК-3.1 Понимает и 

объясняет принцип дей-

ствия, характеристики и 

условия эксплуатации 

технологического обо-

рудования и приборов 

при производстве про-

дуктов питания из рас-

тительного сырья   

Знать – технологическое 

оборудование, его харак-

теристики и условия экс-

плуатации в рамках 

написания дипломной 

работы 

Уметь – объяснить 

принцип действия тех-

нологического оборудо-

вания и приборов, ис-

пользуемых в выпускной 

квалификационной ра-

боте; 

Владеть – методологией 

подбора и эксплуатации 

технологического обору-

дования и приборов при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты 

Знать – технологическое 

оборудование, его харак-

теристики и условия экс-

плуатации в рамках 

написания дипломной 

работы 

Уметь – объяснить прин-

цип действия технологи-

ческого оборудования и 

приборов, используемых 

в выпускной квалифика-

ционной работе; 

Владеть – методологией 

подбора и эксплуатации 

технологического обору-

дования и приборов при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты 

Знать – технологическое 

оборудование, его харак-

теристики и условия экс-

плуатации в рамках 

написания дипломной 

работы 

Уметь – объяснить прин-

цип действия технологи-

ческого оборудования и 

приборов, используемых 

в выпускной квалифика-

ционной работе; 

Владеть – методологией 

подбора и эксплуатации 

технологического обору-

дования и приборов при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты 

ОПК-3.2 Осуществляет 

технологическое проек-

тирование с  использо-

ванием системы авто-

матизированного про-

ектирования 

Знать – основные виды 

систем автоматизиро-

ванного проектирования 

для выполнения графи-

ческой части дипломной 

работы;  

Уметь –создавать и ре-

дактировать чертежи в 

САПР; 

Знать – основные виды 

систем автоматизиро-

ванного проектирования 

для выполнения графи-

ческой части дипломной 

работы;  

Уметь –создавать и ре-

дактировать чертежи в 

САПР; 

Знать – основные виды 

систем автоматизирован-

ного проектирования для 

выполнения графической 

части дипломной ра-

боты;  

Уметь –создавать и ре-

дактировать чертежи в 

САПР; 



Владеть – навыками со-

здания и редактирова-

ния чертежей, заполне-

ния документации с ис-

пользованием САПР для 

выполнения дипломной 

работы. 

Владеть – навыками со-

здания и редактирова-

ния чертежей, заполне-

ния документации с ис-

пользованием САПР для 

выполнения дипломной 

работы. 

Владеть – навыками со-

здания и редактирования 

чертежей, заполнения 

документации с исполь-

зованием САПР для вы-

полнения дипломной ра-

боты. 

ОПК-3.3 Использует 

знания инженерных 

наук для понимания 

процессов, происходя-

щих при переработке 

сырья и хранении гото-

вой продукции 

Знать –процессы, проте-

кающие при производ-

стве готовой продукции;  

Уметь – обосновывать 

технологические про-

цессы, протекающие 

при производстве и хра-

нении сырья и готовой 

продукции;  

Владеть – навыками 

описания технологиче-

ских процессов происхо-

дящих при переработке 

сырья и хранении гото-

вой продукции в рамках 

выполнения выпускной 

квалификационной ра-

боты 

Знать –процессы, проте-

кающие при производ-

стве готовой продукции;  

Уметь – обосновывать 

технологические про-

цессы, протекающие 

при производстве и хра-

нении сырья и готовой 

продукции;  

Владеть – навыками 

описания технологиче-

ских процессов происхо-

дящих при переработке 

сырья и хранении гото-

вой продукции в рамках 

выполнения выпускной 

квалификационной ра-

боты 

Знать –процессы, проте-

кающие при производ-

стве готовой продукции;  

Уметь – обосновывать 

технологические про-

цессы, протекающие при 

производстве и хранении 

сырья и готовой продук-

ции;  

Владеть – навыками опи-

сания технологических 

процессов происходя-

щих при переработке сы-

рья и хранении готовой 

продукции в рамках вы-

полнения выпускной 

квалификационной ра-

боты 

ОПК-4 Способен применять принципы организации производства в условиях обеспечения техноло-

гического контроля качества готовой продукции 

ОПК-4.1 Проводит ор-

ганолептическую 

оценку сырья, полуфаб-

рикатов и готовой про-

дукции для обеспече-

ния технологического 

контроля качества 

Знать – требования к ор-

ганолептическим пока-

зателям качества сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции; 

Уметь – описывать ор-

ганолептические показа-

тели качества сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции при вы-

полнении выпускной ква-

лификационной работы; 

Владеть – навыками ис-

пользования норматив-

ных документов, харак-

теризующих органолеп-

тические показатели 

сырья и готовой продук-

ции для обеспечения 

технологического кон-

троля качества; 

Знать – требования к ор-

ганолептическим пока-

зателям качества сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции; 

Уметь – описывать орга-

нолептические показа-

тели качества сырья, по-

луфабрикатов и готовой 

продукции при выполне-

нии выпускной квалифи-

кационной работы; 

Владеть – навыками ис-

пользования норматив-

ных документов, харак-

теризующих органолеп-

тические показатели 

сырья и готовой продук-

ции для обеспечения тех-

нологического контроля 

качества; 

Знать – требования к ор-

ганолептическим показа-

телям качества сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции; 

Уметь – описывать орга-

нолептические показа-

тели качества сырья, по-

луфабрикатов и готовой 

продукции при выполне-

нии выпускной квалифи-

кационной работы; 

Владеть – навыками ис-

пользования норматив-

ных документов, харак-

теризующих органолеп-

тические показатели сы-

рья и готовой продукции 

для обеспечения техно-

логического контроля ка-

чества; 

ОПК-4.2 Осуществляет 

товароведческую экс-

пертизу продуктов пи-

тания из растительного 

сырья 

Знать – основные тер-

мины и определения, ас-

сортимент пищевых про-

дуктов и их товароведче-

ские характеристики при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь - работать с 

нормативно-техниче-

ской документацией, ре-

гламентирующей това-

роведческие характери-

стики пищевых продук-

тов; 

Знать – основные тер-

мины и определения, ас-

сортимент пищевых про-

дуктов и их товароведче-

ские характеристики при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь - работать с нор-

мативно-технической 

документацией, регла-

ментирующей товаро-

ведческие характери-

стики пищевых продук-

тов; 

Знать – основные тер-

мины и определения, ас-

сортимент пищевых про-

дуктов и их товароведче-

ские характеристики при 

выполнении выпускной 

квалификационной ра-

боты; 

Уметь - работать с нор-

мативно-технической до-

кументацией, регламен-

тирующей товароведче-

ские характеристики пи-

щевых продуктов; 



Владеть - навыками опи-

сания товароведческой 

оценки при выполнении 

выпускной квалификаци-

онной работы 

Владеть - навыками опи-

сания товароведческой 

оценки при выполнении 

выпускной квалификаци-

онной работы 

Владеть - навыками опи-

сания товароведческой 

оценки при выполнении 

выпускной квалификаци-

онной работы 

ОПК-4.3 Обеспечивает 

безопасность и кон-

троль качества продук-

тов питания из расти-

тельного сырья в усло-

виях производства 

Знать – нормативные 

документы, регламенти-

рующие медико-биоло-

гические и санитарные 

нормы качества и без-

опасности сырья, полу-

фабрикатов, готовых из-

делий, тароупаковочных 

материалов, необходи-

мых для выполнения 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Уметь – использовать 

нормативные доку-

менты, контролирую-

щие качество и безопас-

ность сырья, полуфаб-

рикатов, готовых изде-

лий, тароупаковочных 

материалов; 

Владеть – навыками 

описания качественных 

характеристик и пока-

зателей безопасности 

при выполнении выпуск-

ной квалификационной 

работы 

Знать – нормативные 

документы, регламенти-

рующие медико-биоло-

гические и санитарные 

нормы качества и без-

опасности сырья, полу-

фабрикатов, готовых из-

делий, тароупаковочных 

материалов, необходи-

мых для выполнения 

выпускной квалифика-

ционной работы; 

Уметь – использовать 

нормативные доку-

менты, контролирующие 

качество и безопасность 

сырья, полуфабрикатов, 

готовых изделий, таро-

упаковочных материа-

лов; 

Владеть – навыками 

описания качественных 

характеристик и пока-

зателей безопасности 

при выполнении выпуск-

ной квалификационной 

работы 

Знать – нормативные до-

кументы, регламентиру-

ющие медико-биологи-

ческие и санитарные 

нормы качества и без-

опасности сырья, полу-

фабрикатов, готовых из-

делий, тароупаковочных 

материалов, необходи-

мых для выполнения вы-

пускной квалификацион-

ной работы; 

Уметь – использовать 

нормативные доку-

менты, контролирующие 

качество и безопасность 

сырья, полуфабрикатов, 

готовых изделий, таро-

упаковочных материа-

лов; 

Владеть – навыками опи-

сания качественных ха-

рактеристик и показате-

лей безопасности при вы-

полнении выпускной 

квалификационной ра-

боты 

ОПК-5 Способен к оценке эффективности результатов профессиональной деятельности в конкурент-

ных условиях современной экономики 

ОПК-5.1 Участвует в 

анализе экономической 

эффективности произ-

водственно-хозяйствен-

ной деятельности пред-

приятия при наимень-

ших затратах 

Знать - методики расчета 

технико-экономической 

эффективности;  

Уметь - применять ме-

тодики расчета тех-

нико-экономической эф-

фективности в произ-

водственно-хозяйствен-

ной деятельности; 

Владеть - методиками 

расчета оценке эффек-

тивности результатов 

профессиональной дея-

тельности.  

Знать - методики расчета 

технико-экономической 

эффективности;  

Уметь - применять мето-

дики расчета технико-

экономической эффек-

тивности в производ-

ственно-хозяйственной 

деятельности; 

Владеть - методиками 

расчета оценке эффек-

тивности результатов 

профессиональной дея-

тельности.  

Знать - методики расчета 

технико-экономической 

эффективности;  

Уметь - применять мето-

дики расчета технико-

экономической эффек-

тивности в производ-

ственно-хозяйственной 

деятельности; 

Владеть - методиками 

расчета оценке эффек-

тивности результатов 

профессиональной дея-

тельности.  

ОПК-5.2 Участвует в 

технико-экономиче-

ском и оперативно-про-

изводственном плани-

ровании в конкурент-

ных условиях 

Знать – способы плани-

рования и организации 

технологического произ-

водства; 

Уметь – принимать опе-

ративно-производ-

ственные решения при 

планировании производ-

ства для написания ди-

пломной работы; 

Владеть – способами 

производственного пла-

нирования для написания 

дипломной работы 

Знать – способы плани-

рования и организации 

технологического произ-

водства; 

Уметь – принимать опе-

ративно-производствен-

ные решения при плани-

ровании производства 

для написания диплом-

ной работы; 

Владеть – способами 

производственного пла-

нирования для написания 

дипломной работы 

Знать – способы плани-

рования и организации 

технологического произ-

водства; 

Уметь – принимать опе-

ративно-производствен-

ные решения при плани-

ровании производства 

для написания диплом-

ной работы; 

Владеть – способами 

производственного пла-

нирования для написа-

ния дипломной работы 

Профессиональные компетенции, самостоятельно установленные (ПКС) 



ПКС-1 Способен управлять производством продуктов питания из растительного сырья  

ПКС-1.1 Осуществляет 

технологический про-

цесс производства про-

дуктов питания из рас-

тительного сырья в со-

ответствии с норматив-

ной и технической до-

кументацией 

Знать – нормативные и 

технические документы, 

характеризующие свой-

ства сырья, полуфабри-

катов, готовой продук-

ции и тароупаковочных 

материалов, и технологии 

производства продуктов 

питания; 

Уметь – осуществлять 

выбор, обоснование и 

описание технологиче-

ских схем производства 

с учетом используемого 

сырья и оборудования; 

Владеть – навыками 

расчета расхода сырья, 

полуфабрикатов, вспо-

могательных и таро-

упаковочных материа-

лов соответствии с 

нормативной и техниче-

ской документацией на 

заданную производ-

ственную мощность 

Знать – нормативные и 

технические документы, 

характеризующие свой-

ства сырья, полуфабри-

катов, готовой продук-

ции и тароупаковочных 

материалов, и технологии 

производства продуктов 

питания; 

Уметь – осуществлять 

выбор, обоснование и 

описание технологиче-

ских схем производства 

с учетом используемого 

сырья и оборудования; 

Владеть – навыками 

расчета расхода сырья, 

полуфабрикатов, вспо-

могательных и таро-

упаковочных материа-

лов соответствии с 

нормативной и техниче-

ской документацией на 

заданную производ-

ственную мощность 

Знать – нормативные и 

технические документы, 

характеризующие свой-

ства сырья, полуфабри-

катов, готовой продук-

ции и тароупаковочных 

материалов, и технологии 

производства продуктов 

питания; 

Уметь – осуществлять 

выбор, обоснование и 

описание технологиче-

ских схем производства с 

учетом используемого 

сырья и оборудования; 

Владеть – навыками рас-

чета расхода сырья, по-

луфабрикатов, вспомога-

тельных и тароупаковоч-

ных материалов соответ-

ствии с нормативной и 

технической документа-

цией на заданную произ-

водственную мощность 

ПКС-1.2 Участвует в 

подборе технологиче-

ского оборудования 

для автоматизирован-

ных технологических 

линий по производству 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Знать – методы расчета 

технологического обо-

рудования, принципы и 

решения по компоновке 

оборудования для тех-

нологических линий и 

участков производства 

продуктов питания; 

Уметь – осуществлять 

подбор, расчет и компо-

новку оборудования, в 

т.ч. автоматизирован-

ные технологические ли-

нии для выполнения вы-

пускной квалификацион-

ной работы; 

Владеть – навыками 

компоновки производ-

ственных и вспомога-

тельных помещений с 

расстановкой техноло-

гического оборудования 

и/или автоматизирован-

ных технологических ли-

ний при оформлении гра-

фической части диплом-

ной работы. 

Знать – методы расчета 

технологического обо-

рудования, принципы и 

решения по компоновке 

оборудования для тех-

нологических линий и 

участков производства 

продуктов питания; 

Уметь – осуществлять 

подбор, расчет и компо-

новку оборудования, в 

т.ч. автоматизированные 

технологические линии 

для выполнения выпуск-

ной квалификационной 

работы; 

Владеть – навыками 

компоновки производ-

ственных и вспомога-

тельных помещений с 

расстановкой техноло-

гического оборудования 

и/или автоматизирован-

ных технологических ли-

ний при оформлении гра-

фической части диплом-

ной работы. 

Знать – методы расчета 

технологического обору-

дования, принципы и ре-

шения по компоновке 

оборудования для техно-

логических линий и 

участков производства 

продуктов питания; 

Уметь – осуществлять 

подбор, расчет и компо-

новку оборудования, в 

т.ч. автоматизированные 

технологические линии 

для выполнения выпуск-

ной квалификационной 

работы; 

Владеть – навыками ком-

поновки производствен-

ных и вспомогательных 

помещений с расстанов-

кой технологического 

оборудования и/или ав-

томатизированных тех-

нологических линий при 

оформлении графиче-

ской части дипломной 

работы. 

ПКС-2 Способен оперативно управлять автоматизированными технологическими линиям по произ-

водству продуктов питания из растительного сырья 

ПКС-2.1 Осуществляет 

управление качеством, 

безопасностью и про-

слеживаемостью произ-

водства продуктов пи-

тания из растительного 

сырья 

Знать – элементы управ-

ления качеством и без-

опасностью производ-

ства и продуктов пита-

ния;  

Уметь – осуществлять 

выбор нормативных до-

Знать – элементы управ-

ления качеством и без-

опасностью производ-

ства и продуктов пита-

ния;  

Уметь – осуществлять 

выбор нормативных до-

Знать – элементы управ-

ления качеством и без-

опасностью производ-

ства и продуктов пита-

ния;  

Уметь – осуществлять 

выбор нормативных до-



кументов, регламенти-

рующих качество и без-

опасность сырья и про-

дуктов питания; 

Владеть – методами 

подбора нормативных 

документов, регламен-

тирующих качество и 

безопасность сырья и 

продуктов питания для 

написания дипломной 

работы. 

кументов, регламенти-

рующих качество и без-

опасность сырья и про-

дуктов питания; 

Владеть – методами 

подбора нормативных 

документов, регламен-

тирующих качество и 

безопасность сырья и 

продуктов питания для 

написания дипломной 

работы. 

кументов, регламентиру-

ющих качество и без-

опасность сырья и про-

дуктов питания; 

Владеть – методами под-

бора нормативных доку-

ментов, регламентирую-

щих качество и безопас-

ность сырья и продуктов 

питания для написания 

дипломной работы. 

ПКС-2.2 Осуществляет 

оперативное управле-

ние автоматизирован-

ными технологиче-

скими линиями по про-

изводству продуктов 

питания из раститель-

ного сырья 

Знать - принципы дей-

ствия автоматизирован-

ных технологических 

линий и условия их экс-

плуатации при их вы-

боре в рамках диплом-

ной работы; 

Уметь – описывать ра-

боту автоматизирован-

ных технологических ли-

ний по производству 

продуктов питания из 

растительного сырья; 

Владеть – способами 

составления автомати-

зированных технологи-

ческих линий из отдель-

ных единиц оборудова-

ния в рамках дипломной 

работы 

Знать - принципы дей-

ствия автоматизирован-

ных технологических 

линий и условия их экс-

плуатации при их вы-

боре в рамках диплом-

ной работы; 

Уметь – описывать ра-

боту автоматизирован-

ных технологических 

линий по производству 

продуктов питания из 

растительного сырья; 

Владеть – способами 

составления автомати-

зированных технологи-

ческих линий из отдель-

ных единиц оборудова-

ния в рамках дипломной 

работы 

Знать - принципы дей-

ствия автоматизирован-

ных технологических 

линий и условия их экс-

плуатации при их вы-

боре в рамках диплом-

ной работы; 

Уметь – описывать ра-

боту автоматизирован-

ных технологических ли-

ний по производству 

продуктов питания из 

растительного сырья; 

Владеть – способами со-

ставления автоматизиро-

ванных технологических 

линий из отдельных еди-

ниц оборудования в рам-

ках дипломной работы 

*Примечание: курсивом выделены компоненты, освоенные обучающимся в не полном объеме или 

неосвоенные полностью, соотнесенные к устанавливаемому уровню (дескриптору) сформированности ком-

петенции при проведении процедуры ГИА. 

 

Установлены следующие соответствия (шкала) оценивания сформиро-

ванности всех компетенций:  

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций - «высокий» – 

совокупность соответствующих индикаторов как результата достижения вы-

пускниками совокупности запланированных результатов обучения по дисци-

плинам и практикам в процессе освоения программы бакалавриата по компо-

нентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме по 

трем компонентам. 

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций – «продвину-

тый» – совокупность соответствующих индикаторов как результата достиже-

ния выпускниками совокупности запланированных результатов обучения по 

дисциплинам и практикам в процессе освоения программы бакалавриата по 

компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме 

в основном по двум компонентам – «знать», «уметь». 

Дескриптор (уровень) сформированности компетенций – «пороговый» – 

совокупность соответствующих индикаторов как результата достижения вы-

пускниками совокупности запланированных результатов обучения по дисци-



плинам и практикам в процессе освоения программы бакалавриата по компо-

нентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в полном объеме в ос-

новном по компоненту – «знать». 

Компетенции сформированы не в полном объеме, дескриптор (уровень) 

сформированности компетенций не устанавливается. 

 

3. Типовые вопросы для оценивания и установления уровня сформиро-

ванности совокупности компетенций 

 

1. Методы и способы работы с научно-технической информацией, сте-

пень и результаты использования российского и международного опыта в рам-

ках выполнения ВКР. 

2. Состояние и уровень развития технологии производства хлеба, 

кондитерских и макаронных изделий. 

 3.  Технологическая характеристика сырья, требования к его качеству. 

4. Выбор технологических схем производства, их обоснование и краткое 

описание.  

5. Унифицированные и производственные рецептуры, расчеты. 

6. Расчет расхода сырья и полуфабрикатов на заданную производитель-

ность. 

7. Расчет потребности вспомогательных, упаковочных материалов и тары 

на заданную производительность. 

8. Подбор и расчет технологического оборудования, его компановка. 

9. Вспомогательное оборудование и транспортные средства, весоизме-

рительная техника и инвентарь. 

10. Организация производственного контроля. 

11. Опасные факторы и критические контрольные точки технологиче-

ского процесса и способы их предотвращения. 

12. Организация мероприятий по обеспечению надлежащего уровня са-

нитарии и гигиены на предприятии.   

13. Расчет и подбор складских, производственных, административно-

бытовых помещений. 

14. Организация охраны труда на производстве. 

15. Опасные и вредные производственные факторы, и создание здоровых и 

безопасных условий труда.   

16. Пожарная безопасность на производстве. 

17. Обеспечение мероприятий по обеспечению экологичности производ-

ства.  

 18. Основные требования к качеству готовой продукции, вспомогатель-

ных, упаковочных материалов и тары.   

19. Безопасное ведение технологических процессов, безопасное устрой-

ство и эксплуатация технологического оборудования, электробезопасность. 
  



4. Показатели и критерии оценивания качества выполнения и защиты 

ДР, шкалы оценивания 

 

Защита ДР производится путем публичного выступления выпускника на 

заседании ГЭК. Форма публичного выступления устанавливается выпускаю-

щей кафедрой по согласованию с Председателем ГЭК. Представление иллю-

стративного материала к публичной защите возможно в виде: 

- плакатов и чертежей; 

- раздаточного материала с иллюстрациями; 

- использованием мультимедийной техники; 

- использованием компьютерной презентации. 

По окончании доклада члены ГЭК приступают к оцениванию качества 

выполнения и защиты ВКР по показателям и критериям, представленным в 

таблице 5. 

 

Таблица 5 – Показатели и критерии оценивания качества выполнения и за-

щиты МД 
Показатель оценива-

ния 

Критерий оценивания Оценка 

Актуальность темы 

ВКР 

Степень актуальности темы ВКР (экспертная 

оценка) 

2-5 

 

 

 

 

 

Теоретическая и прак-

тическая значимость 

ВКР 

Работа обладает новизной, имеет определенную 

теоретическую и практическую значимость 

5 

Отдельные положения работы имеют новизну и 

значимость в теоретическом и/или практическом 

плане 

4 

Работа представляет собой изложение известных 

фактов и не содержит рекомендации по их прак-

тическому использованию 

3 

Полученные результаты и/или решение проблемы 

не являются новыми 

2 

 

 

 

 

 

 

 

Содержание работы 

Содержание соответствует заданию; цель и за-

дачи ВКР сформулированы четко. Тема раскрыта 

полностью. Работа отличается логичностью и 

композиционной стройностью. Выводы сформу-

лированы и обоснованы.  

5 

Содержание соответствует заданию. Тема рас-

крыта недостаточно полно. ВКР выстроена ло-

гично, выводы не совсем обоснованы.  

4 

Содержание не полностью соответствует зада-

нию, или тема раскрыта недостаточно полно. Вы-

воды не ясны. 

3 

Содержание не раскрывает тему ВКР. Выбранные 

методы не обоснованы. Выводы сформулированы 

нелогично.  

2 

 

 

 

 

 

 

 

Общее количество использованных источников 

20 и более, литература включает в т.ч. литературу 

последних лет издания. Ссылки по тексту  и биб-

лиография оформлены в соответствии с ГОСТ. 

5 

Общее количество использованных источников 

недостаточно. Имеются погрешности в оформле-

нии библиографического списка.  

4 



Использование источ-

ников 

Количество использованных источников недоста-

точно или отсутствуют источники по теме работы. 

Использована литература давних лет издания. 

Имеются серьезные ошибки в библиографиче-

ском оформлении источников.  

3 

Использовано малое количество литературы. 

Нарушены правила оформления ссылок по тексту. 

Список источников оформлен не в соответствии с 

действующим ГОСТ. 

2 

 

 

 

 

 

Качество пояснитель-

ной записки, графиче-

ского и иллюстратив-

ного материала 

Стиль изложения соответствует научно-техниче-

скому стилю. Графический и иллюстрационный 

материал раскрывает и дополняет текст поясни-

тельной записки. Пояснительная записка выпол-

нена с соблюдением правил оформления. 

5 

Стиль изложения в основном соответствует 

научно-техническому стилю. Графический и ил-

люстрационный материал облегчает восприятие 

текста. Имеются погрешности в оформлении. 

4 

Стиль изложения не полностью соответствует 

научно-техническому стилю. Имеются ошибки в 

оформлении текста пояснительной записки и/или 

графического и иллюстрационного материала.   

3 

Стиль изложения не соответствует научно-техни-

ческому стилю. Графический и иллюстративный 

материал не раскрывает и не дополняет текст по-

яснительной записки. Пояснительная записка вы-

полнена с грубыми и многочисленными ошиб-

ками, не соблюдены правила оформления.  

2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Качество защиты ВКР 

Обучающийся демонстрирует отличное знание 

исследуемых вопросов в рамках выполненной 

ВКР, кратко и точно излагает свои мысли, умело 

и грамотно отвечает на вопросы членов ГЭК, про-

фессионально ведет дискуссию с членами ГЭК по 

существу выполненной ВКР. В процессе защиты 

активно использует иллюстрационный материал. 

5 

Обучающийся владеет проблемой и в целом пра-

вильно излагает свои мысли, однако, не всегда ар-

гументирует свою точку зрения при ответе на во-

просы членов ГЭК. В процессе защиты не всегда 

активно использует иллюстрационный материал. 

4 

Обучающийся затрудняется в кратком и четком 

изложении результатов своей работы. Не умеет 

аргументировать свою точку зрения, затрудняется 

отвечать на вопросы членов ГЭК. В процессе за-

щиты затрудняется в использовании иллюстраци-

онного материала. 

3 

Обучающийся плохо ориентируется по тематике 

ВКР.  Не может кратко изложить результаты 

своей работы. Не отвечает на вопросы членов 

ГЭК. Не использует иллюстрационный материал 

в процессе защиты. 

2 

 

 

 



5. Материалы, необходимые для оценки результатов освоения про-

граммы бакалавриата и определения их соответствия требованиям ФГОС ВО 

по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного 

сырья» 

Для проведения процедуры оценивания результатов освоения про-

граммы бакалавриата в ГЭК предоставляются следующие документы: 

- дипломная работа; 

- графическая часть, иллюстративный материал; 

- отзыв руководителя ВКР; 

- зачетная книжка выпускника; 

- локальный акт (приказ о допуске выпускника (выпускников) к государ-

ственной итоговой аттестации. 

- экзаменационная ведомость.  

Результаты освоения программы бакалавриата и определение их соот-

ветствия требованиям ФГОС ВО по направлению подготовки 19.03.02 «Про-

дукты питания из растительного сырья» оцениваются комплексно по двум со-

ставляющим: 

- по степени и уровню сформированности компетенций; 

- по качеству выполнения и защиты ВКР. 

Оценивание степени и уровня сформированности компетенций произво-

дится на основании ответов на типовые вопросы. Оценивание качества выпол-

нения и защиты производится на основании общей экспертной оценки по уста-

новленным показателям и критериям. 

При оценивании ГЭК учитывает мнение руководителя ВКР. Оценивание 

производится по 5-ти балльной шкале: "отлично" (5), "хорошо" (4), "удовле-

творительно" (3), "неудовлетворительно" (2).  

Оценка «отлично», дескриптор (уровень) сформированности компетен-

ций – «высокий» – совокупность соответствующих индикаторов как резуль-

тата достижения выпускниками совокупности запланированных результатов 

обучения по дисциплинам и практикам в процессе освоения программы бака-

лавриата по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена в 

полном объеме по трем компонентам, показатели и критерии оценивания ка-

чества выполнения и защиты ВКР имеют экспертную оценку уровней 4 – 5. 



Оценка «хорошо», дескриптор (уровень) сформированности компетен-

ций – «продвинутый» – совокупность соответствующих индикаторов как ре-

зультата достижения выпускниками совокупности запланированных результа-

тов обучения по дисциплинам и практикам в процессе освоения программы 

бакалавриата по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» освоена 

в полном объеме в основном по двум компонентам – «знать», «уметь», пока-

затели и критерии оценивания качества выполнения и защиты ВКР имеют экс-

пертную оценку уровней 4 – 5.  

Оценка «удовлетворительно», дескриптор (уровень) сформированности 

компетенций – «пороговый» - совокупность соответствующих индикаторов 

как результата достижения выпускниками совокупности запланированных ре-

зультатов обучения по дисциплинам и практикам в процессе освоения про-

граммы бакалавриата по компонентному составу «знать», «уметь», «владеть» 

освоена в полном объеме в основном по компоненту – «знать», показатели и 

критерии оценивания качества выполнения и защиты ВКР имеют экспертную 

оценку уровней 3 – 4.  

Оценка «неудовлетворительно», компетенции сформированы не в пол-

ном объеме, дескриптор (уровень) сформированности компетенций не устанав-

ливается, показатели и критерии оценивания качества выполнения и защиты 

ВКР имеют экспертную оценку уровней 2 – 3.  

По результатам процедуры защиты ВКР каждый член ГЭК составляет 

свою ведомость, в которой проставляет экспертные оценки. На основании всех 

сведений председатель ГЭК составляет сводную ведомость и выводит общую 

оценку. В случае возникновения спорных вопросов или разногласий прово-

дится общее обсуждение. Итоговая оценка проставляется в экзаменационную 

ведомость и подписывается председателем ГЭК.   

 По итогам защиты ВКР – дипломной работы -  выпускнику присваива-

ется квалификация «бакалавр» по направлению подготовки 19.03.02 «Про-

дукты питания из растительного сырья». 

  



Программа ГИА составлена в соответствии с требованиями ФГОС ВО 

по направлению подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного 

сырья», утвержденного приказом Министерства образования и науки Россий-

ской Федерации от «17» августа 2020 г. № 1040 и зарегистрированного Миню-

стом РФ от 9 сентября 2020 г., регистрационный № 59717, приказа Минобрна-

уки России от 29.06.2015 № 636 «Об утверждении Порядка проведения госу-

дарственной итоговой аттестации по образовательным программам высшего 

образования – программам бакалавриата, программам специалитета и про-

граммам магистратуры», соответствующей программы бакалавриата, профиля 

подготовки – Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий, соотне-

сенной с профессиональным стандартом «Специалист по технологии продук-

тов питания из растительного сырья», утвержденным приказом Министерства 

труда и социальной защиты Российской Федерации от 28 октября 2019 года, 

№ 694н, зарегистрированным в Минюсте России 1 июня 2020 года, регистра-

ционный номер 58531. 

 

 

Программа разработана: 

Кращенко В.В. – заведующий кафедрой «Пищевая биотехнология»; 

Клочкова И.С.- доцент кафедры «Пищевая биотехнология»; 

Давидович В.В. - доцент кафедры «Пищевая биотехнология»; 

 

Рабочая программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры «Пищевая 

биотехнология» «21» июня 2021 г. протокол № 11. 

 

 

Заведующий кафедрой       В.В. Кращенко  

 

Рабочая программа согласована: 

 

Представитель работодателя 

ООО «Приморский кондитер» 

Директор по производству  А.С. Мухандинов  

 


