


Мес

Пн 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Вт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Ср 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Чт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Пт 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Сб 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вс 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Пн * * Э У

Вт К Э У

Ср К Э У

Чт К * Э *

Пт К * Э К У

Сб К * Э У У

Мес

Пн 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Вт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Ср 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Чт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Пт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Сб 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Вс 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн * * Э П К

Вт * К Э П

Ср К Э П

Чт К Э П

Пт К * Э К *

Сб К * Э П П

Мес

Пн 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Ср 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Чт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Пт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Сб 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вс 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн Э * Э П К

Вт Э * Э П К

Ср * Э К Э Э П

Чт Э К Э К П

Пт Э К Э К П

Сб Э К * П *

Мес

Пн 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вт 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Ср 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Чт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Пт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Сб 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Вс 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

Пн Э Э * Пд Пд * Д К

Вт Э Э Пд * Пд Д К К

Ср Э * * Э Пд Пд Пд Пд Д К К

Чт * Э К Э Пд Пд Пд Пд Д К К

Пт Э К Э Пд Пд Пд К Д К

Сб Э К Э Пд Пд Пд К Д К

Январь

К

Август

Июль Август

АвгустИюль

П П П К К К К К

Э П П П П П П П К К К К

ИюньЯнварь Февраль Март Апрель Май

Календарный учебный график 2026-2027 г.

НоябрьСентябрь Октябрь
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Сентябрь Август
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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет
с оц.

КП КР
Экспер
тное

Факт
Часов
в з.е.

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

Ауд. СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 183 183 6916 6916 4311 4311 1849 756 26 936 204 102 306 243 81 22 852 180 210 180 201 81 25 968 210 238 130 282 108 23 888 150 165 180 285 108 23

Обязательная часть 139 139 5332 5332 3444 3444 1384 504 26 936 204 102 306 243 81 22 852 180 210 180 201 81 19 752 159 170 130 239 54 17 672 105 150 150 195 72 8

+ Б1.О.01 История России 2 1 4 4 36 144 144 128 128 7 9 2 72 34 34 4 2 72 30 30 3 9

+ Б1.О.02 Иностранный язык 1 3 3 36 108 108 34 34 47 27 3 108 34 47 27

+ Б1.О.03 Философия 2 2 2 36 72 72 45 45 27 2 72 15 30 27

+ Б1.О.04 Безопасность жизнедеятельности 34 4 4 36 144 144 96 96 48 2 72 23 28 21 2 72 15 30 27

+ Б1.О.05 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 68 68 4 2 72 68 4

+ Б1.О.06 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 45 45 27 2 72 15 30 27

+ Б1.О.07 Физика 2 2 2 36 72 72 45 45 27 2 72 15 30 27

+ Б1.О.08 Неорганическая химия 1 4 4 36 144 144 102 102 15 27 4 144 34 68 15 27

+ Б1.О.09 Органическая химия 1 3 3 36 108 108 68 68 13 27 3 108 34 34 13 27

+ Б1.О.10
Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

2 6 6 36 216 216 135 135 45 36 6 216 45 90 45 36

+ Б1.О.11 Правоведение 1 2 2 36 72 72 34 34 38 2 72 17 17 38

+ Б1.О.12 Биохимия 2 3 3 36 108 108 90 90 18 3 108 30 60 18

+ Б1.О.13 Общая микробиология 3 3 3 36 108 108 51 51 57 3 108 17 34 57

+ Б1.О.14 Информатика 1 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ Б1.О.15 Экономика пищевых предприятий 5 2 2 36 72 72 60 60 12

+ Б1.О.16
Метрология, стандартизация и подтверждение
соответствия

4 2 2 36 72 72 60 60 12 2 72 30 30 12

+ Б1.О.17 Процессы и аппараты пищевых производств 3 3 3 36 108 108 68 68 40 3 108 34 34 40

+ Б1.О.18 Производственный менеджмент 6 3 3 36 108 108 75 75 33

+ Б1.О.19 Основы социологии 2 2 2 36 72 72 45 45 27 2 72 15 30 27

+ Б1.О.20 Математика 1 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ Б1.О.21
Методы исследования сырья и продуктов
животного происхождения

4 3 3 36 108 108 75 75 33 3 108 15 60 33

+ Б1.О.22
Основы моделирования технологий продуктов
из сырья животного происхождения

5 4 4 36 144 144 60 60 57 27

+ Б1.О.23
Микробиология сырья и продуктов животного
происхождения

6 3 3 36 108 108 60 60 21 27

+ Б1.О.24
Тара и упаковка продуктов животного
происхождения

7 3 3 36 108 108 64 64 17 27

+ Б1.О.25
Проектирование предприятий мясной и рыбной
отрасли

7 7 3 3 36 108 108 64 64 17 27

+ Б1.О.26
Научные основы производства продуктов из
сырья животного происхождения

4 4 4 36 144 144 75 75 33 36 4 144 15 60 33 36

+ Б1.О.27
Сенсорный анализ продуктов из сырья
животного происхождения

4 3 3 36 108 108 60 60 48 3 108 15 45 48

+ Б1.О.28
Технологическое оборудование рыбной и
мясной отрасли

6 3 3 36 108 108 75 75 33

+ Б1.О.29
Производственный контроль продуктов
животного происхождения

6 7 6 6 36 216 216 124 124 65 27

+ Б1.О.30
Анализ новейших технологий продуктов
животного происхождения

7 3 3 36 108 108 64 64 44

+ Б1.О.31
Принципы и способы консервирования сырья
животного происхождения

4 3 3 36 108 108 30 30 42 36 3 108 15 15 42 36

+ Б1.О.32
Организация и планирование пищевых
производств

8 3 3 36 108 108 65 65 16 27

+ Б1.О.33
История техники и технологии пищевых
производств

3 3 3 36 108 108 51 51 30 27 3 108 17 34 30 27

+ Б1.О.34
Товароведческая экспертиза продуктов
животного происхождения

7 3 3 36 108 108 96 96 12

+ Б1.О.35 Введение в профессиональную деятельность 1 2 2 36 72 72 34 34 38 2 72 17 17 38

+ Б1.О.36
Технология разработки нормативной
документации

7 2 2 36 72 72 48 48 24

+ Б1.О.37 Основы пищевых систем 3 4 4 36 144 144 68 68 49 27 4 144 34 34 49 27

+ Б1.О.38
Технологическое нормирование в рыбной
отрасли

7 2 2 36 72 72 48 48 24

+ Б1.О.39 Санитарная микробиология 3 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ Б1.О.40 Физиология питания 3 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ Б1.О.41
Управление качеством продуктов питания на
основе принципов ХАССП

8 2 2 36 72 72 52 52 20

+ Б1.О.42
Социальная защита лиц с ограниченными
возможностями

1 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ Б1.О.43
Технология функциональных продуктов
питания животного происхождения

8 4 4 36 144 144 78 78 39 27

+ Б1.О.44
Технология продуктов животного
происхождения с регулируемой структурой

8 2 2 36 72 72 52 52 20

+ Б1.О.45
Пищевые добавки и технологические
вспомогательные средства

8 3 3 36 108 108 65 65 16 27

+ Б1.О.46
Анатомия и гистология сырья животного
происхождения

2 3 3 36 108 108 45 45 27 36 3 108 15 30 27 36



Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Закреп
ленная

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Код

108 23 898 225 180 145 240 108 22 862 165 195 160 234 108 22 792 128 208 208 194 54 20 720 143 208 91 170 108

72 8 358 75 45 130 81 27 13 538 90 90 160 144 54 20 720 112 176 208 170 54 14 504 91 130 91 111 81

3

22

3

26

21

22

14

28

28

28

3

25

24

10

2 72 30 30 12 1

23

26

3 108 30 45 33 1

3

9

24

4 144 15 45 57 27 24

3 108 15 45 21 27 24

3 108 16 48 17 27 24

3 108 16 48 17 27 24

24

24

3 108 30 45 33 26

4 144 15 45 57 27 2 72 64 8 24

3 108 64 44 24

24

3 108 13 52 16 27 1

24

3 108 32 64 12 24

24

2 72 16 32 24 23

24

2 72 16 32 24 24

24

24

2 72 13 39 20 23

3

4 144 39 39 39 27 24

2 72 13 39 20 24

3 108 13 52 16 27 24

24



- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет
с оц.

КП КР
Экспер
тное

Факт
Часов
в з.е.

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

Ауд. СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

+ Б1.О.47 Основы рыболовства и аквакультуры 5 2 2 36 72 72 60 60 12

+ Б1.О.48
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту

23456 328 328 328 328 60 60 68 68 60 60

+ Б1.О.49 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ Б1.О.50 Системы искусственного интеллекта 7 2 2 36 72 72 48 48 24

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 44 44 1584 1584 867 867 465 252 6 216 51 68 43 54 6 216 45 15 30 90 36 15

+ Б1.В.01 Технология переработки водорослей 8 2 2 36 72 72 39 39 33

+ Б1.В.02 Сырьевая база рыбной отрасли 3 3 3 3 36 108 108 68 68 13 27 3 108 34 34 13 27

+ Б1.В.03
Безопасность производства рыбных и мясных
продуктов

6 3 3 36 108 108 90 90 18

+ Б1.В.04 Технология продуктов из водных биоресурсов 56 6 7 7 36 252 252 135 135 63 54

+ Б1.В.05 Технология мяса и мясных продуктов 6 5 6 6 6 36 216 216 120 120 69 27

+ Б1.В.06
Технология первичной переработки убойных
животных

4 4 4 36 144 144 60 60 48 36 4 144 30 30 48 36

+ Б1.В.07 Технология продуктов из мяса птицы 7 2 2 36 72 72 48 48 24

+ Б1.В.08 Технология эмульсионных мясных продуктов 8 2 2 36 72 72 52 52 20

+ Б1.В.09
Физико-химические и биохимические свойства
мяса и мясных продуктов

3 3 3 3 36 108 108 51 51 30 27 3 108 17 34 30 27

+ Б1.В.10
Переработка вторичного сырья водных
биоресурсов

5 3 3 36 108 108 45 45 36 27

+ Б1.В.11
Ветеринарно-санитарный контроль в мясной
отрасли

4 2 2 36 72 72 30 30 42 2 72 15 15 42

+ Б1.В.12
Оперативное управление пищевым
предприятием

5 2 2 36 72 72 30 30 42

+ Б1.В.13
Основы оценки качества продуктов животного
происхождения

5 3 3 36 108 108 60 60 21 27

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 8 2 2 72 72 39 39 6 27

+ Б1.В.ДВ.01.01
Особенности переработки сырья
дальневосточного бассейна

8 2 2 36 72 72 39 39 6 27

- Б1.В.ДВ.01.02
Технология пищевых продуктов из
тихоокеанской сельди и лососевых

8 2 2 36 72 72 39 39 6 27

Блок 2.Практика 45 45 1620 1620 1620 12 432 432 12 432 432

Обязательная часть 18 18 648 648 648 12 432 432

+ Б2.О.01(У)
Учебная практика: тип-ознакомительная
практика

2 12 12 36 432 432 432 12 432 432

+ Б2.О.02(Пд)
Производственная практика: тип -
преддипломная практика

8 6 6 36 216 216 216

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 27 27 972 972 972 12 432 432

+ Б2.В.01(П)
Производственная практика: тип -
технологическая практика

46 27 27 36 972 972 972 12 432 432

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 12 12 432 432 432

+ Б3.01(Г)
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

3 3 36 108 108 108

+ Б3.02(Д)
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

9 9 36 324 324 324

ФТД.Факультативные дисциплины 16 16 576 576 294 294 282 4 144 32 32 80 8 288 68 102 118 4 144 30 30 84

+ ФТД.01 Начальная подготовка по безопасности 2 2 2 36 72 72 32 32 40 2 72 16 16 40

+ ФТД.02 Охрана судов и портовых средств 2 2 2 36 72 72 32 32 40 2 72 16 16 40

+ ФТД.03 Предотвращение и борьба с пожарами 3 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ ФТД.04 Оказание первой медицинской помощи 3 2 2 36 72 72 51 51 21 2 72 17 34 21

+ ФТД.05 Матрос обработчик 34 8 8 36 288 288 128 128 160 4 144 34 34 76 4 144 30 30 84

 Итого з.е./акад.часов (без факультативов)

 Недельная нагрузка в периодах обучения (акад.час/нед)

 Контактная работа(без элек. дисц. по ф.к. и спорту) (акад.час/нед)

 з.е. на курсах (без факультативов)

240 240 8968 8968 4311 4311 3901 756 26

50.3

36

60

936 204 102 306 243 81

40.5

34

51.4

34

1284 180 210 180 633 81

40.5

25

50.6

30

60

968 210 238 130 282 108

54

35

52

29

1320 150 165 180 717 108

54

23

52.7

32

60



Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

Закреп
ленная

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Код

2 72 30 30 12 6

70 70 70 70 21

3

2 72 16 16 16 24 10

36 15 540 150 135 15 159 81 9 324 75 105 90 54 2 72 16 32 24 6 216 52 78 59 27

2 72 13 26 33 25

24

3 108 45 45 18 24

4 144 45 45 27 27 3 108 15 30 36 27 24

3 108 45 30 33 3 108 15 30 36 27 24

24

2 72 16 32 24 24

2 72 26 26 20 24

24

3 108 30 15 36 27 24

24

2 72 15 15 42 24

3 108 15 45 21 27 24

2 72 13 26 6 27

2 72 13 26 6 27 24

2 72 13 26 6 27 24

15 540 540 6 216 216

6 216 216

24

6 216 216 24

15 540 540

15 540 540 24

12 432 432

3 108 108 24

9 324 324 24

12

12

12

12

12

60

29

108

54

23

52.7

32

60

898 225 180 145 240 108

54

37

50.3

30

1402 165 195 160 774 108

54

22

46.2

34

60

792 128 208 208 194 54

54

38

47.1

34

1368 143 208 91 818 108

54


